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Identificador : 4314243

IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO
Universidad de Santiago de Compostela Escuela Politécnica Superior de Ingenieria  [27016479

NIVEL

DENOMINACION CORTA

Maéster

Ingenieria Agronémica

DENOMINACION ESPECIFICA

Méster Universitario en Ingenieria Agronémica por la Universidad de Santiago de Compostela

NIVEL MECES

33

RAMA DE CONOCIMIENTO CONJUNTO
Ingenieriay Arquitectura No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

Si

NOMBRE Y APELLIDOS

Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de
2009

CARGO

TOMAS SERAFIN CUESTA GARCIA

Director Escola Politécnica Superior

Tipo Documento

NUmer o Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

32753259V

CARGO

ANTONIO LOPEZ DIAZ

Rector Universidad de Santiago de Compostela

Tipo Documento

NUmero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

76565571C

CARGO

TOMAS SERAFIN CUESTA GARCIA

Director Escola Politécnica Superior

Tipo Documento

NUmero Documento

NIF

32753259V

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

Fecha: 01/03/2022

A los efectos de la préactica de laNOTIFICACION de todos | os procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran ala direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Praza do Obradoiro, §n 15782 Santiago de Compostela 881811001
E-MAIL PROVINCIA FAX
antonio.lopez.diaz@usc.es A Corufia 881811002
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccién de Datos de Carécter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios para la tramitacién de la solicitud y podréan ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consegjo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades |os derechos de informacién, acceso,
rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo |11 delacitada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de |los datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas'y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.
En: A Corufia, AM 29 de octubre de 2021
Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO

Méster Maéster Universitario en Ingenieria Agronébmicapor |No Ver Apartado 1:
la Universidad de Santiago de Compostela Anexo 1.

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche

Especialidad en Vitivinicultura

RAMA ISCED 1 ISCED 2

Ingenieriay Arquitectura
pesca

Agricultura, ganaderiay

Ingenieriay profesiones
afines

HABILITA PARA PROFESION REGUL ADA:

Ingeniero Agrénomo

RESOLUCION

Resolucién de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009

NORMA Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009

AGENCIA EVALUADORA

Axencia para a Calidade do Sistema Universitario de Galicia

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad de Santiago de Compostela

LISTADO DE UNIVERSIDADES

cODIGO UNIVERSIDAD

007 Universidad de Santiago de Compostela

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CcODIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO

CREDITOSTOTALES CREDITOSDE COMPLEMENTOS
FORMATIVOS

CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

100 0

10

CREDITOSOPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS

CREDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MASTER

18 60

12

LISTADO DE ESPECIALIDADES

ESPECIALIDAD

CREDITOSOPTATIVOS

Especialidad en Agroingenieria 18.
Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche 18.
Especialidad en Vitivinicultura 18.

1.3. Universidad de Santiago de Compostela
1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CODIGO CENTRO

27016479

Escuela Politécnica Superior de Ingenieria

1.3.2. Escuela Politécnica Superior de Ingenieria
1.3.2.1. Datos asociados d centro

3/97

[}
Q
s
o
o
o
9
o
©
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
@
8
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
@
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
o
©
I
o
©
12!
©
o)
©
N
I
g
N~
N
o)
©
-
<
-
o
©
I
)
<
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

OEIER MO MIMISTERID
ESPANA DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPORTE

) m
j=1a}

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL

SEMIPRESENCIAL

VIRTUAL

Si

No

No

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

25

25

TIEMPO COMPLETO

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO

60.0

60.0

RESTO DE ANOS

3.0

75.0

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO 30.0 30.0
RESTO DE ANOS 3.0 30.0
NORMAS DE PERMANENCIA

https://www.usc.es/gl/servizos/sxopra/l0311_graos_normativa html#permanencia

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

4197
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS
Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambiguedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

GENERALES

CGL1 - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacién proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

3.2 COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

3.3 COMPETENCIASESPECIFICAS
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CEL1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas.

CE2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenaje.

CE3 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de equipos e instal aciones
que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria.

CE4 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales.

CES5 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica

CES6 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrarias y de desarrollo rural.

CE7 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propiaen €l estudio, intervencién y gestion.

CES8 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

CE9 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccién de
cultivos.

CE10 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de proyectos de
investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal.

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
la produccién animal.

CE12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricion, higiene en la produccion
animal.

CE13 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de proyectos de
investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologiay mejora animal.

CE14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

CE15 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en equipos y sistemas destinados ala
automatizacion y control de procesos agroalimentarios.

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de la calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

CE17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

CEZ18 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en lainvestigacion comercial.

CE19 - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en marketing y sistemas de
comercializacion de productos agroalimentarios.

CE20 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion logistica en el dmbito del
sector agroalimentario.

CE21 - Realizacién, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos |os créditos del plan de estudios, de un gjercicio original
realizado individualmente ante un tribunal universitario consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agronémica de naturaleza
profesional en €l que se sinteticen las competencias adquiridas en |as enzefianzas.

CE22 - Capacidad de realizacion de précticas externas en el &mbito profesional de laIngenieria Agronémicay de realizar una
memoria de las actividades realizadas durante una estancia externa, adquiriendo conocimientos sobre larealidad de las salidas
laborales de latitulacion y teniendo una primera experiencia profesional en un centro de trabajo.

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.l SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.

4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

4.2 Requisitos de acceso y criterios de admision
4.2.1 Requisitos de acceso

El acceso es la capacidad que otorgan las leyes para que una persona con unos estudios determinados pueda cursar un determinado Master. El
articulo 18 del RD 822/2021,de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacién de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de
aseguramiento de su calidad, establece de forma genérica las siguientes condiciones de acceso a las ensefianzas oficiales de Master:
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1. La posesion de un titulo universitario oficial de Graduada o Graduado espafiol o equivalente es condicién para acceder a un Master Universitario,
0 en su caso disponer de otro titulo de Master Universitario, o titulos del mismo nivel que el titulo espafiol de Grado o Méaster expedidos por univer-
sidades e instituciones de educacion superior de un pais del EEES que en dicho pais permita el acceso a los estudios de Master.

2. De igual modo, podran acceder a un Master Universitario del sistema universitario espafiol personas en posesion de titulos procedentes de siste-
mas educativos que no formen parte del EEES, que equivalgan al titulo de Grado, sin necesidad de homologacién del titulo, pero si de comproba-
cién por parte de la universidad del nivel de formacién que implican, siempre y cuando en el pais donde se haya expedido dicho titulo permita acce-
der a estudios de nivel de postgrado universitario. En ningln caso el acceso por esta via implicara la homologacion del titulo previo del que disponia
la persona interesada ni su reconocimiento a otros efectos que el de realizar los estudios de Master.

Por otro lado, la Orden Ministerial CIN/325/2009 en su apartado 4.2 del anexo detalla las siguientes condiciones especificas de acceso al Master de
Ingenieria Agronémica:

1. Podra acceder al Méaster que habilita para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Agrénomo, quien haya adquirido previamente las competen-
cias que se recogen en el apartado 3 de la Orden Ministerial por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios
oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola y su formacion estar de acuerdo con la que se establece en el
apartado 5 de la antes citada Orden Ministerial.

2. Asimismo, se permitira el acceso al master cuando, el titulo de grado del interesado, acredite haber cursado el médulo de formacion bésica y el
maodulo comun a la rama, ain no cubriendo un bloque completo del médulo de tecnologia especifica y si 48 créditos de los ofertados en el conjunto
de los bloques de dicho médulo de un titulo de grado que habilite para el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola, de acuerdo con la referida Orden
Ministerial.

3. lgualmente, podran acceder a este Master quienes estén en posesion de cualquier titulo de grado sin perjuicio de que en este caso se establez-
can los complementos de formacién previa que se estimen necesarios.

Los titulados a que se refiere el parrafo anterior podran acceder, igualmente, a las ensefianzas oficiales de Master sin necesidad de requisito adicio-
nal alguno, sin perjuicio de lo establecido en el articulo 17. En todo caso, las universidades, en el &mbito de su autonomia, podran exigir formacion
adicional necesaria teniendo en cuenta la adecuacién entre las competencias y los conocimientos derivados de las ensefianzas cursadas en los pla-
nes de estudios de origen y los previstos en el plan de estudios de las ensefianzas de Master solicitadas.

5. Alos titulados en Ingenieria Superior Agronémica de la anterior ordenacion universitaria que quieran acceder al Master se les reconoceran los 60
créditos correspondientes a las materias obligatorias y los 18 ECTS correspondientes a las materias optativas. No se les reconocera el Trabajo Fin
de Master.

4.2.2 Criterios de admision

La admision es la capacidad que posee la universidad para, entre otras cosas, establecer unos complementos formativos para cursar un determi-
nado Master. El articulo 18 del RD 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacién de las ensefianzas universitarias y del
procedimiento de aseguramiento de su calidad, establece de forma genérica las siguientes condiciones de admision a las ensefianzas oficiales de
Master:

1. Las universidades garantizaran una informacién transparente y accesible sobre los procedimientos de admisién, y deberan disponer de sistemas
de orientacion al estudiantado. Asimismo, aseguraran que dicha informacién y los procedimientos de admisién tengan en cuenta al estudiantado
con discapacidad o con necesidades especificas, y dispondran de servicios de apoyo y asesoramiento adecuados.

2. Las universidades podran excepcionalmente establecer, a partir de normativas especificas aprobadas por sus 6rganos de Gobierno, procedi-
mientos de matricula condicionada para el acceso a un Master Universitario. Esta consistird en permitir que un o una estudiante de Grado al que le
reste por superar el TFG y como maximo hasta 9 créditos ECTS, podra acceder y matricularse en un Master Universitario, si bien en ningiin caso
podra obtener el titulo de Master si previamente no ha obtenido el titulo de Grado. Las universidades garantizaran la prioridad en la matricula de los
y las estudiantes que dispongan del titulo universitario oficial de Graduada o Graduado. En este procedimiento podrén ser tenidos en cuenta los cré-
ditos pendientes de reconocimiento o transferencia en el titulo de Grado, o la exigencia de superacién de un determinado nivel de conocimiento de
un idioma extranjero para la obtencion del titulo.

3. Las universidades o los centros regularan la admisién en las ensefianzas de Master Universitario, estableciendo requisitos especificos y, en caso
de ser necesarios, complementos formativos, cuya carga en créditos no podra superar el equivalente al 20 por ciento de la carga crediticia del titulo.
Los créditos de complementos formativos tendran la misma consideracion que el resto de los créditos del plan de estudios del titulo de Master Uni-
versitario.

4. Las universidades reservaran, al menos, un 5 por ciento de las plazas ofertadas en los titulos universitarios oficiales de Master Universitario para
estudiantes que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 33 por ciento, asi como para estudiantes con necesidades de apo-
yo educativo permanentes asociadas a circunstancias personales de discapacidad, que en sus estudios anteriores hayan precisado de recursos y
apoyos para su plena inclusién educativa.

El proceso de Admision se rige por lo establecido Reglamento de las titulaciones de Grado y Master de la Universidad de Santiago de Compostela,
aprobado por el Consejo de Gobierno de 28 de julio de 2017

https://minerva.usc.es/xmlui’handle/10347/15759

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Apoyo y orientacién a estudiantes, una vez matriculados

Ademas de las actividades indicadas en el apartado 4.1.3, especialmente la jornada de acogida y presentacion que el Centro realiza el primer dia de
curso, la Escuela Politécnica Superior de Ingenieria desarrolla, en solitario o conjuntamente con otros centros, las siguientes acciones de apoyo y
orientacién para los estudiantes matriculados en el Master a impartir:

- Presentacién de la Biblioteca Intercentros y formacién de usuarios: la Biblioteca Intercentros del Campus de Lugo, como el resto de los centros de la
Biblioteca Universitaria de la USC, ofrece a la comunidad universitaria un plan de formacién dirigido a profundizar en el conocimiento de los servicios
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bibliotecarios y de los recursos de informacion. A lo largo del curso académico, esta biblioteca realiza sesiones de presentacion dirigidas a alumnos
de nuevo ingreso y organiza cursos adaptados a los diferentes tipos de usuarios y a las diferentes areas tematicas que se imparten en la Universidad.
Asi, se realizan cursos de manejo del catalogo, instrumentos béasicos de consulta, bases de datos, revistas y libros electrénicos, recursos accesibles a
través de internet, etc. ( http://busc.usc.es/Servizos/formacion.asp).

- Atencién continuada en el Centro: la Direccién del Centro y su Unidad de Apoyo a la Gestién estan accesibles a diario para cualquier consulta de am-
bito académico que afecte a los estudios de la Escuela. Ademas, la pagina web del Centro se mantiene permanentemente actualizada como referencia
basica de informacién, en la que se pueden consultar horarios de actividades académicas, calendarios de evaluacion, programas de asignaturas, ho-
ras de tutoria del profesorado, actividades extraordinarias, normativa, etc. Pagina web de la EPS: http://www.usc.es/eps.

- Por ultimo, cabe indicar que la Universidad de Santiago de Compostela cuenta con el Servizo de Participacién e Integracién Universitaria (SEPIU),
que trabaja en la integracion de personas con discapacidad y presta apoyo para el desarrollo de las adaptaciones curriculares. ( http://www.usc.es/
es/servizos/sepiu/index.html). También se encarga de la coordinacién y puesta en marcha de las actuaciones necesarias para favorecer la igualdad
entre todos los miembros de la comunidad universitaria ( http://www.usc.es/es/servizos/sepiu/integracion.html).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Univer sitarias

MINIMO MAXIMO
0 0
Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 15

Adjuntar Titulo Propio
Ver Apartado 4: Anexo 2.
Reconocimiento de Cr éditos Cur sados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO
0 15

Sistemas de transferencia y reconocimiento de créditos

La Universidad de Santiago de Compostela, en relacion a la transferencia y reconocimiento de créditos, cuenta con
la siguiente normativa:

Normativa de transferenciay reconocimiento de créditos para titul aciones adaptadas al Espacio Europeo de Educacion Su-
perior, aprobada por su Consello de Goberno el 14 de marzo de 2008, de cuya aplicacion son responsables €l Vicerrectora-
do con competencias en oferta docente y la Secretaria General con los servicios de €ellos dependientes: Servizo de Xestion da
Oferta e Programacion Académica e Servizo de Xestion Académica.

Resolucién Rectora de 15/04/2011 por laque se desarrollael procedimiento parael reconocimiento de competencias en las
titulaciones de Grado y Master.

http://hdl.handle.net/10347/12968

Esta normativa cumple lo establecido en el articulo 13 del Real Decreto 1393/2007 y tiene como principios, de acuer-
do con la legislacioén vigente:

Un sistema de reconocimiento basado en créditos (no en materias) y en la acreditacién de competencias.

La posibilidad de establecer con caracter previo a la solicitud de los estudiantes, tablas de reconocimientos globales
entre titulaciones, que permitan una rapida resolucion de las peticiones sin necesidad de informes técnicos para ca-

da solicitud y materia.

La posibilidad de especificar estudios extranjeros susceptibles de ser reconocidos como equivalentes para el acceso
al grado o al posgrado, determinando los estudios que se reconocen y las competencias pendientes de superar.

La posibilidad de reconocer estudios no universitarios y competencias profesionales acreditadas.

El nimero de créditos que sean objeto de reconocimiento a partir de experiencia profesional o laboral y de ensefian-
zas universitarias no oficiales no podra ser superior, en su conjunto, al 15 por ciento del total de créditos que consti-
tuyen el plan de estudios. No obstante, lo anterior, los créditos procedentes de titulos propios podran, excepcional-
mente, ser objeto de reconocimiento en un porcentaje superior al sefialado en el parrafo anterior o, en su caso, ser
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objeto de reconocimientos en su totalidad siempre que el correspondiente titulo propio haya sido extinguido y susti-
tuido por un titulo oficial. Excepto el TFG/TFM.

La experiencia laboral y profesional acreditada en el &mbito de la titulacion podréa ser reconocida en forma de crédi-
tos correspondientes a las practicas en empresa, con un limite maximo del 15 por ciento. Para ello sera necesario
que dicha experiencia, adecuadamente justificada, esté relacionada con las competencias inherentes al master.

La Comision Académica del Master analizara de forma individualizada la informacién presentada por los solicitantes
y decidird el nimero de créditos que se reconocen en cada caso, respetando el méaximo indicado.

4.6 COMPLEMENTOS FORMATIVOS

Complementos formativos para el Master

En relacién a lo referido en el apartado 4.2 de esta memoria, sobre los Requisitos de acceso y Criterios de admisién
a los estudios de MIA por la USC, los Complementos Formativos referidos en distintos apartados se estableceran,
en general, de acuerdo con la titulacién de origen por la Comisién Académica del Master.

Estos complementos formativos estaran fuera del Master. En particular, cuando el acceso se refiera a titulados de la
USC en Ingenieria Técnica Agricola se referiran a las materias indicadas en el curso puente o de adaptacion al Gra-
do correspondiente en funcion de su especialidad, a excepcion de los 12 ECTS correspondientes al mddulo de Tra-
bajo Fin de Grado. El curso puente permite la adaptacion de los titulados en Ingenieria Técnica Agricola al Plan de
Estudios de Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural o al Grado en Ingenieria de las Industrias Agroalimenta-
rias impartidos en la EPS.

Las materias que compondran los complementos formativos necesarios para acceder al Master con la titulacion de
Ingeniero Técnico Agricola, se han definido de forma detallada basandose en un andlisis comparativo, detallado y
justificado entre las competencias que se adquieren en el Grado correspondiente respecto a los contenidos formati-
vos de las antiguas ensefianzas. Dependiendo de la especialidad cursada en la Ingenieria Técnica Agricola, las ma-
terias a cursar seran diferentes. Se indican a continuacion las materias para cada especialidad.

Para los Ingenieros Técnicos Agricolas de la especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, los complementos
formativos coincidiran con las materias del curso de adaptacién al Grado en Ingenieria de las Industrias Agroalimen-
tarias, teniendo que cursar 27 créditos de materias obligatorias y 18 créditos como minimo de las materias optativas
ofertadas en la siguiente tabla (45 ECTS en total)

Asignatura Carécter ECTS

Botanicay Fisiologia Vegetal Empresa, Mercado y Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obli- =~ 6,0 6,06,04,54,59,09,06,04,54,5
Cadena Agroalimentaria Zootecnia Estadistica Infor- = gatoria Optativa Optativa Optativa Optativa Optativa

maética Industrias L &cteas Industrias Fermentativas In-

genierfadelas Industrias Agroalimentarias Equipos e

Instalaciones Auxiliares Instalaciones Eléctricas

Ofertatotal 60

Para los Ingenieros Técnicos Agricolas de la especialidad en Explotaciones Agropecuarias, los complementos for-
mativos coincidiran con las materias del curso de adaptacion al Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural en la
mencion de Explotaciones Agropecuarias, teniendo que cursar los 45 créditos de materias obligatorias indicadas en
la siguiente tabla:

Asignatura Carécter ECTS

Estadistica Informética Empresa, Mercado y Cadena Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligato- = 4,54,56,06,04,54,54,54,56,0
Agroalimentaria Cultivos Herbéceos Intensivos | Electrifi- ria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria

cacion Rura Mecanizacion Agrariall Riego e Instalacio-

nes Hidraulicas Construccion de Alojamientos Ganaderos

Sistemas de Produccion Ganadera

Oferta total 45

Para los Ingenieros Técnicos Agricolas de la especialidad en Hortofruticultura y Jardineria, los complementos forma-
tivos coincidiran con las materias del curso de adaptacién al Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural en la
mencion de Hortofruticultura y Jardineria, teniendo que cursar los 48 créditos de materias obligatorias indicadas en
la siguiente tabla:
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Asignatura

Zootecnia Hidrologia Ordenacion del territorio y proyec-
tos de desarrollo Estadistica Informética Empresa, Merca-
do y Cadena Agroalimentaria Electrificacion Rural Riego
e Instalaciones Hidraulicas Mecanizacién Agrariall Fisio-
logia vegetal

Ofertatotal

Identificador : 4314243

Carécter ECTS

Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligato- = 6,04,54,54,54,56,045454,54,5
ria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obli-
gatoria

Para los Ingenieros Técnicos Agricolas de la especialidad en Mecanizacién y Construcciones Rurales, los comple-

Asignatura

Boténica Fisiologia vegetal Empresa, mercado y cadena
agroalimentaria Sistemas de produccién ganadera Jardi-
nerfay paisgjismo | Estadistica Informética Cultivos her-
béceos intensivos | Fruticultural Construccion de aloja-
mientos ganaderos Caminos rurales y estructuras de con-
tencién

Ofertatotal

mentos formativos coincidiran con las materias del curso de adaptacion al Grado en Ingenieria Agricola y del Medio
Rural en la mencion de Mecanizacion y Construcciones Rurales, teniendo que cursar 36 créditos de materias obliga-
torias y 9 créditos como minimo de las materias optativas ofertadas en la siguiente tabla (45 ECTS en total):

Carécter ECTS

Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obligatoria Obliga- 45456,06,06,045456,0604,545
toria Obligatoria Obligatoria Optativa Optativa Optativa
Optativa

57

Fecha: 01/03/2022
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5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS

5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.

52 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Docencia expositiva en grupo de 40 alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 alumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion

Otras (exposicion de trabajos)

Lecturay preparacion de temas

Readlizacion de gercicios

Preparacion previade las précticas y trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion

Estancia externa

Elaboracion de memoria de actividades de la practica externa

Elaboracion individual del trabgjo fin de master

Preparacion de prueba de evaluacion

Visitas técnicas a empresas e instituciones

5.3METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtua

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

Précticas externas en empresas o instituciones. Tutorias individualizadas y colectivas. Trabajo auténomo y estudio independiente de
los alumnos. Elaboracion de memoria de actividades de la préctica externa

Lametodologia docente a utilizar seré la docenciainteractiva personalizada con € fin de atender |as necesidades especificas de
cada trabajo fin de méster que, en cumplimiento de los requisitos que afectan ala profesion regulada de Ingeniero Agréonomo,
debera de ser un gercicio origina e individual.

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Asistencia.

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas.

Readlizacion de gjercicios

Aprovechamiento de las précticas.

Trabajos entregados y/o presentados.

Participacion del alumnado en las actividades del aula.

Las practicas externas se evaluaran mediante un informe emitido por € tutor de la empresa/organismo, un informe del tutor del
centro y lamemoria de actividades desarrolladas por el alumno durante la estancia de précticas. La evaluacién numérica global de
las préacticas serarealizada por el/la coordinador/a de practicas externas del Master
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Laevaluacion seredlizard a partir de los siguientes criterios: Seguimiento por parte de la comisién encargada de los TFM y/o del
tutor/es del trabajo fin de méster. Evaluacion del trabajo por parte de un tribunal universitario.

5.5 NIVEL 1: Tecnologiay Planificacion del Medio Rural

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Construcciones e infraestructuras agroindustriales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad paralarealizacion de estudios y de intervencidn y gestion de construcciones agroindustriales, infraestructurasy caminos rurales.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Disefio y célculo de estructuras metalicas con el cédigo técnico de la edificacion. Bases de célculo. Estados limite Gltimo y estados limite de servicio.
Célculo de uniones y aparatos de apoyo. Geotécnica y cimentaciones. Informe geotécnico. Infraestructura rural: estructuras de contencién, presas de
tierra y estabilidad de taludes. Obras de paso en vialidad rural.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridosy su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.
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CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacion adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicién en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

55.15.3 ESPECIFICAS

CE4 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
aumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 16 100
aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 8 100
Lecturay preparacion de temas 20

Realizacion de gjercicios 10

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 20

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de |os alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.
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NIVEL 2: Gestion de recursos hidricos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Aprender a gestionar recursos hidricos mediante |a adquisicién de competencias en hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidréulicas. El alumno
aprendera las herramientas para la estimacion de recursos hidricos superficiales y subterrneos, y fundamentos de la gestion de los mismos. El estudiante alcanzara un
grado suficiente de conocimiento del flujo de agua en laminalibrey el disefio de obras e instalaciones hidraulicas

5.5.1.3 CONTENIDOS

Medicién y modelacién de los procesos hidrolégicos. Conceptos y principios de la planificacion integrada de cuencas. Inventario de masas de agua.
Usos, presiones e incidencias antrépicas en las cuencas vertientes. Normativas e instrumentos legales de planificacién hidrolégica nacionales e inter-
nacionales. Planes hidrolégicos. Flujo de agua en lamina libre. Hidrometria. Obras e instalaciones hidraulicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actlia.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, amenudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio
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CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CEL1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 16 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 3 100
Lecturay preparacion de temas 17

Realizacion de gjercicios 22

Preparacion previade las précticas y 8

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 8 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aulainformatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucién de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas
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Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos
Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa
Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia. 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Gestion ener gética en los procesos agr oalimentarios
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2 3
= - - e
CARACTER Obligatoria S
c
ECTSNIVEL 2 3 8
©
DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral @
c
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 E
3 o
B
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 Y
=
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 %
©
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 5
©
©
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE S
CASTELLANO CATALAN EUSKERA %
o
Si No No @
(&)
GALLEGO VALENCIANO INGLES _;‘
Si No No >
Q
FRANCES ALEMAN PORTUGUES '§
No No No S
Q
ITALIANO OTRAS §
©
No No @
3
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3 g
55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE g
Saber gestionar equipos e instalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria, destacando laimportancia de la eficiencia energéticade E
|os mismos. o)
5.5.1.3 CONTENIDOS %
kS
Regulacioén, instrumentacién y control de sistemas y lineas de produccién. Visualizacién y optimizacion de procesos agroalimentarios: Monitorizacion E
y control energético. Sostenibilidad y eficiencia energética. Sistemas de gestién energética: auditorias energéticas. Mejora de la gestién energética: co- '
generacion y ahorro energético. Distribuciéon y comercializacion de la energia eléctrica. Tarifas y coste de la energia. 8
5.5.1.4 OBSERVACIONES 2
[32]
©
5.5.1.5 COMPETENCIAS 8
N
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES g
CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario %
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion hn
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. §
&
<
>
(9]
O
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CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pudblicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CES3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de equipos e instalaciones
gue seintegren en los procesos y sistemas de produccidn agroalimentaria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Lecturay preparacion de temas 20

Realizacion de gjercicios 10

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 9 0
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5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Ordenacién rural
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad de estudio, intervencion y gestion de los procedimientos de ordenacion y gestion del territorio agrario y laintegracion paisajistica.

55.1.3 CONTENIDOS
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Marco conceptual de la ordenacion territorial: Concepto y sus clases. Concepto genérico. Definicién y objetivos de la ordenacion y gestion de territorio
agrario. Marco legal de la ordenacion territorial. Metodologia para elaborar de un plan de ordenacion territorio. Andlisis y diagnoéstico del sistema territo-
rial. Preparacion para la fase de planificacion. La planificacion territorial Ordenacion y Disefio del Paisaje: Integracion paisajista. Estudio, intervencion y
gestion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CGS5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar 1os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o0 multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientosy juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigliedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicién en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacién (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CES5 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica

CE7 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propiaen el estudio, intervencion y gestion.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos
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= Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
,‘_‘ T GOBERND  MIMISTERD
b v Q DE ESPARMA DE EDUCACION. CULTURA,
a & ¥ DEPORTE

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 4 100
Otras (exposicion de trabajos) 2 100
Lecturay preparacion de temas 20

Readlizacion de gjercicios

Preparacion previa de las précticas y 5
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0
o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 6 0
5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Politica agrariay desarrollo rural
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
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Tl T GOBIERNO  MINISTERIO
SRR T OCEESPANA  DE EDUCATION, CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad de estudio, intervencion y gestion de politicas agrariasy de desarrollo rural. Adquirir la capacidad para analizar los efectos de las politicas agrarias en los mer-
cadosy en laestructuray economia de las explotaciones y para elaborar planes de desarrollo rural. Adquirir los conocimientos necesarios para comprender las basesy los
efectos de las medidas de politicas agrarias de regulacion de los mercados y de estructuras'y desarrollo rural.

55.1.3 CONTENIDOS

Las bases de las politicas publicas en la agricultura y el desarrollo rural. Las medidas de regulacién de mercados y de estructuras, los cambios recien-
tes y las tendencias en la Politica Agraria Comun. Las politicas y planes de desarrollo rural. Enfoques de estas politicas en la UE. Evaluacion de pro-
gramas de desarrollo rural.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientosy enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT10 - Utilizacién de informacion bibliograficay de Internet.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CEG6 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrarias y de desarrollo rural.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100

aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 3 100
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Tl T GOBIERNO  MINISTERIO
SRR T OCEESPANA  DE EDUCATION, CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Otras (exposicion de trabajos) 3 100
Lecturay preparacion de temas 10

Readlizacion de gercicios 10

Preparacion previade las précticas y 7

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 7 0

o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 11 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacion del alumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Sistemasderiegoy drenaje

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
Si No No
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Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

¥ GOBIERND MIMISTERICH

T DE ESPANA ?Ei?afwfmcu“”“

L
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad paracalcular, disefiar y proyectar sistemas de riego y drenaje.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Modelacion y gestion de regadios. Evaluacién de sistemas de riego. Asesoramiento al regante. Modernizacién, mejora y rehabilitacion de regadios.
Costes energéticos y ambientales del regadio. Disefio de sistemas de drenaje.

55.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenagje.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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= Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
,‘_‘ T GOBERND  MIMISTERD
b v Q DE ESPARMA DE EDUCACION. CULTURA,
a & ¥ DEPORTE

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
aumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 3 100
Lecturay preparacion de temas 14

Realizacion de gjercicios 18

Preparacion previade las précticas y 7

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo |3 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 6 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtua

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucion de casos préacticosy en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

55 NIVEL 1: Tecnologia de la Produccién Vegetal y Animal

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Alimentacion animal
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

[ ! Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
l‘_t ¥ GORERMNO MIMISTERID:

b v Q DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA,

a e o ¥ DEPORTE

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adaquisicion de los conocimientos para disefiar programas de nutricion en la produccién animal.
5.5.1.3 CONTENIDOS

Tablas de caracterizacion de alimentos y su interpretacion. Necesidades de los animales en funcién de diferentes variables productivas y reproducti-
vas. Metodologia de andlisis y determinacion del valor nutritivo de los alimentos. Identificacion de las materias primas mas frecuentemente utilizadas
en formulacién: materias proteaginosas, energéticas, oleaginosas, fibrosas, forrajes deshidratados, forrajes ensilados, correctores vitaminicos y aditi-
vos. Caracterizacion de forrajes segln su estado de conservacion. Influencia en la capacidad de ingesta de los animales. Medicién y caracterizacién
del pasto.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientosy enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacién (TIC).

CT10 - Utilizacién de informacion bibliograficay de Internet.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricién, higiene en la produccion

animal.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos
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Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 6 100
Lecturay preparacion de temas 15

Readlizacion de gercicios 15

Preparacion previade las précticas y 5

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 5 0
o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0
5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula

NIVEL 2: Mejora genética animal
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
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- [ 3
GALLEGO VALENCIANO INGLES
St No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad de gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas alos procesos productivos animales: biotecnologiay mejora animal

55.1.3 CONTENIDOS

Marcadores genéticos y aplicaciones en biotecnologia animal. Programas de seleccién. Seleccion masal. Seleccion familiar. QTL. Seleccion asistida
por marcadores. Seleccién genémica. Valor reproductivo. Control de la consanguinidad en programas de mejora. Hibridacion y heterosis. Variaciones
cromosémicas para la mejora en acuicultura: poblaciones monosexo y triploides. Programas de conservacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o0 multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE13 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de proyectos de
investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
aumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 6 100
Lecturay preparacion de temas 15

Readlizacion de gjercicios 15

Preparacion previade las précticas y 5

trabajo posterior sobre las mismas

Preparacion de pruebas de evaluacion 10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutoriasindividualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos
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Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa
Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Obtencién y produccion de material vegetal
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Obligatoria 8
Q
ECTSNIVEL 2 3 8_,
o
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral -g
@©
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 ‘z
c
3 E
ks
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 o
°
o}
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 g
(%2}
o
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 =
@©
c
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE %
CASTELLANO CATALAN EUSKERA §
1 ]
Si No No g
GALLEGO VALENCIANO INGLES g
1 1 >
Si No Si -
FRANCES ALEMAN PORTUGUES §
No No No 8
o
ITALIANO OTRAS _S
o
No No 8
3
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3 g
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE §
Capacidad de gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal. »
Conocimiento de los distintos métodos de propagacion de plantas. Capacidad de organizacién y gestion de la produccién viveristica. Conocimiento de los distintos méto- £
dos de control de calidad en |la propagacion das plantas. Conocimiento de la legislacion relacionada con la propagacion y el control de lacalidad de planta. Saber estruc- =
turar proyectos de investigacion orientados a la obtencién de material vegetal a partir de la mejora genética utilizando |a biotecnologia. S
5.5.1.3 CONTENIDOS %
S
Propagacion de plantas. Organizacion y gestion de la produccion viveristica. Control de calidad en la produccion de plantas de vivero. Identidad varie- E
tal y registro de variedades. Recursos genéticos agricolas y su conservacion. Obtencién del material de partida. La seleccién de material vegetal de in- f
terés agricola. Proyectos de investigacion orientados a la obtencién de material vegetal a partir de la mejora genética utilizando la biotecnologia. 8
5.5.1.4 OBSERVACIONES 2
[32]
5.5.1.5 COMPETENCIAS §
= N
55.1.5.1 BASICASY GENERALES S
N~
CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la %
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. A
N
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CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para€el razonamiento y la argumentacion.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE10 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de proyectos de
investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal .

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabajos) 4 100
Lecturay preparacion de temas 15

Readlizacion de gercicios 3

Preparacion previade las précticas y 2

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutoriasindividualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Sistemas de produccion vegetal
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5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Obligatoria
ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de sistemas de produccién vegetal . Capacidad de evaluacion de sistemas agrarios. Capacidad de manejo de los recursos de produccion. Conocimiento y
evaluacion de sistemas agricolas de Espafiay Galicia

55.1.3 CONTENIDOS

Sistemas agrarios: caracteristicas, criterios de andlisis y evaluacién. Comunidad, estabilidad y sostenibilidad. Procesos productivos y rendimiento. El
medio como condicionante de la produccién. Manejo del suelo. Cultivo en secano y regadio. Gestion de recursos. Evolucion y perspectivas de los sis-
temas agrarios en Espafia y Galicia. Estudio y andlisis de los principales sistemas agrarios gallegos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientosy enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES
CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

55.1.5.3 ESPECIFICAS

CES8 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 16 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 100
Otras (exposicion de trabaj os) 100
Lecturay preparacion de temas 15

Realizacion de gjercicios 10

Preparacion previade las précticas y 10

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtua

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacion del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Sistemas de proteccion integrada

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber tomar decisionesyy utilizar las herramientas del control integrado en proteccion de cultivos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estrategias de control integrado de plagas, patégenos y malas hierbas dentro de las normativas de Produccién Integrada de cultivos. Muestreo y se-
guimiento de poblaciones plaga, diagnéstico y/o identificacion de agentes nocivos y beneficiosos. Herramientas para la toma de decisiones: relacion
entre pérdidas de produccion/calidad y densidad de poblacién/inéculo de agentes nocivos; calculo de umbrales de intervencion e implementacién de
sistemas de prediccion de riesgo.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigliedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES
CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de lacomunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE9 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos
Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)
Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabaj os) 4 100
Lecturay preparacion de temas 15
Realizacion de gjercicios 3
Preparacion previade las précticas y 2
trabajo posterior sobre las mismas
Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0
o individuales)
Preparacion de pruebas de evaluacion 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtua

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Tecnologias de la produccién animal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de sistemas vinculados a la tecnologia de la produccién animal: mecanizacion del ordefio y del manejo de alimentos. Conocimiento de instal aciones para
garantizar lahigieney el bienestar animal. Saber disefiar alojamientos para el ganado y conocimiento de |os elementos especificos que forman parte de sus instalaciones.

55.1.3 CONTENIDOS

Sistemas de ordefio mecanizado: salas y robots. Mecanizacion de la recoleccion de forraje. Distribucién mecanizada de alimentos e camas. Disefio de
naves para produccion animal. Disefio de salas de ordefio. Disefio de silos de forraje. Particularidades de la instalacion eléctrica y de fontaneria en alo-
jamientos ganaderos. Instalaciones complementarias: sistemas de limpieza, fosa de purin, estercoleros, caminos, cercas, almacenes, collares para ali-
mentacion, dispositivos para deteccion de celos, ventiladores, amamantadoras, etc...

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigaciéon, desarrollo e innovacién en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Gltimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigliedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES
CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible
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CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de lacomunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

laproduccién animal.

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 16 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 6 100
Lecturay preparacion de temas 30

Readlizacion de gercicios 10

Preparacion previade las précticas y 7

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 5 0

o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

55NIVEL 1: Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias
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5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Ingenieriadelasindustrias agroalimentarias
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
6

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adaquisicién de conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias agroalimentarias. El alumno
adquirira conocimientos bési cos necesarios para disefiar y proyectar industrias agroalimentarias e intervenir en la gestion de sus procesos productivos, haciendo énfasis
en lagestion de calidad. Conocimiento de los equipos y sistemas destinados a la automatizacién y control de procesos agroalimentarios.

55.1.3 CONTENIDOS

Marco lega y operaciones de proceso de las industrias agroalimentarias mas importantes. Gestion de la calidad agroalimentaria: variables de calidad, fasesy sistemas
de gestion de calidad. Aseguramiento y certificacion de calidad agroalimentaria. Trazabilidad, identificacion y |otes de productos agroalimentarios. Disefio de industrias
agroalimentarias. Areas, flujos de materialesy energia, materiales constructivos y acabados. Disefio higiénico. Equipos e instalaciones auxiliares. Automatizacion y con-
trol de procesos agroalimentarios

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

CE15 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en equiposy sistemas destinados ala
automatizacién y control de procesos agroalimentarios.
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alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion dela calidad y de la seguridad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 24 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 24 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 7 100
Otras (exposicion de trabajos) 2 100
Lecturay preparacion de temas 35

Readlizacion de gercicios 10

Preparacion previade las précticas y 10

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 20 0

o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 15 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |3 100

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizaci6n de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Tecnologia y seguridad alimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

37197
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4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber gestionar la calidad y la seguridad alimentaria, los andlisis de alimentos y la trazabilidad en las industrias agroalimentarias.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Componentes de los alimentos. Propiedades organolépticas. Andlisis fisico-quimicos de alimentos. Andlisis sensorial. Examen microbiolégico de ali-
mentos: técnicas basicas y técnicas avanzadas. Deterioro de alimentos por microorganismos. Seguridad alimentaria: infecciones e intoxicaciones.

55.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion dela calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 16 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 3 100
Lecturay preparacion de temas 32

Readlizacion de gjercicios 20

Preparacion previa de las précticas y 8

trabajo posterior sobre las mismas

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula

5.5 NIVEL 1: Gestién y Organizacion de Empresas Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Comercializacion y marketing agroalimentario

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber realizar unainvestigacion comercial. Adquisicion de conocimientos de marketing y sistemas de comercializacion de productos agroalimentarios.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El marketing en la empresa. Marketing estratégico. Comportamiento del consumidor. Introduccién a la investigacion comercial. Segmentacion de mer-
cados. Estrategias de marketing sobre el producto. Estrategias de precios. Marketing estratégico sobre distribucion. Estrategias de comunicacion. Los
mercados agroalimentarios en el entorno internacional.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG?5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE18 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en lainvestigacion comercial.

CE19 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en marketing y sistemas de
comercializacion de productos agroalimentarios.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 14 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 10 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 100
Lecturay preparacion de temas 0
Preparacion previade las précticas y 8 0
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 15 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 15 0

40/ 97
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5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Direccién de la empresa agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

41/ 97

Adaquisicién de conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria. Conoci-
miento de los lenguajes y técnicas propias de la organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria. Adquirir la capacidad para analizar y diagnosticar €l entornoy la

[}
Q
s
o
o
o
9
o
©
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
@
8
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
@
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
o
©
I
o
©
12!
©
o)
©
N
I
g
N~
N
o)
©
-
<
-
o
©
I
)
<
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

OEIER MO MIMISTERID
o ESPANA DE EDUCACION, CULTURA
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

propia empresa, elaboracion y gestion de planes de negocio. Adquirir los conocimientos necesarios para comprender |os problemas bésicos de la gestion de las empresas
agroalimentarias en sus aspectos organi zativo, financiero, productivo y comercia. Saber resolver casos précticos.

55.1.3 CONTENIDOS

La empresa y la cadena alimentaria. Elaboracién y andlisis de las cuentas anuales de la empresa alimentaria. La gestion financiera de la empresa ali-
mentaria. El sistema productivo de la empresa alimentaria. La planificacién y la toma decisiones en la empresa alimentaria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
laproduccién animal.

CEL17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

CE19 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en marketing y sistemas de
comercializacién de productos agroalimentarios.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 16 100
aumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 16 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 4 100
Lecturay preparacion de temas 12

Readlizacion de gjercicios 16

Preparacion previade las précticas y 12

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 12 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 12 0

55.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos préacticos y en proyectos
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Tutorias individualizadas y colectivas
Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos
Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa
Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Readlizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacion del alumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Gestion logistica en el sector agroalimentario 3
Qo
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2 >
= c
CARACTER Obligatoria 8
©
ECTSNIVEL 2 3 @
£
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral _g
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 E
3 2
n
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 £
e
©
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 s
©
©
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 s
(@]
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE %
o
CASTELLANO CATALAN EUSKERA g
; >
Si No No ©
z (&]
GALLEGO VALENCIANO INGLES E
Si No No 8
o
FRANCES ALEMAN PORTUGUES 5
Q
No No No §
©
ITALIANO OTRAS g
No No 3
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3 g
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE 'E
(0]
Saber gestionar lalogisticaen el &mbito del sector agroalimentario. Adquisicién de competencias en la gestion logistica de empresas agroalimentarias desde una éptica Qo
amplia, dotando al alumno de herramientas y destrezas para abordar esta tarea. Conocimiento de |os diferentes campos de actuacion del Ingeniero Agrénomo en los que 2
son de aplicacion técnicas de optimizacion logistica, tales como fébricas de piensos, parques de maquinaria, empresas |acteas, centros de alimentacion comunitarios, cen- O
tros de produccion de flor, cooperativas horticolas... %
5.5.1.3 CONTENIDOS -
o
S
La logistica en la cadena de suministro. Gestién de stocks. Los costes en la gestién de stocks. Provision y técnicas avanzadas para aumentar la rota- %
cién de stocks. Gestién de almacenes. Sistemas de almacenaje y manipulacién. Dimensionamiento de almacenes. Gestion y técnicas de picking. Opti- g
mizacién. Gestion del transporte. Alternativas. Métodos de distribucién. Localizacién de almacenes. El transporte por carretera. Dimensionamiento de 0
la flota. Gestion y optimizacion de rutas. ﬁ
I
5.5.1.4 OBSERVACIONES E
o)
5.5.1.5 COMPETENCIAS g
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES §
&
<
>
D]
(@]
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CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE20 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion logistica en el @mbito del
sector agroalimentario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 4 100

Otras (exposicion de trabajos) 2 100

Lecturay preparacion de temas 21

Readlizacion de gercicios

Preparacion previade las précticas y 5
trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0
o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 6 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de laboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

0
Q
s
o
o
o
9
o
©
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
©
)
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
@
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
o
©
I
o
©
12!
©
o)
©
N
I
g
N~
N
o)
©
-
<
-
o
©
I
)
<
>
[0}
(@]

441 97



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

i
ol @ ¥ GOBIERNO MIMISTERI)
SRS DEESPANA DE EDUCACION, CULTURA
a & ¥ DEPORTE

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Participacion del alumnado en las
actividades del aula.

0.0

20.0

55NIVEL 1: Especialidad en Agrol ngenieria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Abastecimiento y depuracion de aguas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adquisicién de competencias en disefio de redes de abastecimiento de agua potable, disefio de redes de saneamiento y disefio de sistemas de depuracion de aguas residua-
les.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en abastecimiento y depuracion de aguas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Sistemas de captacion y potabilizacién. Disefio, calculo y gestion de redes de abastecimiento de agua. Criterios para el célculo y disefio de redes de
saneamiento. Materiales y componentes de las redes de saneamiento. Sistemas de depuracién de aguas residuales: pretratamientos, tratamientos pri-
marios y secundarios. Criterios de seleccién de las tecnologias de depuracion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad socidl, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actlia.
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CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar € aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos 'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones problematicas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacién (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 3 100
Lecturay preparacion de temas 14

Readlizacion de gercicios 18

Preparacion previade las précticas y 7

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 3 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 6 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual
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Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracidn y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Direccién de proyectos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber dirigir y gestionar de forma sostenible proyectos de ingenieria agronémica.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en direccion de proyectos.

5.5.1.3 CONTENIDOS
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Marco conceptual de la direccién de proyectos. Gestion de alcance, del tiempo, de costes, de calidad, de riesgos, de recursos humanos, de comunica-
ciones, de adquisiciones y de integracion. Aproximacion a la gestion sostenible del proyecto. Identificacion de factores de sostenibilidad. Planificacion
sostenible de la gestion del proyecto. Andlisis cuantitativo/cualitativo de oportunidades de sostenibilidad. Tratamiento y control de respuestas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) rel acionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicién en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

aumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100

aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 4 100

Otras (exposicion de trabaj 0s) 2 100

Lecturay preparacion de temas 21

Realizacion de gjercicios

Preparacion previade las précticasy 5
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0
o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 6 0
5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Readlizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Energias renovables
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de |la obtencién y aplicacion de las distintas fuentes de energias renovables en e medio rura y el sector agroindustrial, sus ventajas e inconvenientes, sus
limitaciones y beneficios. Saber dimensionar y proyectar instalaciones destinadas al aprovechamiento de las energias renovables en el &mbito rural.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en energias renovables.

55.1.3 CONTENIDOS

Energia solar fotovoltaica: células solares, componentes de los sistemas fotovoltaicos, dimensionado de instalaciones aisladas y conectadas a la red.
Energia solar fototérmica: paneles solares, componentes de las instalaciones, dimensionado de instalaciones. Energia edlica: principios de conversion,
evaluacion de recursos, seleccion de emplazamientos, tipos de aerogeneradores, sistemas mecanicos y eléctricos. Control de potencia. Energia de la
biomasa: procesos de transformacion. Biogas y cogeneracion. Biocombustibles

55.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién 'y de lacomunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacién de informacion bibliograficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
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Lecturay preparacion de temas 20

Realizacion de gercicios 10

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 9 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aulainformatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicas y digitales. Utilizacion del aula virtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Readlizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Gestion de la calidad agr oalimentar

ia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

GOBERNG MIMISTERIDY
- DE ESPARMA DE EDUCACION, CULTURA,
A ¥ DEPORTE
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber mangjar |as herramientas més importantes empleadas en la gestion de la calidad en €l sector agroalimentario.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en lagestion de la caidad agroalimentaria

55.1.3 CONTENIDOS

Herramientas de control. Muestreo de productos agroalimentarios. Gréficos de control. Disefio y mejora de productos y procesos agroalimentarios.
Identificacion y priorizacién de actuaciones. Experimentacion e 1+D en la industria agroalimentaria. Aseguramiento y certificacion. Auditorias de calidad
en el sector agroalimentario: tipos y ejecucion practica

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE9 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccién de
cultivos.

CE14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion dela calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

CE17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100

Otras (exposicion de trabajos) 2 100

Lecturay preparacion de temas 17 0

Readlizacion de gercicios 3 0
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Preparacion previade las précticas y 10 0
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |2 100

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicas y digitales. Utilizacion del aula virtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Readlizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Ingenieria de la madera estructural

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
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¥ GOBIERND MIMISTERICH

T DE ESPANA :r:EEEg&a.fT.o.Ecmcuwum

L

ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Agroingenieria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber calcular y disefiar edificaciones agroindustriales con madera.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en laingenieria de la madera estructural .

5.5.1.3 CONTENIDOS

Edificaciones agroindustriales con madera: tipologias estructurales y materiales utilizados. Disefio. Calculo de estructuras de madera con el codigo téc-
nico de la edificacion. Bases de célculo. Estados limite Gltimo y estados limite de servicio. Calculo de uniones y aparatos de apoyo. Ejercicios de di-
mensionado de estructuras de madera con programas informaticos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 6 100
Lecturay preparacion de temas 10

Realizacion de gjercicios 10

Preparacion previade las précticas y 5

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 20 0

o individuales)

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas 'y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa
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Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Tecnologia de la infor macién geoespacial
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 3 3
a
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral 8_,
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 .§
©
3 B
c
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 €
©
<
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 3
o}
(2
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 P
Q.
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE ﬁ
C
CASTELLANO CATALAN EUSKERA %
Si No No E
. (@]
GALLEGO VALENCIANO INGLES g
o
Si No No g
FRANCES ALEMAN PORTUGUES >
No No No §
ITALIANO OTRAS <
o)
No No 5
<}
LISTADO DE ESPECIALIDADES §
Especialidad en Agroingenieria §
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3 §
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE E
Capacidad para obtener informacion geoespacial adecuada, diversay actuaizada. Conocimientosy aplicacion de los métodosy técnicas geométicasen el dmbito dela =
ingenieria agronémica. Conocimiento, aplicacion y andlisis de los procesos de tratamiento de iméagenes digitales e informacion espacial, procedentes de sensores aero- S
transportados y satélites. Conocimiento, utilizacion y aplicacion de instrumentos y métodos fotogrameétricos adecuados para la realizacion de cartografia. Saber disefiar, o
producir y difundir cartografia bésicay temética. Saber implementar, gestionar y explotar Sistemas de Informacion Geogréfica (SIG). Conocimiento, utilizacion, calibra- )
cion y aplicacion de instrumentos y métodos fotogramétricos adecuados para |a realizacion de levantamientos 3D. _8
Competencias especificas: g
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en las tecnologias de la informacién geoespacial QO')
5.5.1.3 CONTENIDOS S
2
Captura, tratamiento, andlisis, interpretacion, difusién y almacenamiento de la informacién geografica. Teledeteccion: correcciones y tratamientos digi- S
tales de la imagen. Extraccion, andlisis de la informacién y visualizacién 3D. Fotogrametria: fotogrametria aérea de baja altitud. Técnicas de modelado Q
3D a partir de imagenes. Aplicaciones en el &mbito de la agroingenieria. 012
5.5.1.4 OBSERVACIONES 3
>
5.5.1.5 COMPETENCIAS ~
©
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES %
<
0
(@]
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decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de

tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la

ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de

55.1.52 TRANSVERSALES

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT7 - Capacidad pararealizar unaexposicion en pablico de forma clara, concisay coherente

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Lecturay preparacion de temas 12

Readlizacion de gjercicios 12

Preparacion previa de las précticas y 10

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaci ones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de |os alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
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Trabajos entregados y/o presentados.

0.0

20.0

Participacion del alumnado en las
actividades del aula.

0.0

20.0

55NIVEL 1: Especialidad en Ingenieria dela Produccion de L eche

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Calidad en la produccion de leche

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESUL TADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de laimportancia de la calidad de |os productos agroalimentarios, de los procesos para conseguirlos y de cdmo garantizar que los productos que se entre-
gan alaindustria de transformacion son de calidad y que ésta sea demostrable.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en calidad en la produccion de leche.

55.1.3 CONTENIDOS

Condicionalidad. Medidas a implementar para su cumplimiento. Composicién de la leche. Controles de calidad en leche. Libro blanco de la seguridad
alimentaria. Introduccién al sistema APPCC. ISO 22000 una herramienta para asegurar la calidad. Guia para la aplicacién de la condicionalidad en ex-
plotaciones de leche. Andlisis de guias para la calidad en la produccién de leche. Implantacién de un sistema de calidad en una explotacion productora
de leche.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

55.1.52 TRANSVERSALES
CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.
5.5.15.3 ESPECIFICAS
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animal.

CE12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricion, higiene en la produccién

alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion dela calidad y de la seguridad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 3 100
Lecturay preparacion de temas 12

Readlizacion de gercicios 12

Preparacion previade las précticas y 6

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 6 0

o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 12 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtua

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutoriasindividualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Gestion técnico-econémica de explotaciones de vacuno de leche

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3
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L Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
ol @ ¥ GOBIERNO MIMISTERID:
-7 v Q D ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
a e o ¥ DEPORTE

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adaquirir la capacidad para andizar |a situacion econémicay financiera de las explotaciones y sus relaciones con el sistema de produccién de leche. Adquirir los conoci-
mientos necesarios para comprender las bases econémicas de la produccién de leche y sus relaciones con las variables productivas.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion técnico-econémica de explotaciones de leche.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Las bases econdmicas de la produccién de leche y del mercado y de la formacion de precios en la cadena de productos lacteos. Las cuentas de la ex-
plotacion. La valoracion de la situaciéon econémica y financiera de la explotacién a corto y medio plazo. Los anélisis de tendencias y comparativos en
la gestion técnico-econémica de las explotaciones. El asesoramiento técnico en las explotaciones de vacuno de leche.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES
CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
la produccién animal.

CE17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

CE19 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en marketing y sistemas de
comercializacion de productos agroalimentarios.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 3 100
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[ : Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
Tl T GOBIERNO  MINISTERIO

5‘? DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA,

LN ¥ DEPORTE

Lecturay preparacion de temas 12
Realizacion de gercicios 12
Preparacion previade las précticas y 6

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 6 0
o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 12 0
5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aulainformatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucion de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabgjos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Mangjo de pastos
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

GOBERNG MIMISTERIDY
- DE ESPARMA DE EDUCACION, CULTURA,
A ¥ DEPORTE
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de |a base forrgjera de las granjas de vacuno de leche y de las especies principales para establecer praderas y sus mezclas. Conocimiento de |os criterios pa-
raun correcto manejo de las praderas en siegay en pastoreo. Saber interpretar los andlisis de suelo de laboratorios especializados para recomendar un uso adecuado de
purines e abonos inorgénicos. Conocimiento del proceso de ensilado de forrajesy saber interpretar los andlisis sobre su valor nutritivo. Saber tomar decisiones sobre el
uso de la base forrgjera de |as granjas de vacuno de leche.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en manejo de pastos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Base forrajera de la produccion de leche en las zonas templado-hiimedas. Semillas de plantas pratenses y de cultivos forrajeros. Fase vegetativa y re-
productora de las gramineas pratenses: influencia del manejo sobre su morfologia. Principales gramineas y leguminosas pratenses: la importancia de

las leguminosas. Praderas: mezcla de especies y manejo en siega y pastoreo. El maiz forrajero y las mezclas de gramineas y leguminosas anuales. El
ciclo de nutrientes: fertilizacion de prados, praderas y cultivos forrajeros. Técnicas de conservacion de forrajes.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especidizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigliedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicién en publico de formaclara, concisay coherente

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE8 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

aumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100

Otras (exposicion de trabajos) 1 100

Lecturay preparacion de temas 20 0

Realizacion de gercicios 10 0
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Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Preparacion previade las précticas y 5 0
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo |5 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |3 100

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicas y digitales. Utilizacion del aula virtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Readlizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Morfologiay fisiologia de la vaca de leche

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
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Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022

OEIER MO MIMISTERID
ESPANA DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPORTE

) m
j=1a}

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adaquirir os conocimientos necesarios parala comprension de los factores esenciales en la produccién de leche desde |a perspectiva de la morfologiay fisiologiade la
vaca de |leche. Conocimiento de |os aspectos productivos y reproductivos de las vacas de leche.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propiaen morfologiay fisiologia de lavacade leche.

55.1.3 CONTENIDOS

Fisiologia de la alimentacién en rumiantes. Bioquimica ruminal. Funcionamiento ruminal. Morfologia de la vaca de leche. Clasificacion morfol6gica de
vacas. Endocrinologia de la reproduccién. Enfermedades mas frecuentes en vacuno de leche. Enfermedades metabdlicas del periparto. Aspectos pre-
ventivos. La mamitis. Aspectos més relevantes de un plan de mejora genética. Interpretacion de indices genéticos. Parasitologia. Funcionamiento de
vacunas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
la produccién animal.

CE12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricién, higiene en la produccion
animal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
aumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 5 100
Otras (exposicion de trabaj os) 1 100
Lecturay preparacion de temas 20

Realizacion de gercicios 3

Preparacion previade las précticasy 5 0
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 7 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aula informatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador
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Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutoriasindividualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Programas de alimentacion de vacuno de leche
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 3
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral
ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 3
3
ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccion de Leche

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL

3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Competencias especificas:

Saber realizar el racionamiento de |os diferentes animal es existentes en una explotacion de leche en funcion de su estado productivo y reproductivo.

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en programas de alimentacion de vacuno de leche.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bases para la formulacién de raciones de vacas de leche. Necesidades de las vacas lactantes. Necesidades de la recria. Necesidades de las vacas
secas. Interpretacion de analisis de alimentos. Concepto de fibras, proteina, grasas, energia, digestibilidad. Software de racionamiento: sistemas ame-
ricano, francés e holandés. Produccién de leche con vacas en pastoreo. Andlisis de la variabilidad de los pastos desde la perspectiva nutricional.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o0 multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

la produccion animal.

CE11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de

CE17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
aumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
aumnos (laboratorio, aula de informatica)

Actividades de evaluacion 5 100
Otras (exposicion de trabaj os) 100
Lecturay preparacion de temas 20 0
Realizacion de gjercicios 3 0
Preparacion previade las précticas y 5 0
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 7 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aulainformatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clasicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucidn de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Readlizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
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Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacion del alumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Sistemas de produccién y organizacion del trabajo
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 3
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Ingenieria de la Produccién de Leche
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber organizar las actividades y la eficiencia en el disefio en los diferentes sistemas de produccion de las explotaciones de vacuno lechero.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion y organizacion del trabajo

5.5.1.3 CONTENIDOS

Sistemas de produccion extensivos de vacuno de leche: sistemas en base a pastos, Sistemas con bajo contenido en concentrado. Sistemas de pro-

duccién intensivos de vacuno de leche: sistemas unifeed, mezcla seca, mezcla himeda, sistemas “solo pienso”. Eficacia y eficiencia técnica-produc-
tiva. Calidad de vida. Organizacion de equipos de trabajo. Andlisis de eficiencia. Organizacién y planificacion. Organizacion de las instalaciones de la
explotacion. Riesgos laborales en las labores agrarias. Seguridad y salud en las explotaciones de vacuno lechero. Seguros.

55.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio
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CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricion, higiene en la produccién
animal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 5 100

Otras (exposicion de trabajos) 1 100

Lecturay preparacion de temas 20

Readlizacion de gercicios

Preparacion previade las précticas y 5
trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0
o individuales)

Preparacién de pruebas de evaluacion 7 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracién y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutoriasindividualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las précticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacion del alumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.
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55NIVEL 1: Especialidad en Vitivinicultura
5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1
NIVEL 2: Disefio y conduccion del vifiedo
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 3
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
3
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Vitivinicultura
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber disefiar plantaciones viticolasy decidir la adopcion y adecuacion de sistemas de formacion y manejo de la vegetacion. Saber decidir la adopcidn y adecuacion de
sistemas de conduccién en vifiedo y su planificacion. Saber tomar decisiones en un contexto de produccion integraday sostenible.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en disefio y conduccién del vifiedo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Introduccion a la produccién viticola. Exigencias climatoedéficas de la vid. indices viticolas: tipos y aplicabilidad. Zonificacion viticola. Tendencias ac-
tuales. Adaptabilidad de variedades. Portainjertos. Disefio de las plantaciones. Estructuras y sistemas de conduccion del vifiedo. Manejo de vegeta-
cién. Operaciones alternativas en suelo. La produccién viticola integrada.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma autonoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion
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CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que |os estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientosy razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones problematicas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar unaexposicion en pablico de forma clara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacién de informacion bibliograficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CES8 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

CE9 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabajos) 1 100
Lecturay preparacion de temas 15

Readlizacion de gercicios 10

Preparacion previade las précticas y 5

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0
Visitas técnicas aempresas e instituciones |3 100

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones
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Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de |os alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Disefio y gestion de bodegas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especiaidad en Vitivinicultura

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimientos avanzados del disefio y |as instalaciones de las bodegas, necesarios parala redaccion de proyecto técnico y parael trabajo en produccién y gestion técni-

ca

Competencias especificas:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en disefio y gestion de bodegas.
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5.5.1.3 CONTENIDOS

Disefio de bodegas. Normativa. Ubicacion. Relaciones entre areas de trabajo: flujos de materiales y dimensionado. Materiales de construccion y aca-
bados. Disefio higiénico de instalaciones y equipos.Gestion de la produccién en la bodega: organizacién, logistica, seguridad e higiene y medioam-
biental. Instalaciones complementarias en bodegas: suministro de combustible, calor, frio, climatizacion, aire a presién y saneamiento.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de equipos e instal aciones
que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria.

CE17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

CE20 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion logistica en el @mbito del
sector agroalimentario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabajos) 1 100
Lecturay preparacion de temas 20

Readlizacion de gercicios

Preparacion previade las précticas y 5

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 5 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 10 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |3 100

55.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracidn y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas
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Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos
Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa
Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.
NIVEL 2: Enologia
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2 3
= Q
CARACTER Optativa S
o
ECTSNIVEL 2 3 8
@©
DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral @
c
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 _E
3 o
?
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 Y
n
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 _*‘Cé‘l
@©
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 5
@©
el
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE S
CASTELLANO CATALAN EUSKERA %
o
Si No No T
(@]
GALLEGO VALENCIANO INGLES _;‘
Si No No %
Q
FRANCES ALEMAN PORTUGUES '§
No No No S
o
ITALIANO OTRAS §
©
No No Q
S
LISTADO DE ESPECIALIDADES o
Especialidad en Vitivinicultura 2
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3 i
(]
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE %
Conocimiento de la microbiologia de la vinificacién. Conocimiento de las tendencias actual es de seleccion, desarrollo y optimizacion de microorganismos con aplicacion _8
en laindustria enolégica. Conocimiento de |as técnicas de higiene y desinfeccion en laindustria enol 6gica %
>
Competencias especificas: ol
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en enologia I
oo}
5.5.1.3 CONTENIDOS 8
©
S
Composicion de la uva. Operaciones prefermentativas. Correccion de mostos. Sulfitado. Control de la fermentacion. Tecnologia de la elaboracion de ﬁ
vinos: blancos, tintos, rosados y especiales. Operaciones postfermentativas: filtracion, clarificacion y estabilizacién. Alteraciones del vino: enfermeda- °,2
des y quiebras. Aguardientes de vino y orujos. g
[{e]
5.5.1.4 OBSERVACIONES o
N
5.5.1.5 COMPETENCIAS &
3
>
0
(@]
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55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones problematicas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de lacomunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante |a aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CES3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de equipos e instalaciones
gue seintegren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria.

CE14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

CEL17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (laboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Lecturay preparacion de temas 24

Readlizacion de gjercicios 10

Preparacion previa de las précticas y 3

trabajo posterior sobre las mismas

Preparacion de pruebas de evaluacion 8 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |4 100

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones
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Utilizacion de pizarras clasicas y digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de |os alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacion de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0

Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0

Realizacion de gjercicios 0.0 30.0

Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0

Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0

Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

NIVEL 2: Ingenieria de los procesos de la industria enol 6gica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especiaidad en Vitivinicultura

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de los procesos, sistemas productivos y equipos de las industrias vinicolas. Conocimiento de |as técnicas de elaboracion de |l os distintos tipos de vinos y
derivados. Conocimiento de |as alteraciones de los vinos: prevencion y correcciones.

Competencias especificas:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en laIngenieria de los procesos de laindustria enol égica
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5.5.1.3 CONTENIDOS

Sistemas de proceso de los principales tipos de vinificacion. Operaciones de proceso y funcién en la industria enolégica. Maquinaria y equipos: mate-
riales, accionamiento, rendimiento, ubicacioén, acoplamiento. Elecciéon de métodos, equipos y dimensionado. Principales microorganismos de interés
enoldgico: levaduras, bacterias lacticas y bacterias acéticas. Técnicas actuales de seleccién y desarrollo de cultivos iniciadores. Higiene y desinfeccion
en la industria enolégica.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacién en productos, procesosy
meétodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar 1os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) rel acionados con su érea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabgjar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de lacomunicacion (TIC).

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

CE15 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en equiposy sistemas destinados ala
automatizacién y control de procesos agroalimentarios.

CE16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion dela calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Lecturay preparacion de temas 15

Realizacion de gercicios

Preparacion previade las précticas y 5

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 10 0
Visitas técnicas a empresas e instituciones |4 100

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias
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Précticas de laboratorio o campo. Préacticas de aulainformatica

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicas y digitales. Utilizacion del aula virtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucién de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante gjercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de |as précticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacion del alumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Produccion viticola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Vitivinicultura

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

76/ 97

Conocimiento de laplantade vid y su ciclo, el material vegetal usado en |as plantaciones comerciales, su identificacion varietal y produccion comercial. Conocer lacir-
culacion del material vegetal adiversas escalasy sus consecuencias. Conocimiento de larespuesta de lavid alas condiciones del entorno y el efecto de las mismasen la
calidad de su produccién. Conocimiento del manejo de las técnicas viticolas para la adecuacion de la produccion alos objetivos de tipicidad y calidad.
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Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la produccién viticola

5.5.1.3 CONTENIDOS

Conocimiento de la planta de vid y terminologia viticola. Ciclos viticolas y efecto en la produccién. Identificacion y seleccion del material vegetal. Ade-
cuacion del material vegetal al medio: suelo y clima. Adaptabilidad y problematica. Fundamentos de las técnicas viticolas. Efectos en la calidad. Equili-
brio vegetativo-productivo y calidad, mecanismos de control y manejo. Mecanizacion del vifiedo.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma autonoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones probleméticas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad paraelaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicién en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en €l manejo de tecnologias de lainformacién y de la comunicacién (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE8 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

CE10 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en la gestion de proyectos de
investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal .

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100

alumnos

Docenciainteractiva en grupo de 20 12 100

alumnos (laboratorio, aula de informética)
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Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabajos) 1 100
Lecturay preparacion de temas 15

Readlizacion de gercicios 10

Preparacion previade las précticas y 5

trabaj o posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0
Visitas técnicas aempresas e instituciones |3 100

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistral es participativas. Seminariosy conferencias

Préacticas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicasy digitales. Utilizacion del aulavirtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en la resolucion de casos préacticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, orales y/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0
actividades del aula.

NIVEL 2: Viticultura de zonas atlanticas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No
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= Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
,‘_‘ T GOBERND  MIMISTERD
b v Q DE ESPARMA DE EDUCACION. CULTURA,
a & ¥ DEPORTE

GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Vitivinicultura
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber manejar las técnicas viticolas en general y en particular el caso de climas frescos'y limite de cultivo, con especial atencion a manejo de lacopa, € microclimay las
relaciones medioambientales. Adquirir la capacidad para gestionar explotaciones de pequefia dimension, caracteristicas de lazonay la promocién de su potencialidad vi-
tivinicola. Conocimiento de |as clasificaciones medioambientales y vitivinicolas y sus relaciones.

Competencias especificas:
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en laviticultura de zonas atlanticas.
5.5.1.3 CONTENIDOS

Terroir viticola, escalas. Laviticultura de zonas frescas: peculiaridades del cultivoy produccién vitivinicola. Viticultura gallega: importancia econémicay social. Zonas
productoras. Variedades tradicionales: estado de la seleccion clona y sanitaria. El manejo y la gestion de pequefias y medias explotaciones. Denominaciones de origen
gallegas

55.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiedades

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT11 - Utilizacion de informacion en lengua extranjera.
5.5.15.3 ESPECIFICAS
CES8 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

CE9 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccién de

cultivos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Docencia expositiva en grupo de 40 12 100
alumnos

Docencia interactiva en grupo de 20 12 100
alumnos (Iaboratorio, aula de informética)

Actividades de evaluacion 2 100
Otras (exposicion de trabaj os) 1 100
Lecturay preparacion de temas 15

Redlizacion de gjercicios 10

Preparacion previade las précticas y 5

trabajo posterior sobre las mismas

Elaboracion de trabajos de curso (en grupo | 10 0

o individuales)

Preparacion de pruebas de evaluacion 5 0

n
0
Q
o
o
c
kel
o
@©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
o
]
N
[e]
o
[32]
©
Yo]
Yo}
N
AN
(32
N~
N
D
[{e]
—
<
—
N
©
AN
[ee]
<
>
)]
(@]

79197



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

w ¥ GOBERNO HIMISTERSC
e DE FA DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPORTE

Identificador : 4314243

Fecha: 01/03/2022

Visitas técnicas a empresas e instituciones |3

100

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

L ecciones magistrales participativas. Seminariosy conferencias

Practicas de |aboratorio o campo. Précticas de aulainformética

Visitas técnicas a empresas e instituciones

Utilizacion de pizarras clésicas y digitales. Utilizacion del aula virtual

Realizacion de presentaciones mediante ordenador

Resolucién de problemas. Elaboracidn y presentacion de trabajo/s de curso

Aprendizaje basado en laresolucion de casos précticos y en proyectos

Tutorias individualizadas y colectivas

Trabajo auténomo y estudio independiente de los alumnos

Trabajo en grupo y aprendizaje cooperativo. Sesion/es de discusion activa

Evaluacién de competencias mediante g ercicios de control

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistencia 0.0 20.0
Prueba o pruebas, oralesy/o escritas. 30.0 70.0
Realizacion de gjercicios 0.0 30.0
Aprovechamiento de las préacticas. 0.0 30.0
Trabajos entregados y/o presentados. 0.0 20.0
Participacién del dlumnado en las 0.0 20.0

actividades del aula.

5.5 NIVEL 1: Précticas externas

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Practicum

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Précticas Externas

ECTSNIVEL 2

10

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

5

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

5

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Ser capaz de integrar conocimientosy enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones
sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios. Saber comunicar las conclusiones, y 1os conocimientos y razones
Ultimas que las sustentan, a publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiiedades. Conocer y aplicar lalegislacion, reglamentos y normativas
legales en vigor que sean de aplicacion en virtud de los contenidos de | os estudios de Master. Capacidad para hacer critica de |os éxitos, los errores y resultados propiosy
ajenos, y para responsabilizarse en adquirir y transmitir conocimientos. Capacidad para expresarse correctamente en la terminologia propia de la Ingenieria Agrondmica

55.1.3 CONTENIDOS

Ladiversidad y el elevado nimero de convenios existentes provocan que sea dificil sintetizar los contenidos de las précticas que realizara cada alumno. Los contenidos
en cada préctica potencialmente podrén ser tan diversos como los contenidos del propio Master. En el caso de desear obtener una especialidad, el contenido de la préctica
externa deber& tener relacion con la especialidad elegida

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG83 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actla.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para€el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones problematicas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacion adecuada, diversay actualizada

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demés.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacion y de la comunicacién (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

81/97
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CE22 - Capacidad de realizacion de précticas externas en €l ambito profesional de laIngenieria Agronémicay de realizar una
memoria de las actividades realizadas durante una estancia externa, adquiriendo conocimientos sobre larealidad de |as salidas
laborales de latitulacion y teniendo una primera experiencia profesional en un centro de trabajo.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Estancia externa 240 0

Elaboracion de memoria de actividades de |10 0

lapréctica externa

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Précticas externas en empresas o instituciones. Tutorias individualizadas y colectivas. Trabajo autébnomo y estudio independiente de
los alumnos. Elaboracién de memoria de actividades de la préctica externa

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Las practicas externas se evaluaran 100.0 100.0
mediante un informe emitido por €

tutor de la empresa/organismo, un
informe del tutor del centroy lamemoria
de actividades desarrolladas por €
alumno durante la estancia de précticas.
Laevaluacion numéricaglobal de

las précticas serd realizeda por el/la
coordinador/a de practicas externas del
Méster

55NIVEL 1: Trabajo Fin de M aster

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo fin de master

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Trabajo Fin de Grado / Méaster

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
12

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

Si No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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Capacidad paratrabajar de forma auténoma, con rigor y criterio. Conocer y aplicar lalegislacion, reglamentosy normativas legales en vigor que sean de aplicacién en
virtud de los contenidos de | os estudios de méster. Capacidad para hacer critica de los éxitos, |os errores y resultados propios, y para responsabilizarse en adquirir y trans-
mitir conocimientos. Capacidad para expresarse correctamente en la terminologia propia de laingenieria agronémica.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Los contenidos del trabajo fin de méster (TFM) estaran dentro del ambito profesional del Ingeniero Agréonomo. Para determinar la procedencia de una temética a desarro-
Ilar como TFM, el estudiante deber& presentar una propuesta siguiendo un formulario normalizado ante la comision de seguimiento de TFM de latitulacion. Unavez ob-
tenida la aprobacion de la propuesta, el TFM podra ser elaborado y presentado para su defensa.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actla.

CG7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de andlisisy sintesis.

CT2 - Capacidad para el razonamiento y la argumentacion.

CT3 - Capacidad de trabajo individual, con actitud autocritica.

CT4 - Capacidad paratrabajar en grupo y abarcar situaciones problematicas de forma colectiva.

CT5 - Capacidad para obtener informacién adecuada, diversay actualizada.

CT6 - Capacidad para elaborar y presentar un texto organizado y comprensible

CT7 - Capacidad pararealizar una exposicion en publico de formaclara, concisay coherente

CT8 - Compromiso de veracidad de lainformacion que ofrece alos demas.

CT9 - Habilidad en el manejo de tecnologias de lainformacién y de lacomunicacion (TIC).

CT10 - Utilizacion de informacion bibliogréficay de Internet.

CT11 - Utilizacién de informacion en lengua extranjera.

CT12 - Capacidad pararesolver problemas mediante la aplicacion integrada de sus conocimientos.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE21 - Realizacion, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos |os créditos del plan de estudios, de un gjercicio original
realizado individualmente ante un tribunal universitario consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agrondémica de naturaleza
profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las enzefianzas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Elaboracion individual del trabajo finde |270 0
méster
Preparacion de prueba de evaluacion 5 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Lametodologia docente a utilizar serala docenciainteractiva personalizada con €l fin de atender las necesidades especificas de
cadatrabajo fin de méaster que, en cumplimiento de |os requisitos que afectan ala profesion regulada de Ingeniero Agrénomo,
deberd de ser un gercicio original e individual.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Laevaluacion seredizardapartir delos  |100.0 100.0
siguientes criterios: Seguimiento por parte
delacomisién encargada de los TFM y/

o0 del tutor/es del trabajo fin de master.
Evaluacion del trabajo por parte de un
tribunal universitario.

n
0
Q
o
o
c
kel
o
©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
o
]
N
[e]
o
[32]
©
Yo]
Yo}
N
AN
(32
N~
N
D
[{e]
—
<
—
N
©
AN
[ee]
<
>
)]
(@]

84 /97



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=482621416927322556368260

= Identificador : 4314243 Fecha: 01/03/2022
,‘_‘ T GOBERND  MIMISTERD
b v Q DE ESPARMA DE EDUCACION. CULTURA,
a & ¥ DEPORTE

6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS

Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %

Universidad de Santiago de Compostela Profesor 4 100 12
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)

Universidad de Santiago de Compostela Profesor 28 100 29
Contratado
Doctor

Universidad de Santiago de Compostela Profesor 2 100 29
colaborador
Licenciado

Universidad de Santiago de Compostela Profesor Titular |6 100 29
de Escuela
Universitaria

Universidad de Santiago de Compostela Catedratico de 8 100 29
Universidad

Universidad de Santiago de Compostela Profesor Titular |50 100 29
de Universidad

Universidad de Santiago de Compostela Otro personal 2 100 29
funcionario

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROSRECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOSMATERIALESY SERVICIOS
Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.
8. RESULTADOSPREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
50 20 85
CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de | os Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

8.2. Procedimiento general de la Universidad para valorar el progreso y los resultados del aprendizaje de los estudiantes.

En atencion al PI-06 Medicion y Mejora, la Universidad de Santiago de Compostela ha establecido como objeto del mismo, la sistemética para medir

y analizar los resultados alcanzados en cada uno de los procesos clave para la gestion y desarrollo de las ensefianzas que se contemplan en el Siste-
ma de Garantia de Calidad de los centros, de cara a establecer propuestas encaminadas a mejorar la calidad de las ensefianzas impartidas, del propio
sistema y del funcionamiento de la universidad.

Asi mismo, por lo que atafie al desarrollo del citado proceso, el Area de Calidad y Mejora de los Procedimientos (ACMP), a partir de la experiencia pre-
via y de la opinién de los diferentes centros, establece los resultados a medir para evaluar la eficacia del plan de estudios de cada una de las titulacio-
nes y centros de la USC. Es, por tanto, responsable de analizar la fiabilidad y suficiencia de estos datos y de su tratamiento. Entre otros, los resultados
objeto de medicién y andlisis, son los que siguen:

Resultados de Aprendizaje.

Resultados de Insercién Laboral.
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Resultados de Recursos Humanos.
Resultados de Recursos Materiales y Servicios.
Resultados de Retroalimentacion de los Grupos de Interés (medidas de percepcion y andlisis de incidencias).

Resultados del SGC.

ElI ACMP publica, antes de iniciar el proceso de revision de los resultados de los programas formativos y del SGC por parte de los centros, la tabla de
indicadores, informes, encuestas y evidencias a emplear, asi como la informacién necesaria para su correcta interpretacion. La informacién se distribu-
ye a los centros a través de los canales adecuados, lo que incluye la plataforma informética de soporte, y se publica de forma que se asegure la ren-
dicién de cuentas a los diferentes grupos de interés. Las comisiones de calidad de los centros elaboran las memorias de calidad, que son informadas
por la ACMP con caracter previo a su aprobacion en el centro. Una vez aprobadas son remitidas al vicerrectorado con competencias en calidad que,
con las areas de mejora detectadas en ellas, elaboran el plan de mejoras de la USC para elevar al Consejo de Gobierno.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | https://www.usc.gal/es/centro/escuel a-politecni ca-superior-ingenieria/calidad
10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO |2013

Ver Apartado 10: Anexo 1.
10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Procedimiento de adaptacion, en su caso, al nuevo plan de estudios por parte de los estudiantes procedentes de la anterior ordenacion universitaria.

A los titulados en Ingenieria Superior Agronémica de la anterior ordenacién universitaria que quieran acceder al Master se les reconoceran los 60 EC-
TS correspondientes a las materias obligatorias y los 18 créditos ECTS correspondientes a las materias optativas. No se les reconocera el Trabajo
Fin de Master de acuerdo con el Articulo 6 del Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por el que se modifica el Real Decreto 1393/2007, de 29 de octu-
bre. De acuerdo con la Normativa de transferencia y reconocimiento de réditos para titulaciones adaptadas al espacio europeo de educacion superior
(EEES) (aprobada en Consejo de Gobierno de la USC de 14 de marzo de 2008), el practicum podras ser convalidado siempre que se hayan realizado
préacticas externas o se disponga de la suficiente experiencia profesional acreditada como Ingeniero Agrénomo.

Los nuevos titulados procedentes de la adaptacion no dispondran de ninguna de las tres especialidades ofertadas en este Master.

Con el objetivo de permitir, e incluso facilitar, el paso del alumnado de la titulacién de Ingenieria Agronémica de la USC al nuevo Master en Ingenieria
Agronémica se ha disefiado el siguiente cuadro de adaptaciones entre las asignaturas del Plan de Estudios actual y las del Master que se propone:

ASIGNATURAS ASIGNATURAS
aprobadas en el Plan actual de Ingenieria Agronémica areconocer en el nuevo Plan del Master en Ingenieria Agrondémica
Troncalesy Obligatorias Créditos ECTS
Ampliacién de Fitotecnia 45 Créditos optativos 45
Ampliacién de Mateméticas 45 Créditos optativos 45
Ampliacién de Zootecnia 75 Morfologiay fisiologiade lavaca de leche 30
Construccion Agroindustrial 75 Construcciones e infraestructuras agroindustriales 4,0
Control dela Calidad Agroalimentaria 45 Gestion de la calidad agroalimentaria 30
Cultivos Herbaceos 55 Sistemas de produccion vegetal 4,0
Electrificacion Rural 45 Gestion energética en los procesos agroalimentarios 3,0
Fruticultura 45 Obtencién y produccion de material vegetal 3,0
Genéticay Mejora 45 Mejora genética animal 3,0
Ingenieriade las Industrias Agrarias 6,0 Ingenieriade las industrias agroaimentarias 6,0
Ingenieria Hidraulica 12,0 Gestion de recursos hidricos 4,0
Sistemas deriegoy drengje 3,0
Mecanizacion Agraria 45 Tecnologias de la produccién animal 4,0
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Métodos Estadisticos

Microbiologia

Organizacion y Gestion de Empresas
Procesos Agroindustriales
Proteccién de cultivos

Proyectos

Zootecnia

Optativas

Agroecologia

Ampliacion de Climatologia
Ampliacion de Industrias Agroalimentarias
Ampliacién de Ingenieria Hidréulica

Andlisis Territorial y Sistemas de Informacion Geo-
gréfica

Arboricultura Ornamental

Bioguimica

Botéanicay Fisiologia Vegetal

CAD y Disefio Paramétrico

Caminos Ruralesy Estructuras de Contencion
Clasificacion, Cartografia e Evaluacion de Suelos

Construcciones Rurales Tradicionales y Construccio-
nesen Madera

Contaminacién Ambiental

Control Automético de las Instalaciones
Correccion de Impactos Ambientales
Degradacion y Conservacion de Suelos
Disefio de Parques y Areas Recreativas

Economiadel Medio Ambiente y de los Recursos Na-
turales

Economiay Politica Agraria

Edafologia e Geologia

Energias Alternativas

Entomologia Agricola

Evaluacion Ecolégica de la Contaminacion
Fertilizacion y Nutricion Vegetal

Fisiologia Vegetal Aplicada

Fotogrametriay Teledeteccion

Frutales de Pepitay Hueso e Frutos Secos
Gestion de Residuos

Gestién Econémica del Desarrollo Rural
Industrias Extractivas y Conserveras
Industrias Fermentativas

Industrias L &cteas

Ingenieriadel Sueloy Cimentaciones
Instalaciones Complementarias de las Industrias Agra-
rias

Manejo de Agroquimicos

Manejo de Pastos

Marketing Agrario e Investigacion de Mercados
Mecanizacion Rural

Mejora Genética Vegetal

Modelizacion de Sistemas Agricolas
Ordenacion y Disefio del Paisgje

Patologia Vegetal

Planificacion Rural

Planificacion y Gestion de los Recursos Hidricos
Plantas Medicinales y Arométicas
TenenciadelaTierray Gestion del Territorio
Précticas externas

Técnicas de Andlisis Agroalimentario

Valoracion Agrariay Forestal

45
45
70
75
45
70

75

45
4.5
4.5
6.0

45

45
45
8.0
45
6.0
6.0

45

6.0
6.0
6.0
6.0
75
6.0

45
45
6.0
45
45
45
4.5
6.0
75
45
45
105
105
105
45

45

45
45
45
6.0
45
6.0
45
45
45
4.5
4.5
45
10
45

6.0

Identificador : 4314243

Créditos optativos

Tecnologiay seguridad alimentarias
Direccion de laempresa agroalimentaria
Créditos optativos

Sistemas de proteccion integrada
Direccion de proyectos

Alimentacion animal

Créditos optativos

Créditos optativos

Gestion logistica en el sector agroalimentario
Abastecimiento y depuracion de aguas

Tecnologia de lainformacién geoespacial

Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos

Ingenieria de lamadera estructural

Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos

Créditos optativos

Politicaagrariay desarrollo rural
Créditos optativos

Energias renovables

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos

Enologia

Calidad en la produccién de leche
Créditos optativos

Créditos optativos

Créditos optativos
Manejo de pastos
Comercializacion y marketing agroalimentario
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Ordenacion rural
Créditos optativos
Créditos optativos
Créditos optativos
Practicum
Créditos optativos

Créditos optativos
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45
4,0
4,0
75
30
30

30

45
45
30
30

30

45
45
80
45
6,0
6,0

30

6,0
6,0
6,0
6,0
75

6,0

30
45
30
45
45
45
45
6,0
75
45
45
105
30
30
45

45

45
30
30
6,0
45
6,0
45
45
30
45
45
45
10
45

6,0
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Viticultura

Viveros

Tabla 10.1

Asignatura

gica Programas de alimentacion de vacuno de leche Si
ciény organizacion del trabgjo Viticultura de zonas atl

Disefio y gestion de bodegas Gestion técnico-econémica de explotacio-
nes de vacuno de leche Ingenieria de los procesos de laindustria enol -

75

6.0

Carécter

stemas de produc-
énticas

Identificador : 4314243

Disefio y conduccién del vifiedo
Produccién viticola

Créditos optativos

Optativa Optativa Optativa Optativa Optativa Optativa

30
30

6,0

A la vista del cuadro anterior, quedarian sin adaptacion las siguientes seis asignaturas optativas asociadas a las especialidades de Ingenieria de la
produccién de leche y Vitivinicultura, por lo que los alumnos que se adapten no podran solicitar que en su expediente figuren las citadas especialida-
des del Méster en Ingenieria Agronémica a menos que las cursen:

Fecha: 01/03/2022

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CODIGO

ESTUDIO - CENTRO

1002000-27016479

Ingeniero Agrénomo-Escuela Politécnica Superior de Ingenieria

11. PERSONAS ASOCIADASA LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

32753259V TOMAS SERAFIN CUESTA GARCIA

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

R/ Benigno Ledo, Campus 27002 Lugo Lugo

Universitario

EMAIL MOVIL FAX CARGO

tomas.cuesta@usc.es 881811001 982825926 Director Escola Politécnica
Superior

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

76565571C ANTONIO LOPEZ DIAZ

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Praza do Obradoiro, §n 15782 A Corufia Santiago de Compostela

EMAIL MOVIL FAX CARGO

antonio.lopez.diaz@usc.es 881811001 881811002 Rector Universidad de Santiago
de Compostela

11.3SOLICITANTE

El responsable del titulo es tambi

ién el solicitante

NIF

NOMBRE

PRIMER APELLIDO

SEGUNDO APELLIDO

32753259V TOMAS SERAFIN CUESTA GARCIA

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

R/ Benigno Ledo, Campus 27002 Lugo Lugo

Universitario

EMAIL MOVIL FAX CARGO
tomas.cuesta@usc.es 600940161 982825926 Director Escola Politécnica

Superior
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Apartado 2: Anexo 1
Nombre: 2 Justificacion.pdf
HASH SHA1 : E70C0D9613D7A2FB824CC7CB33724EA4964F49C7

Codigo CSV : 42645113639960454 7585591
Ver Fichero: 2 Justificacion.pdf
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10.1 Cronograma de implantacion del Titulo.

Las modificaciones al Plan de Estudios de la titulacion de Master en Ingenieria
Agronémica por la Universidad de Santiago de Compostela se van a implantar el curso
2022-2023.
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2. JUSTIFICACION

2.1. Justificacion del Titulo propuesto, argumentando el interés académico, cientifico o
profesional del mismo.

El titulo de Master en Ingenieria Agronémica (MIA) es la adaptacién al Espacio Europeo
de Educacion Superior de la actual titulacion de Ingenieria Agronémica. En su plan de
estudios se han atendido los requerimientos de la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por
la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales
que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agrénomo, lo que permitiré a los
futuros titulados el ejercicio de esta profesion regulada.

2.1.1. Experiencias anteriores de la Universidad en la imparticion de Titulos de
caracteristicas similares.

Los estudios de Ingenieria Agrondmica en Espaia:

La titulacion de Ingeniero Agronomo tiene sus origenes en el afio 1855 cuando se crea la
“‘Escuela Central de Agricultura” en la finca La Flamenca ubicada en Aranjuez (Madrid). Con
el paso de los afios el centro se trasladaria a Madrid en el afio 1868, pasando a denominarse
“Escuela General de Agricultura” y ubicada en la finca La Florida en la que hoy viene siendo
la zona de Moncloa. Este centro pasaria a denominarse “Escuela Superior de Ingenieros
Agrénomos” en el afio 1876, siendo por lo tanto el precedente de la actual “Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos” de la Universidad Politécnica de Madrid. Durante 109
afios Madrid fue la Unica Escuela de Agronomos existente en Espafia. En el afio 1959 se
crea la Escuela de Valencia, en 1968 la de Cdrdoba, en 1972 la de Lleida y en 1986 la de
Lugo.

Los estudios de Ingenieria Agrondmica en la Universidad de Santiago de Compostela:

La Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Lugo fue el quinto centro
existente en Espafia en impartir la titulacion de Ingeniero Agronomo. En el presente afio
2021 se cumplen 35 afios de la existencia de dicha titulacién en el Campus de Lugo de la
USC, integrada hoy en dia en la Escuela Politécnica Superior de Ingenieria (EPSE). El
numero de Ingenieros Agronomos titulados en las 32 promociones que llevan egresadas de
la EPS de Ingenieria es de 949, con un promedio de 29 titulados por promocién.

El plan de estudios de la titulacién de Ingeniero Agronomo impartido en el Campus de Lugo
fue siempre un plan de segundo ciclo, tomando como partida que la titulacion de Ingeniero
Técnico Agricola ya existente permitia el acceso a este segundo ciclo de la Ingenieria
Agrondmica. En sus primeras versiones fueron planes de tres afios académicos que daban
como resultado una duracion total de los estudios de 6 afios académicos (3 de Ingenieria
Técnica Agricola y 3 de segundo ciclo de Ingenieria Agronémica). El primer plan de estudios
estuvo vigente dos cursos académicos (1987-88 y 1988-89) y constaba de tres cursos (4°,
5%y 6°). En el curso 1989-90 este plan sufrié una modificacion pasando a tener un curso de
complementos de formacion y luego 4° y 5°, con lo que seguia siendo de tres afios en total.
En el curso 1994-95 el plan de estudios paso a ser de dos afios con dos cursos académicos
(4°y 5°). La modificacion de la memoria en el curso 2002-03, adoptd un plan de dos cursos
académicos (4°y 5°) pero con 4 orientaciones (Industrias agrarias y alimentarias, Ingenieria
rural, Medio ambiente y gestion de los recursos naturales y Produccion vegetal).
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La ubicaciéon de la titulacion en el Campus de Lugo pasé por diferentes centros
universitarios. Los estudios de Ingeniero Agronomo comenzaron a impartirse en el edificio
de la antigua Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica Agricola situado en la Avenida de
Madrid, donde se impartié el curso 1987-88. Desde el curso 1988-89 hasta el curso 1993-
94, la titulacion estuvo localizada en el edificio denominado en esos afios como Colegio
Universitario (hoy en dia Facultad de Ciencias) y que estaba situado en la Avenida de
Alfonso X El Sabio. A partir del curso 1994-95 la titulacion pasd a su centro actual, la EPS
de Ingenieria ubicada en la Rua Benigno Ledo del Campus Universitario, que fue el
resultado de unir tres centros que hasta ese curso funcionaban de manera independiente
(La Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica Agricola, la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos y la Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica Forestal). Las
modernas instalaciones de la EPSE de Ingenieria constituyen en la actualidad el centro de
mayores dimensiones del Campus de Lugo en cuanto a numero de estudiantes, profesores
y titulaciones que acoge.

La adaptacion de la titulacion de Ingenieria Agronomica de la USC al Espacio Europeo de
Educacién Superior (EEES)

Como resultado de la adaptacion de la titulacion de Ingenieria Agronomica al EEES, en el
curso 2013-2014 se implantaron en la EPSE la titulacion de Méaster que la sustituye. En el
disefio de esta titulacion nivel MECES 3 se siguieron las recomendaciones del Libro Blanco
de las Titulaciones de Master en Ingenieria Agronomica (ANECA, 2005), y del Acuerdo de
la Conferencia de Directores y Decanos de centros que imparten estudios de Ingeniero
Agrénomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e Ingeniero Técnico Forestal
en Espafia sobre los titulos de Grado en el &mbito de la Ingenieria Agrondmica (Madrid,
01/07/10).

Justificacion de las modificaciones que se realizan en mayo de 2021

El 28 de enero de 2021, la Junta de Centro de la EPSE acord6 la modificacion de la memoria
del titulo de MIA. Indicar que la modificacion aprobada recoge Unicamente cambios y
modificaciones substanciales autorizables, principalmente relativos a las competencias de
diferentes materias a causa de los diferentes Informes de Seguimiento y procesos de
acreditacion, asi como una actualizacion de la normativa vigente. Posteriormente, dichas
modificaciones fueron informadas positivamente en la Comisién de Calidad de la EPSE el
25 de mayo de 2021.

Dichas modificaciones no afectan a la justificacion socio econdmica del MIA, titulo
habilitante para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Superior Agronomo, formacion que
se imparte en este centro desde 1984.

2.1.2. Datos y estudios acerca de la demanda potencial del Titulo y su interés para la
sociedad.

Segun los datos de las encuestas recogidos en el Libro Blanco de las Titulaciones de Grado
en Ingenierias Agrarias e Ingenierias Forestales, en relacion a la insercion laboral de los
Ingenieros Agronomos, el 80,9 % estan empleados (autbnomos, en la administracion o
profesionales por cuenta ajena), el 10,5 % contintian sus estudios o estén de becarios, y el
resto (8,6%) estan desempleados. En relacion a la adecuacion de la titulacion con el puesto
profesional desempefiado el 53,7% de los encuestados trabajan en una actividad especifica
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de su titulacion. A un 36,1% la formacion le sirvio para encontrar su trabajo actual, y sélo
para un 10,2% no existe relacién entre su trabajo y los estudios cursados. La titulacién de
Ingeniero Agronomo es una de las que presenta los valores méas bajos en trabajos no
relacionados con el titulo. Se accede al empleo por contactos personales o iniciativa propia
(en mas de un 50% de los casos) y por término medio el Ingeniero Agronomo tarda 4,1
meses en encontrar su primer empleo. Dentro de la insercion laboral, las actividades
fundamentales son las englobadas dentro del sub-epigrafe ingenieria (consultorias,
construccion e instalaciones, medio ambiente y seguridad y salud), seguida de la
administracion publica y las empresas de suministros y servicios.

2.1.3. Relacion de la propuesta con las caracteristicas socioecondmicas de la zona
de influencia del Titulo.

Los estudios de Ingenieria Agronémica impartidos en el Campus de Lugo ademas de dotar
de una adecuada formacion general a los titulados, han incluido una especializacion en las
actividades de la produccion agraria, de la agroindustria y del medio rural de su principal
zona de referencia, que es la Comunidad Auténoma de Galicia. Ademas, estos estudios son
también de interés para las agriculturas de Asturias, Cantabria y Pais Vasco, Comunidades
en las que no hay ningun centro que imparta esta titulacion y que al igual que Galicia, poseen
producciones agrarias semejantes al formar parte de la Espafia hiumeda o cornisa
cantabrica.

La produccion agraria genera un valor de unos 1.303 millones de euros y unos 80.000
empleos directos y las industrias agroalimentarias otros 786 millones de euros y unos
22.000 empleos, aportando el conjunto de estas actividades de produccion y transformacion
de los productos agrarios un 4,8% del valor afiadido de la economia gallega y un 8,9% de
sus ocupados.

Galicia lidera produccion de leche en Espafia aportando un 36% del total, teniendo también
un peso importante en la produccion de carnes. Ha tenido un notable desarrollo en los vinos
de calidad en las ultimas décadas, mientras que tiene un potencial por desarrollar en la
produccién horticola y en los cultivos.

Cerca de un tercio de la poblacion gallega vive en las zonas rurales que ocupan un 85% de
la superficie y son objeto preferente del trabajo profesional de los Ingenieros Agrénomos en
las actuaciones de planificacién y mejora de diversas infraestructuras, en la estructura
productiva de las explotaciones y en los programas de desarrollo rural.

214, Justificacion de la existencia de referentes nacionales e internacionales que
avalen la propuesta y su correspondencia con el Titulo propuesto.

a) Planes de estudios de universidades espafiolas, europeas, de otros paises u otros
referentes internacionales de calidad o interés contrastado.

Un total de 16 centros han ofertado la titulacién de Ingeniero Agrénomo en Espafia.

Centro Universidad

Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos Politécnica de Madrid
Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y del Medio Natural | Politécnica de Valencia
Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y de Montes Cordoba

Escola Técnica Superior d'Enginyeria Agraria Lleida
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Escola Politécnica Superior. Lugo

Escuela Superior y Técnica de Ingenieria Agraria

Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias. Palencia
Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos
Escuela Politécnica Superior. Huesca

Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrénomos. Albacete
Escuela Politécnica Superior. Orihuela

Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica
Escuela Superior de Ingenieria

Escuela de Ingenierias Agrarias. Badajoz

Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agraria

Facultad de Ciencias y Artes

Santiago de Compostela
Ledn

Valladolid

Publica de Navarra
Zaragoza

Castilla La Mancha
Miguel Hernandez
Politécnica de Cartagena
Almeria

Extremadura

La Laguna

Catélica de Avila

A nivel europeo podriamos destacar los siguientes centros de referencia:

Francia

AgroParisTech (antigua Ecole Nationale du Génie Rural, des Eaux et des Foréts - ENGREF) - Paris

AgroCampus Ouest (AgroCampus Rennes + INH Angers)

Montpellier SupAgro (antigua Ecole Nationale Supérieure Agronomique de Montpellier - ENSAM)

Ecole Nationale Supérieure Agronomique de Touluse (ENSAT)

Ecole Nationale Supérieure d'Agronomie et des Industries Alimentaires (ENSAIA) — Nancy

Reino Unido

Royal Agricultural College
Cranfield University

University of Reading

The Scottish Agricultural College
Harper Adams University College

Paises Bajos

Wageningen University

Bélgica

Katholieke Universiteit Leuven

Alemania

Technische Universitat Miinchen

Georg-August-Universitat Gottingen
Albert-Ludwigs-Universitét Freiburg

Fachhochschule Neubrandenburg (Univ. of Applied Sciences)

Italia

Universita Degli Studi Di Perugia

Portugal

Universidade Técnica de Lisboa

Universidade do I?orto

Universidade de Evora

Universidade de Tras-Os-Montes e Alto Douro

b) Titulos del catalogo vigentes a la entrada en vigor de la Ley Organica 4/2007, de
12 de abril, por la que se modifica la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de

Universidades.

Ingeniero Agronomo

c¢) Libros Blancos del Programa de Convergencia Europea de ANECA
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Libro Blanco de las Titulaciones de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias Forestales
(ANECA, 2005).

2.1.5.

2.1.6.

Informes de Colegios Profesionales o asociaciones nacionales, europeas, de
otros paises o internacionales, de conferencias de directores/decanos, etc.

Informe del Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Galicia.

Informe del Consejo General de Colegios Oficiales de Ingenieros Agronomos
Acuerdo de la Conferencia de Directores y Decanos de centros que imparten
estudios de Ingeniero Agronomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola

e Ingeniero Técnico Forestal en Espafia sobre los titulos de Master en Ingenieria
Agrondmica e Ingenieria de Montes (Madrid, 01/07/10).

Documentos relativos a los procedimientos de reconocimiento de las

actuales atribuciones publicadas por los correspondientes Ministerios y Colegios
Profesionales.

La legislaciéon que regula la profesion de Ingeniero Agrénomo, parte de la antigua que
instauraba el Cuerpo de Ingenieros Agronomos y contintia por la que progresivamente fue
rigiendo la profesion, hasta alcanzar la mas reciente, tanto de &mbito estatal como
autondmico. A continuacion, citamos la relacion de normas que se refieren a la profesion de
Ingeniero Agronomo y otras que atribuyen y relacionan de forma directa la titulacion con una
atribucion o competencia profesional:

a) Origen normativo de la profesion de Ingeniero Agrénomo y atribuciones
profesionales.

Real Decreto de 5 de diciembre de 1871: regula los derechos que se concede al
titulo de Ingeniero Agronomo.

Real Decreto de 9 de diciembre de 1887: regula el Reglamento Organico del Cuerpo
de Ingenieros Agrénomos.

Real Orden de 31 de enero de 1879: atribuye la competencia exclusiva a los
Ingenieros agronomos para la formacion de la estadistica agricola.

Real Decreto de 21 de febrero de 1913: sobre las facultades que tienen los
Ingenieros de Caminos, Montes y Agronomos.

Real Decreto de 13 de febrero de 1919: sobre las tarifas de los trabajos de los
Ingenieros Agronomos.

Ley de 20 de diciembre de 1952: sobre Concentracidn Parcelaria.

b) Normativa de ambito estatal

Ley 38/1999 de 5 de noviembre de Ordenacién de la Edificacion.
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Ley de 16 de diciembre de 1954 de Expropiacion Forzosa.

Real Decreto 417/2006, de 7 abril. Texto Refundido de la Ley del Catastro
Inmobiliario.

Orden EHA/2386/2007, de 26 de julio, por la que se determina el ambito territorial
de los Consejos Territoriales de la Propiedad Inmobiliaria de Madrid y Barcelona y
se establece el procedimiento de designacién de los representantes locales en
diversos drganos colegiados. (Ministerio de Economia y Hacienda)

Real Decreto 520/2006, de 28 de abril, por el que se regulan las entidades que
presten servicio de asesoramiento a las explotaciones agrarias y la concesion de
ayudas a su creacion, adaptacion y utilizacion.

Decreto 118/1973 de 12 de enero por el que se aprueba el texto de la Ley de
Reforma y Desarrollo Agrario (LRYDA), en cuanto a los Planes Generales de
transformacion de zonas regables, atribuye de forma exclusiva a los Ingenieros
Agrénomos la competencia para determinar el precio de las tierras.

Orden de 1 julio 1986 del Ministerio de Agricultura Pesca y Alimentacion que
aprueba el Reglamento Técnico de Control y Certificacién de Plantas de Vivero de
Vid.

Real Decreto 2362/1984 de 28 de Noviembre, del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion por el que se aprueba el Plan General de Transformacion de la zona
regable de la 22 ampliacién de Hellin.

Acuerdo de 1 de julio de 1982 y Protocolo de 1 de julio de 1982 (Ministerio de
Asuntos Exteriores) sobre Cooperacion técnica en materia de desarrollo integral de
asentamientos campesinos, regadio y capacitacion agropecuaria.

Acuerdo de 13 abril 1981 y Protocolo de 13 abril. Cooperacion técnica en materia
de regadio y desarrollo rural integrado. (Ministerio de Asuntos Exteriores)

Real Decreto 1365/1980, de 13 junio. Contribuciones territoriales rustica y pecuaria
y urbana. Competencias y estructura de los Consorcios para su gestion e
inspeccion.

Real Decreto 2329/1979, de 14 septiembre. Reglamento de Seguros Agrarios
Combinados.

Real Decreto 2685/1980 de 17 de octubre, sobre Liberalizacion y Nueva regulacion
de Industrias Agrarias.

Real Decreto 1665/1991, de 25 de octubre, por el que se regula el sistema general
de reconocimiento de los titulos de ensefianza superior de los Estados Miembros
de la Comunidad Economica Europea que exigen una formacion minima de tres
afios de duracioén.
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Real Decreto 1754/1998, de 31 de julio, por el que se incorporan al derecho espafiol
las Directivas 95/43/CE y 97/38/CE y se modifican los anexos de los Reales
Decretos 1665/1991, de 25 de octubre y 1396/1995, de 4 de agosto, relativos al
sistema general de reconocimientos de titulos y formaciones profesionales de los
estados miembros de la Union Europea y demas Estados signatarios del Acuerdo
sobre el Espacio Econdmico Europeo.

Real Decreto 253/2003, de 28 de febrero, por el que se incorpora al ordenamiento
espariol la Directiva 1999/42/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 7 de
junio de 1999, por la que se establece un mecanismo de reconocimiento de titulos
respecto a las actividades profesionales a que se refieren las Directivas de
liberalizacion y de medidas transitorias.

c¢) Normativa de ambito autonémico en Galicia:

21.7.

Orden de 5 junio 2008. Establece las bases reguladoras de las ayudas para
agricultores miembros de Agrupaciones para Tratamientos Integrados en
Agricultura (Atrias), y convoca para el afio 2008.

Orden de 25 enero 2008. Establece las bases reguladoras de la concesion de las
ayudas para el fomento de los sistemas de producciones agrarias sostenibles a
través de la implantacion del contrato de explotacién sostenible (CES).

Orden de 5 septiembre 2000. Regula los planes de reestructuracion reconversion
del vifiedo en Galicia.

Circular 2/2003, de 31 julio Régimen de autorizaciones en suelo rustico. Comunidad
Auténoma de Galicia. Urbanismo-Suelo.

Ley 12/2001, de 10 de septiembre, de modificacion de la Ley de concentracion
parcelaria para Galicia.

Orden de 25 de abril de 2007 por la que se establecen las bases reguladoras de las
ayudas para el desarrollo de técnicas de produccion agraria respetuosas con el
medio ambiente a través de programas de defensa sanitaria de los cultivos,
agrupaciones para tratamientos integrados en agricultura (Atrias), técnicas de
produccion integrada y técnicas de agricultura ecoldgica, y se convocan para el afio
2007.

Otras referencias que avalen la justificacion de la calidad o interés

académico.

Para la elaboracion de la propuesta se han consultado los siguientes documentos:

Real Decreto 1393/2007 de 29 de octubre por el que se establece la ordenacion de
las ensefianzas universitarias oficiales (BOE de 30 de octubre de 2007).

Lineas generales para la implantacién de los estudios de grado y postgrado en el
sistema universitario de Galicia. Documento del Consejo Gallego de Universidades
aprobado en el pleno de 5 de noviembre de 2007.
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e Lineas generales de la Universidad de Santiago de Compostela para la elaboracion
de las nuevas titulaciones oficiales reguladas por el RD 1393/2007.

e Real Decreto 861/2010 de 2 de julio, por el que se modifica el Real Decreto
1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las
ensefianzas universitarias oficiales.

e (Guia de apoyo para la elaboracion de la memoria de verificacion de titulos oficiales
universitarios (Grado y Master). ANECA, 2011

e Plan de Estudios de la actual Titulacion de Ingenieria Agrondmica impartida en la
EPS de Ingenieria de la Universidad de Santiago. Resolucion de 3 de octubre de
2002, de la Universidad de Santiago de Compostela, por la que se publica la
modificacion del plan de estudios conducente al titulo de Ingeniero Agronomo (BOE
de 25 de octubre de 2002).

Relacion de la propuesta con la situacion del I+D+i del sector cientifico-profesional:

La investigacion ligada a las Ciencias Agrarias es uno de los ambitos en los que la USC
obtiene mejor puntuacién en cuanto al impacto que su actividad investigadora tiene en el
ambito cientifico, segun el Il Ranking ISI de las Universidades Espafiolas por Campos y
Disciplinas Cientificas. En el periodo 2015-.2020 la USC alcanzo el tercer puesto a nivel
nacional en el campo de las Ciencias Agrarias. La practica totalidad de la investigacion que
se desarrolla en la USC en este &mbito esta vinculada al Campus de Lugo, especialmente
a la EPSE. Esta escala valora las universidades espafiolas publicas y privadas basandose
en la investigacion publicada en las revistas cientificas internacionales de mayor impacto y
visibilidad (http://www.rankinguniversidades.es/). La informacién ha sido recogida y
analizada por investigadores de las universidades de Granada y Navarra. Los buenos
resultados registrados en Ciencias Agrarias por la USC son el resultado de la labor
investigadora desarrollada en el Campus de Lugo, donde los grupos punteros de
investigacion de este ambito estan ubicados en la EPSE. El campo de las Ciencias Agrarias
abarca un total de 292 revistas indexadas y estd compuesto por las siguientes categorias
JCR: agricultura y ganaderia, agricultura-multidisciplinar, pesca, ingenieria agricola,
agronomia, agricultura, suelo, silvicultura y horticultura.

2.1.7. Habilitacién para el ejercicio de la actividad profesional regulada “Ingeniero
Agrénomo”.

e Resolucion de 15 de enero de 2009, de la Secretaria de Estado de Universidades,
por la que se publica el Acuerdo de Consejo de Ministros, por el que se establecen
las condiciones a las que deberan adecuarse los planes de estudios conducentes
a la obtencion de titulos que habiliten para el ejercicio de las distintas profesiones
reguladas de Ingeniero. (BOE de 29 de enero de 2009).

e Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos para
la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de
la profesion de Ingeniero Agrénomo (BOE de 19 de febrero de 2009).

2.1.8. Especialidades.
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Atendiendo a las caracteristicas socioeconomicas caracteristicas de la zona de influencia
del Titulo, a las recomendaciones del Consejo de Universidades y a los informes emitidos
por los agentes externos que participaron en la Comision de Redaccion del Plan de
Estudios, se han estructurado las materias optativas de segundo ciclo en tres bloques que
conforman, en principio, las siguientes orientaciones en campos propios de la Ingenieria
Agronémica:

e Agrolngenieria

¢ Ingenieria de la Produccion de Leche

o Vitivinicultura

El titulo de MIA incluye la posibilidad de que el estudiante opte entre tres especialidades
distintas, si asi lo desea, o finalizar la titulacién sin especialidad. Para obtener la
especialidad el estudiante debera cursar las 6 asignaturas optativas de 3 ECTS cada una
(18 ECTS en total) que conforman el mddulo de especialidad correspondiente, asi como
realizar las Practicas Externas (PE) y el Trabajo Fin de Master (TFM) en tematicas
relacionadas con la especialidad elegida. Para ello la Comisidn de Titulo del Master indicara
a cada estudiante las tematicas que son adecuadas para cada una de las especialidades
en lo que se refiere a PE y TFM. Las tres especialidades que se ofertan son:

e Agrolngenieria
¢ Ingenieria de la produccion de leche
e \Vitivinicultura

Cada especialidad constituye un modulo de 18 ECTS con 6 asignaturas optativas de 3
ECTS cada una. El Master oferta por lo tanto tres modulos de especialidad distintos que
suponen una oferta total de 18 asignaturas optativas. El alumno que desee finalizar el
Master sin especialidad podra escoger libremente las 6 asignaturas optativas que desee,
sin estar obligado a que sean del mismo médulo, asi como realizar las Practicas Externas y
el Trabajo Fin de Master en cualquier tematica acorde con el titulo propuesto, pero sin la
obligacion de que esté vinculada a la temética de alguna especialidad.

La inclusion de las tematicas propuestas en los modulos de especialidad se justifica bien
por la relevancia de las mismas en la produccion agraria de la zona de influencia del titulo
(produccion de leche, vitivinicultura), bien por satisfacer necesidades formativas en
determinadas tematicas transmitidas tanto por Ingenieros Agrénomos egresados de la EPS
de Ingenieria como por el Colegio Oficial.

2.2 Descripcion de los procedimientos de consulta internos y externos utilizados para
la elaboracion del plan de estudios.

2.21. Procedimientos de consulta internos.

El proyecto de este titulo de Master fue realizado por una Comision de Redaccién de la
EPSE que se encargd de la elaboracion del Plan de Estudios del MIA. La composicion de
dicha Comision fue aprobada en la reunién de Junta de Centro celebrada el 29 de octubre
de 2010 y posteriormente nombrada por el Rector de la USC el 12 de abril de 2011.

Dicha comision estuvo integrada por el Director de la Escuela, que hizo las veces de
Presidente de la Comision, un profesor propuesto por la Direccidn que actué como
Secretario, 10 profesores mas de la actual titulacion de Ingenieria Agrondmica, propuestos
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por las areas de conocimiento que imparten docencia en dicha titulacion, 4 alumnos y, en
representacion del Personal de Administracion y Servicios, la responsable de la Unidad de
Apoyo a la Gestion de Centros y Departamentos de la EPS de Ingenieria.

Durante su trabajo los diferentes miembros solicitaron permanentemente la opinion de sus
respectivos sectores y areas de conocimiento respecto de cada uno de los aspectos
tratados en las reuniones de la Comision (18 en total).

El borrador de la memoria elaborada por la Comision fue enviada a todos los profesores de
la titulacion de Ingenieria Agrondmica para poder recibir sus alegaciones. Posteriormente,
tras el andlisis de las alegaciones recibidas por el profesorado de la titulacion indicada, el
Centro envi6 la propuesta al Vicerrectorado de Titulaciones y Personal Docente e
Investigador de la Universidad de Santiago de Compostela, quién a través del Servicio de
Gestion de la Oferta y Programacién Académica, se encargd de la exposicion publica del
borrador de proyecto de Master Oficial a todos los miembros de la USC. El plazo de
alegaciones ante el Director de la EPS de Ingenieria fue de 10 dias naturales.

Tras el andlisis de las alegaciones recibidas con motivo de la exposicion publica del borrador
de proyecto de plan de estudios, la Comisidén de Redaccion elabord el proyecto de memoria
de plan de estudios. Este proyecto fue sometido a la consideracion de la Junta de Centro
de la EPS de Ingenieria, que lo aprobé en su reunién del 1 de marzo de 2012.
Posteriormente el proyecto fue informado por la Comisién de Posgrado Oficial, la Comision
de Titulaciones y la Comision de Organizacién Docente de la USC. Con los informes
anteriores, el Consejo de Gobierno de la Universidad de Santiago de Compostela se
pronuncié favorablemente respecto al proyecto de memoria en su reunion del 20 de julio de
2012. El Consejo Social de la USC también se pronuncié favorablemente en su reunion del
17 de septiembre de 2012.

Posteriormente, en 2021, se propone la actualizacién de la memoria con la intencion de
recoger cambios y modificaciones substanciales autorizables, relativos a competencias de
diferentes materias, justificados en diferentes Informes de Seguimiento y procesos de
acreditacion, asi como una actualizacion de la normativa vigente.

Dichas modificaciones no afectan a la justificacion socio econdmica del MIA, titulo
habilitante para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Superior Agronomo, formacion que
se imparte en este centro desde 1984.

2.2.2, Procedimientos de consulta externos.

La Comision de Redaccion ha mantenido contactos con agentes externos cuyas opiniones
han servido para configurar el disefio del Plan de Estudios:

e Conferencia de Directores y Decanos de centros que imparten estudios de
Ingeniero Agréonomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e Ingeniero
Técnico Forestal en Espafa. El centro ha participado en las reuniones de la
conferencia y utilizado sus recomendaciones a la hora de elaborar la presente
propuesta de Méaster en Ingenieria Agrondmica.

o Consejo General de Colegios Oficiales de Ingenieros Agronomos.

o
@
a
o
o
c
Rel
[}
©
s
L
£
S
°
©
©
o
@
»
=
0
o
=
_C
®©
c
©
o
©
°
3
(@]
©
3
[}
o
2
©
(@]
>
i=l
o
R
(2}
Q
o
[}
o
c
o
[}
©
o
=}
S
Q
©
o
o}
2
=
13
Q
=]
<
c
[}
o
o
©
o
=
=
o
>
\
-
(o)
0
T}
0
It}
N
<t
0
<t
o
©
o)
o)
139]
©
)
-
=
0
<t
©
Y
<
=
(0]
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=426451136399604547585591



e Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Galicia.

e Plataforma Tecnoldgica Gallega Agroalimentaria: (http://www.ptgal.org)

e AGACA (Asociacion Gallega de Cooperativas Agrarias) (http://www.agaca.coop)

e INGACAL (Instituto Galego de Calidade Alimentaria) (http://www.ingacal.com)

e CTC (Centro Tecnologico de la Carne) (http://www.ceteca.net)

e Cluster Alimentario de Galicia (http://www.clusteralimentariodegalicia.org)
Una vez aprobada la memoria del plan de estudios a nivel interno en la USC, ésta fue
presentada ante la Conselleria de Educacion de la Xunta de Galicia para que autorizase su
tramitacion. Aprobada su tramitacion, la memoria fue enviada al Consejo de Universidades
para su verificacion, publicacion en el BOE y registro en el RUCT de la titulacion

correspondiente.

2.3. Diferenciacion de titulos dentro de la misma Universidad.

En la Universidad de Santiago de Compostela no se oferta ningun otro titulo de Master que
llegue a tener una coincidencia en competencias y contenidos con el propuesto que haga
necesario una comparacion en este epigrafe. El titulo al que hace referencia la presente
memoria es el unico con la denominacion de Master en Ingenieria Agrondmica y, por lo
tanto, el Unico que cumple con lo establecido en la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero.
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4.1 Sistemas accesibles de informacidn previa a la matriculacién y procedimientos
accesibles de acogida y orientacién de los estudiantes de nuevo ingreso para facilitar
su incorporacidn a la Universidad y a las ensefianzas.

La USC cuenta con un Vicerrectorado con competencia en titulaciones oficiales, que elabora
la oferta de titulos de master y se encarga de su promocion y publicidad, junto con los
responsables de comunicacion de la Universidad. Estos Ultimos gestionan la promocion y
publicidad de toda la oferta académica de la Universidad y singularmente la que elabora el
Servizo de Xestién da Oferta e Programacion Académica. Los estudiantes podrén encontrar
la informacion concreta sobre los estudios de master en la pagina web de la USC. Ademas,
la USC cuenta con un programa especifico de informacién y difusion de su oferta de estudios
a través de un perfil especifico en su pagina web dirigido a futuros estudiantes:
http://www.usc.es/es/perfis/futuros/index.html

La informacion relativa a la admision y matricula en los masteres se puede obtener a través
de la web de la USC que se mantiene constantemente actualizada. Asimismo, la USC
elabora carteles y folletos de difusion de la oferta de masteres oficiales, y de los plazos de
admision y de matricula. Ademas, se responde a consultas a través de la Oficina de
Informacion Universitaria (OiU) http://www.usc.es/gl/servizos/oiu/ y de las direcciones de
informacion de los propios masteres. En los Centros y Departamentos se exponen carteles
informativos con los plazos de admision y matricula.

Los estudiantes del ultimo afio de los diferentes grados reciben informacion de la oferta de
titulos de master durante el verano del afio en que culminan esos estudios.

Por ultimo, la Universidad participa anualmente en Ferias y Exposiciones acerca de la oferta
docente de Universidades y Centros de Ensefianza Superior, tanto a nivel gallego como
espafiol e internacional, para promocionar su oferta de estudios.

De forma previa al comienzo del curso, los alumnos disponen en la pagina web de la USC
de informacién puntual sobre horarios, calendarios de examenes, programas y guias de las
materias.

4.1.1 Perfil de ingreso recomendado.

El perfil de ingreso recomendado a los estudiantes del presente Méaster en Ingenieria
Agrondmica es el de aquellos alumnos que hayan adquirido las competencias que se
recogen en el apartado 3 de la de Orden Ministerial CIN/323/2009 por la que se establecen
los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el
ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola y su formacidn esté de acuerdo con
la que se establece en el apartado 5 de la antes citada Orden Ministerial. Dentro de la oferta
de titulaciones de Grado de la Universidad de Santiago de Compostela esta formacion se
adquiere al cursar los siguientes estudios de grado:

Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria

Es asimismo recomendable que posea las siguientes caracteristicas personales y
acadéemicas:

- Curiosidad intelectual
- Habito de lectura
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- Capacidad analitica

- Capacidad critica

- Capacidad de aplicar fundamentos para la resolucién de problemas

- Constancia y responsabilidad en el trabajo

- Capacidad para el trabajo en equipo

- Capacidad para usar el tiempo de forma efectiva

- Competencia en expresion oral y escrita

- Competencia linglistica en inglés (nivel B1), ademas de en castellano y en gallego
- Competencia en herramientas informaticas basicas

4.1.2 Canales de difusion.

La USC cuenta con un Vicerrectorado con competencia en titulaciones oficiales, que elabora
la oferta de titulos de master y se encarga de su promocion y publicidad, junto con los
responsables de comunicacion de la Universidad. Estos Ultimos gestionan la promocién y
publicidad de toda la oferta académica de la Universidad y singularmente la que elabora el
Servizo de Xestion da Oferta e Programacion Académica. Los estudiantes podran encontrar
la informacion concreta sobre los estudios de master en la pagina web de la USC. Ademas,
la USC cuenta con un programa especifico de informacion y difusion de su oferta de estudios
a través de un perfil especifico en su pagina web dirigido a futuros estudiantes:
http://www.usc.es/es/perfis/futuros/index.html

La informacion relativa a la admision y matricula en los masteres se puede obtener a través
de la web de la USC que se mantiene constantemente actualizada. Asimismo, la USC
elabora carteles y folletos de difusion de la oferta de mésteres oficiales, y de los plazos de
admisiéon y de matricula. Ademas, se responde a consultas a través de la Oficina de
Informacion Universitaria (OiU) (http://www.usc.es/gl/servizos/oiu/) y de las direcciones de
informacion de los propios masteres (https://www.usc.gal/es/estudios/masteres). En los
Centros y Departamentos se exponen carteles informativos con los plazos de admisién y
matricula.

Por ultimo, la Universidad participa anualmente en Ferias y Exposiciones acerca de la oferta
docente de Universidades y Centros de Ensefianza Superior, tanto a nivel gallego como
espafiol e internacional, para promocionar su oferta de estudios.

De forma previa al comienzo del curso, los alumnos dispondran en la pagina web de la USC
de informacién puntual sobre horarios, calendarios de examenes, programas y guias de las
materias.

4.1.3 Procedimientos y actividades de orientacion especificos para la acogida de los
estudiantes de nuevo ingreso.

La USC realiza todos los afios, al comienzo del curso, jornadas de acogida organizadas por
los vicerrectorados con competencias en asuntos estudiantiles (Vicerrectoria de
Coordinacién del campus de Lugo y Vicerrectoria de Estudiantes y Proyeccion
Internacional), que se desarrollan en la primera quincena del curso en todos los centros
universitarios, y que tienen por objeto presentar a los nuevos estudiantes las posibilidades,
recursos y servicios que les ofrece la Universidad.

o
o}
a
o
o
c
Rel
[}
©
o
k=
L
c
S
°
©
©
o
@
»
=
0
o
=
_C
®©
c
©
o
©
°
3
(@]
©
3
[}
o
2
©
(@]
>
i=l
o
R
(2}
Q
o
[}
o
c
o
[}
©
o
=}
S
Q
©
o
o}
2
=
13
Q
=]
<
c
[}
o
o
©
o
=
‘=
o
>
\
-
N
—
0
<t
©
0
=]
0
I5e]
o
©
o
©
9]
o))
I
o
)
S
>
©
Y
<
=
(0]
O




http://www.usc.es/es/perfis/futuros/index.html

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=426909029860693505645121



La Escuela Politécnica Superior de Ingenieria, por su parte, recibe en una jornada de
acogida a los nuevos estudiantes el primer dia de clase. En ella se les ofrece una
presentacion de la Escuela, de su equipo gestor, de los servicios administrativos y de la
organizacion académica del Centro, ademas de mostrarles sus instalaciones y el
funcionamiento de la Biblioteca Intercentros y de otros servicios de interés para el alumnado
de nuevo ingreso.

Ademas, existe una Guia del estudiante a disposicion de todo el alumnado con la
informacion mas relevante.

La coordinacion del méaster también usara diferentes redes sociales para la comunicacion
con todos los grupos de interés. Inicialmente estas redes sociales seran Twitter, que
permitira una comunicacion rapida de las novedades y la difusién de noticias de interés
relacionadas con la titulacion y sus contenidos; y Linkedin, que permitira ademas un
seguimiento de los egresados y facilitara el estudio posterior de su insercién laboral.
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5.1 Explicacion general de la planificacion de las ensefianzas.

De acuerdo con el Art. 15.2 del RD 1393/2007, las modificaciones introducidas en el mismo por el RD
861/2010 y los requisitos establecidos en la Orden CIN/325/2009, el Plan de Estudios del Master en
Ingenieria Agronémica por la Universidad de Santiago de Compostela consta de 100 créditos ECTS,
distribuidos en 2 cursos de 60 y 40 créditos ECTS cada uno, que abarcan un total de cuatro semestres
y que incluyen toda la formacion tedrica y practica que el alumnado debe adquirir para obtener la
titulacion.

5.1.1 Descripcion general del plan de estudios.
a) Distribucion del Plan de Estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.

Cuadro resumen de las materias que tiene que cursar cada estudiante para obtener el titulo de Master:

TIPO DE MATERIAS Créditos ECTS
Obligatorias 60
Optativas 18
Practicas externas 10
Trabajo Fin de Méaster 12
TOTAL: 100
Tabla 5.1

Oferta permanente del Centro para alcanzar los créditos de la tabla anterior:

TIPO DE MATERIAS Créditos ECTS
Obligatorias 60
Optativas 54
Practicas externas 10
Trabajo Fin de Méaster 12
TOTAL: 136
Tabla 5.2

b) Aspectos académico-organizativos generales.

Las lineas generales de la USC para la elaboracion de las nuevas titulaciones oficiales reguladas por el
RD 1393/2007 establecen que un crédito ECTS equivale a 25 horas de trabajo del estudiante. El méximo
de créditos ECTS que el alumnado tendra que superar por Curso es de 60, por lo que el nimero total de
horas al afio que tendré que dedicar ascendera a 1500. Esta dedicacion, repartida entre las 37 o 38
semanas que tiene el curso académico (18 o 19 por semestre), arroja una dedicacion semanal del
alumnado de unas 40 horas, objetivo que se pretende con esta nueva manera de medir el tiempo de
formacion.

La propuesta es acorde con los criterios de duracion del Master en Ingenieria Agrondmica establecidos
por la Conferencia de Centros Universitarios de Ingenierias Agroalimentarias y Forestales (CCUIAF), que
imparten estudios de Ingeniero Agronomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e Ingeniero
Técnico Forestal en Espafia.
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Las ensefianzas concluyen con la elaboracion y defensa de un Trabajo Fin de Master de 12 ECTS. El
Trabajo Fin de Master, podra presentarse y defenderse cuando el alumnado tenga superados todos los
demas créditos necesarios para la obtencién del titulo, es decir, 88 ECTS.

Se ofertan 10 ECTS de practicas externas de caracter obligatorio que pueden estar vinculadas al modulo
de especialidad elegido.

¢) Indicaciones metodoldgicas generales.

El numero total de horas de trabajo del alumnado en cada asignatura seré igual al numero de créditos
que tenga por 25, situandose el trabajo presencial por crédito entre las 7 y las 10 horas.

Las clases de teoria, expositivas y de caracter magistral, se desarrollarédn en el aula por parte del
profesorado, ayudado de los medios materiales que considere oportunos y siguiendo los contenidos
pormenorizados de la asignatura que aparezcan reflejados en la programacion docente anual.

La docencia en aulas de informatica y las practicas, realizadas en grupos reducidos de 20 alumnos y de
caracter interactivo, seran actividades complementarias que podran ser impartidas por el profesorado o
ser el marco para que los estudiantes expongan sus trabajos delante de sus comparieros, estableciendo
si fuese el caso los correspondientes debates, bajo la supervision del profesorado. Estas actividades
permitiran al alumnado la adquisicién de habilidades y la puesta a punto de los conocimientos adquiridos
a través del trabajo personal y de las clases de teoria.

Asimismo, en las tutorias se atendera al alumnado para discutir, comentar, aclarar o resolver cuestiones
concretas en relacion con sus tareas dentro de la asignatura (recopilacion de informacion, preparacion
de pruebas de evaluacion, trabajos...).

En cualquier caso, todas las tareas desarrolladas personalmente por el alumnado, dentro de su
aprendizaje autonomo, seran orientadas y supervisadas por el profesorado de cada asignatura.

La carga docente presencial para cada crédito ECTS se ha estimado en 8 horas, correspondiendo con
caracter general 4 horas a la docencia expositiva (en grupos de 40 alumnos como méaximo) y 4 a la
interactiva (en grupos de 20 alumnos). Se excluyen de este computo el tiempo dedicado a las pruebas
de evaluacion y a otras actividades como puedan ser los trabajos en grupo. Por tratarse en cualquier
caso de actividades presenciales, su estimacion en horas se sumara a las anteriores, no debiendo
superar en conjunto las 10 horas presenciales por crédito ECTS.

Las actividades de ensefianza/aprendizaje se apoyaran en buena medida en el Campus Virtual de la
USC que, gestionado por el Centro de Tecnologias para el Aprendizaje (CeTA) de la Universidad, ofrece
recursos docentes en Internet y un soporte para cursos virtuales que se utiliza como recurso de apoyo a
la docencia.

Con _caracter general, todos los mddulos del presente Méaster utilizaran las mismas metodologias
docentes, basadas en todos o en alguno de los siguientes métodos docentes: lecciones magistrales
participativas, practicas de laboratorio o0 campo y visitas técnicas a empresas e instituciones, seminarios
y conferencias, utilizacién de pizarras clasicas y digitales, realizacién de presentaciones mediante
ordenador, elaboracion y presentacion de trabajo/s de curso, utilizacion del aula virtual (para aportar
documentacién, desarrollar actividades on line y como medio de comunicacién profesores/alumnos),
aprendizaje basado en la resolucion de casos practicos y en proyectos, resolucion de problemas, tutorias
individualizadas y colectivas, trabajo autbnomo y estudio independiente de los alumnos, trabajo en grupo
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y aprendizaje cooperativo, evaluacion de competencias mediante ejercicios de control, sesion/es de
discusion activa, practicas de aula informatica. Los profesores encargados de la docencia especificaran
en la Programacion Docente de la asignatura cuales de ellas se utilizaran y sus exigencias de asistencia
presencial. La excepcion a este criterio general la constituyen los modulos 8 y 9 (Practicas Externas y
Trabajo Fin de Master), en cuyas fichas se detallan sus particularidades metodoldgicas.

d) Criterios generales de evaluacion.

El aprendizaje a través de los créditos ECTS y la adquisicion de las competencias asociadas se ajustara
a una evaluacion continuada, que debe contribuir de forma decisiva a estimular al alumnado a seguir el
proceso y a involucrarse cada vez mas en su propia formacion. De contemplarse en la programacién
docente, para superar determinadas materias debera acreditarse la asistencia de, por lo menos, el 80%
de las actividades presenciales programadas. Las actividades de evaluacion podran realizarse también
a través del Campus Virtual de la USC.

Asi pues, se opta por un sistema de evaluacion comun pero adaptable para todos los mddulos, acorde
con el RD 1125/2003 en lo que se refiere al Sistema de Calificaciones (art. 5). Se han establecido los
siguientes seis sistemas de evaluacion con una ponderacion minima y maxima:

1) Asistencia: 0-20%

2) Prueba o pruebas, orales y/o escritas: 30-70%

3) Realizacion de ejercicios: 0-30%

4) Aprovechamiento de las préacticas.: 0-30%

5) Trabajos entregados y/o presentados: 0-20%

6) Participacion del alumnado en las actividades del aula: 0-20%

La valoracién del “aprovechamiento de las practicas” podra realizarse de alguna de las siguientes
maneras: elaboraciéon de un informe o trabajo de las practicas, examinando de los contenidos de las
practicas en las pruebas orales o escritas que se lleven a cabo o realizando un control de la asistencia a
las practicas.

Al establecer un rango en la ponderacion de cada sistema, cada materia puede singularizar el sistema
de evaluacion a sus necesidades particulares. Dentro de estos criterios generales, cada profesor/a fijara
en la programacion docente anual el peso concreto que otorgara a cada actividad en esa evaluacion
continua, teniendo en cuenta la naturaleza de cada asignatura. Asimismo, en caso de optarse por la
realizacion de un examen final, se fijara también en la Programacién Docente su importancia relativa en
la superacién de la asignatura, recomendandose que no supere el 70% de la calificacién final.

Para aquellas materias en las que se establezcan en la programacion docente examenes teéricos o
practicos, los estudiantes tendran derecho a dos convocatorias de examenes en cada curso académico
en los plazos que se indiquen en la programacion académica. Para estos efectos la Comision de Titulo
del Master fijara las fechas de los exdmenes al inicio de cada curso académico. La segunda convocatoria
sera siempre con anterioridad al mes de agosto.

En caso de existir asignaturas con mas de un grupo y distinto profesorado, los criterios de evaluacién
seran consensuados, siguiendo las indicaciones que a tal efecto elabore la Comision de Docencia del
Centro.

Los modulos 8 y 9 (Practicas Externas y Trabajo Fin de Master), son la excepcion a estos criterios
generales de evaluacion debido a sus particularidades. En sus fichas se detallan los sistemas de
evaluacion utilizados en ambos modulos.

n
5]
o)
[¢)
S)
c
S
o
I
=
@
£
(S
©
@
[
o
o)
2
=
(%2}
[oX
£
_C
@
c
©
°
@©
°
=
(@]
o
S
@
o
2
©
(@]
>
iy
(&}
L
(2}
)
o
o)
s)
c
S
o
I
o
>
o
3]
[
e
o)
2
=
(%2}
(o
=
<
c
o
o
Ke]
[
2
=
=
3
>
]
o
©
-
o
»
<
IS
<
o)
<
<
o
e}
I5e)
o
@
<
)
-~
o
@
©
<
<
>
[0}
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=445801948035044843430168



e) Lenguas utilizadas en los procesos formativos.

Tal y como se especifico en el apartado 1.3, las lenguas utilizadas en los procesos formativos del Master
seran el gallego y el castellano. En lo que se refiere al inglés, se utilizaria s6lo para actividades puntuales
(conferencias de profesores invitados...) o0 en el manejo de bibliografia en este idioma.

Esta previsto que se impartan asignaturas integramente en inglés u otra lengua comunitaria siempre que
se cumpla lo establecido en el “Reglamento para la docencia de calidad en lenguas extranjeras” de la
Universidad de Santiago de Compostela (http:/hdl.handle.net/10347/16436) y con un requerimiento
minimo de un nivel C1 para el profesorado y B2 para el alumnado. Segun la normativa de la USC
(https:/lwww.usc.gal/gl/servizos/sxopra/normativapaa.html), el profesorado que cumpla los
requerimientos podra solicitar un grupo para su imparticién integramente en inglés.

Inicialmente, a partir del curso 2022/23, esta previsto la oferta en inglés de la materia “Obtencion y
produccion de material vegetal (P4161109)” por lo que se modifica la ficha de esta materia.

En cualquier caso, en la Programacion Docente de cada asignatura el alumnado tendré informacién
puntual de la lengua o lenguas en las que se imparte.

f) Descripcion general de la estructura y distribucion temporal.

En la siguiente tabla se indica la estructura del plan de estudios con los mddulos y asignaturas que lo
forman.

Médulo Asignatura Caracter | ECTS
Construcciones e infraestructuras agroindustriales Obligatoria 4
Gestion de recursos hidricos Obligatoria 4

Modulo 1: :

Tecnologia y Gestion energética en los procesos agroalimentarios Obligatoria 3

Planificacién del

Medio Rural Ordenacion rural Obligatoria 3

(20ECTS). Politica agraria y desarrollo rural Obligatoria 3
Sistemas de riego y drenaje Obligatoria 3
Alimentacion animal Obligatoria 3
Mejora genética animal Obligatoria 3

Modulo 2: jore 9 :

Tecnologia dela | Obtencién y produccion de material vegetal Obligatoria 3

Produccion

Vegetal y Animal | Sistemas de produccion vegetal Obligatoria 4

(20ECTS). Sistemas de proteccion integrada Obligatoria 3
Tecnologias de la produccion animal Obligatoria 4

Médulo 3: . . . . . . .

Tecnologia de las Ingenieria de las industrias agroalimentarias Obligatoria 6

Industrias

Agroalimentarias | Tecnologia y sequridad alimentarias Obligatoria 4

(10 ECTS).
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Modulo 4: Gestion | comercializacion y marketing agroalimentario Obligatoria 3
y Organizacion de
Empresas Direccion de la empresa agroalimentaria Obligatoria 4
Agroalimentarias
(10 ECTS). Gestion logistica en el sector agroalimentario Obligatoria 3
Abastecimiento y depuracién de aguas Optativa 3
Direccidn de proyectos Optativa 3
Modulo 5: - .
Especialidad en Energias renovables Optativa 3
Agroingenieria Gestion de la calidad agroalimentaria Optativa 3
(18 ECTS)
Ingenieria de la madera estructural Optativa 3
Tecnologia de la informacién geoespacial Optativa 3
Calidad en la produccién de leche Optativa 3
Maodulo 6: Gestion técnico-econdmica de explotaciones de vacuno de leche Optativa 3
Especialidad en i )
Ingenieria de la Manejo de pastos Optativa 3
Eroﬂucmon de Morfologia y fisiologia de la vaca de leche Optativa 3
eche
(18 ECTS) Programas de alimentacion de vacuno de leche Optativa 3
Sistemas de produccion y organizacion del trabajo Optativa 3
Disefio y conduccion del vifiedo Optativa 3
Disefio y gestion de bodegas Optativa 3
Médulo 7: - .
Especialidad en Enologia Optativa 3
Vitivinicultura Ingenieria de los procesos de la industria enolégica Optativa 3
(18 ECTS)
Produccioén viticola Optativa 3
Viticultura de zonas atlanticas Optativa 3
Médulo 8:
Practicas externas | Practicum Obligatoria 10
(10 ECTS)
Médulo 9:
Trabajo Finde | ¢ o1 206 Fin de Master Obligatoria | 12
Méster
(12 ECTS)

Componen el Plan un total de 37 asignaturas organizadas en 9 modulos, de las cuales 19 son obligatorias
y 18 optativas. Los modulos de especialidad estan formados por 6 asignaturas de 3 ECTS cada uno, lo
cual suma en total los 18 ECTS que debera cursar el alumno para completar la especialidad elegida. Con
esta estructura se cumple con los requerimientos de la orden ministerial CIN/325/2009 al representar las
asignaturas obligatorias un total de 60 créditos estructurados en los cuatro médulos indicados en la citada
orden, ademas de los 12 ECTS del Trabajo Fin de Master.

La distribucion temporal de las asignaturas del primer curso se indica en la siguiente tabla:
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Nombre de la Créditos Créditos

ASIGNATURA Carécter ECTS Nombre de la ASIGNATURA Carécter ECTS
18" Semestre (30 ECTS) 2° Semestre (30 ECTS)

Construcciones e

infraestructuras Obligatoria 4 Ordenacion rural Obligatoria 3

agroindustriales

Gles.t|on e Obligatoria 4 Sistemas de riego y drenaje Obligatoria 3

hidricos

Gestion energética en los

procesos Obligatoria 3 Alimentacién animal Obligatoria 3

agroalimentarios

eI e Obligatoria 3 Mejora genética animal Obligatoria 3

desarrollo rural

Obtencmp J e Obligatoria 3 Sistemas de produccion vegetal Obligatoria 4

de material vegetal

Sistemas de Proteccion Obligatoria 3 Tegnologlas de la produccion Obligatoria 4

Integrada animal

Ingenieria de las

industrias Obligatoria 6 Tecnologia y seguridad alimentarias | Obligatoria 4

agroalimentarias

MODULO 1: Tecnologia y planificacién del medio rural | MODULO 3: Tecnologia de las industrias agroalimentarias

MODULO 2: Tecnologia de la produccion vegetal y
animal

La distribucion temporal de las asignaturas del segundo curso se indica en la siguiente tabla:

o Crédit
Nombre de la ASIGNATURA | Caracter | CT9% | Nombre de la ASIGNATURA Caracter | os
ECTS
ECTS
18" Semestre (18 - 28 ECTS) 2° Semestre (12 - 22 ECTS)
Practicum (¥) Obligatoria 10
OPTATIVA1 Optativa 3 Trabajo Fin de Master Obligatoria 12
OPTATIVA 2 Optativa 3
OPTATIVA 3 Optativa 3 (*) Las practicas externas pueden ser realizadas en el
primer o en el segundo semestre, dependiendo de la
OPTATIVA 4 Optativa 3 tematica elegida.
OPTATIVA 5 Optativa 3
OPTATIVA 6 Optativa 3

El médulo de especialidad se cursaria con caracter general en el primer semestre, salvo que por razones
justificadas alguna asignatura tenga que ser impartida en el segundo semestre. En el caso de no desear
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cursar especialidad, el estudiante puede elegir las 6 asignaturas optativas que prefiera de la oferta total
disponible en las tres especialidades.

g) Especialidades y optativas.

El titulo de Master propuesto incluye la posibilidad de que el estudiante opte entre tres especialidades
distintas, si asi lo desea, o finalizar la titulacién sin especialidad. Para obtener la especialidad el
estudiante debera cursar las 6 asignaturas optativas de 3 ECTS cada una (18 ECTS en total) que
conforman el modulo de especialidad correspondiente, asi como realizar las Practicas Externas (PE) y
el Trabajo Fin de Master (TFM) en tematicas relacionadas con la especialidad elegida. Para ello la
Comision de Titulo del Master indicara a cada estudiante las tematicas que son adecuadas para cada
una de las especialidades en lo que se refiere a PE y TFM. Las tres especialidades que se ofertan son:

e Agrolngenieria
e Ingenieria de la produccion de leche
e Vitivinicultura

Cada especialidad constituye un médulo de 18 ECTS con 6 asignaturas optativas de 3 ECTS cada una.
El Méaster propuesto oferta por lo tanto tres modulos de especialidad distintos que suponen una oferta
total de 18 asignaturas optativas. El alumno que desee finalizar el Master sin especialidad debera cursar
18 créditos ECTS que podra escoger entre:
1) la oferta de asignaturas optativas del titulo, sin estar obligado a que sean del mismo modulo.
2) realizar estudios en un programa de intercambio y movilidad, previo informe favorable preceptivo
del acuerdo de estudios por parte de la Comision de Titulo.

Ademas, deberé realizar las Practicas Externas y el Trabajo Fin de Master en cualquier tematica acorde
con el titulo propuesto, pero sin la obligacion de que esté vinculada a la tematica de alguna especialidad.

La inclusion de las tematicas propuestas en los médulos de especialidad se justifica bien por la relevancia
de las mismas en la produccion agraria de la zona de influencia del titulo (produccion de leche,
vitivinicultura), bien por satisfacer necesidades formativas en determinadas tematicas transmitidas tanto
por Ingenieros Agronomos egresados de la EPS de Ingenieria como por el Colegio Oficial de Ingenieros
Agrénomos.

h) Practicas externas.

En esta titulacién de Master las practicas externas se contemplan como obligatorias, por lo que es
necesario garantizar una oferta anual de plazas para practicas externas que cubra la demanda de los
estudiantes del Master. Las practicas consistiran en la realizacion, por parte del alumno, de practicas en
una empresa u organismo durante 240 h mas la elaboraciéon del informe correspondiente (10 h), a efectos
de obtencion de 10 créditos equivalentes (1 crédito ECTS = 25 horas de précticas).

La oferta de préacticas en el Master se sustentara en el actual Programa de Practicas Externas que
gestiona la EPS de Ingenieria cuya coordinacion recae en la Subdireccion de Préacticas del centro. En
este sentido, la EPS de Ingenieria cuenta con cerca de 400 convenios con empresas e instituciones para
que el alumnado de las distintas titulaciones que se imparten en ella pueda realizar practicas externas.
En el ambito de la Ingenieria Agrondmica estos convenios ofertarian un total de 180 plazas para practicas
externas de los estudiantes del Master, con lo que se puede garantizar la disponibilidad de las 40 plazas
anuales para los alumnos de nuevo ingreso contemplados en el apartado 1.3 de la presente memoria. El
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listado completo de las empresas e instituciones con convenio con la EPS para la realizacion de practicas
externas puede ser consultado en la web del centro:
https://www.usc.gal/es/centro/escuela-politecnica-superior-ingenieria/practicas

Las préacticas se realizaran a tiempo completo en un periodo no lectivo de aproximadamente 6 semanas
de duracién, que podran ubicarse tanto en el primero como en el segundo semestre del segundo afio del
méster. Preferentemente se reservaran los meses de septiembre-octubre y mayo-junio para la realizacion
de las préacticas externas por ser los periodos de mayor actividad agricola. Cuando las caracteristicas del
trabajo asi lo requieran, se podréan establecer periodos y jornadas diferentes de realizacion (tiempo
parcial, dias alternos, etc.), garantizando en todo caso las 240 horas de dedicacion de los estudiantes.

Para la organizacion, gestion y seguimiento de las practicas externas se nombrara a un Coordinador/a
de préacticas externas del Master, que formara parte de la Comision del Titulo y se encargara de la
asignacion de los centros de préacticas y de su seguimiento. Ademas, la Comisién del Titulo asignara al
alumno un tutor académico entre el Personal Docente e Investigador del Centro, que hara un seguimiento
al trabajo realizado por el alumno y velara por la calidad de la estancia realizada, y un tutor externo en la
empresa, encargado de garantizar las condiciones apropiadas para la realizacion de la practica.

La Comisién del Titulo elaborard una memoria anual recogiendo la informacién relevante de centros
asignados, satisfaccion de los estudiantes, valoracion de los tutores, etc. de acuerdo con lo establecido
en el Sistema de Garantia Interna de la Calidad (SGIC) de la EPSE, de forma particular en el Proceso
PC-08 Gestion de Practicas Externas. Como se indica en el capitulo 9 de la presente memoria, el SGIC
de la EPSE ha sido verificado por la ACSUG, y puede consultarse en:
https://www.usc.gal/es/centro/escuela-politecnica-superior-ingenieria/calidad

Para la realizacion de las practicas externas, los procedimientos se ajustan a la normativa que al respecto
tiene la USC, aprobada en Consello de Goberno de 29 de julio de 2015:
http://www.usc.es/export9/sites/webinstitucional/gl/goberno/consellogoberno/acordos/Consello_de Gob
erno_xullo_2015/Pto._12.- Regulamento_de_prxcticas_acadxmicas_externas.pdf

5.1.2. Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios y de acogida.
a) Planificacion y gestion.

Las acciones de movilidad de los/as estudiantes pretenden mejorar la calidad de la educacién superior y
reforzar su dimension, tanto nacional como internacional, fomentando la cooperacion entre las
universidades, potenciando los intercambios y mejorando la transparencia y el reconocimiento
académico de diferentes estudios y calificaciones. En este sentido, se consideran una pieza importante
para la consecucion de los objetivos propuestos en el titulo, tanto en lo que se refiere a las competencias
generales de los futuros egresados como a las competencias transversales a adquirir con la titulacién.

Esta movilidad de los/as estudiantes esta regulada a través del “Reglamento de Intercambios
Interuniversitarios” aprobado por el Consejo de Gobierno de la USC el 26 de octubre de 2012 y publicado
en el Diario Oficial de Galicia el 28 de noviembre
(http://www.usc.es/export/sites/default/es/normativa/descargas/documentos_asesoria/Reglamento_de i
ntercambios_interuniversitarios_de_estudiantes_de |la_USC_aprobado_en_el_Consejo_de_Gobierno
del_26_de_octubre_de_2012.pdf).

Su planificacion y gestion se desarrolla a través del Vicerrectorado de Relaciones Exteriores e
Internacionalizacion y del Servicio de Relaciones Exteriores de la Universidad, en coordinacion con la
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EPS de Ingenieria a través de la “Unidad de apoyo a la gestion de centros y departamentos” (UAGCD) y
del subdirector/a responsable de programas de intercambio.

La Universidad de Santiago de Compostela oferta los siguientes programas de movilidad para los
alumnos del Master: SICUE/Séneca, Erasmus, Erasmus Practicas, Erasmus Mundus, Europracticum,
Convenio bilateral y Becas Santander/CRUE. La oferta completa y detallada de plazas puede consultarse
en el portal internacional del Servicio de Relaciones Exteriores:
http://www.usc.es/es/perfis/internacional/index.html

La Escuela, ademas de los responsables citados arriba, cuenta con la colaboracion de varios
profesores/as que actuan como coordinadores académicos, y cuya funcion es tutorar y asistir en sus
decisiones académicas a los estudiantes propios y de acogida.

La movilidad de los estudiantes se realiza en el segundo afio de estudios de la titulacién, en periodos
semestrales o anuales. La seleccion de los candidatos se lleva a cabo, para cada convocatoria o
programa, por una Comisién de Seleccién, compuesta por el director/a, el subdirector/a responsable de
programas de intercambio, el/la responsable de la UAGCD vy los/as coordinadores académicos, de
acuerdo con criterios de baremacion, previamente establecidos, que tienen en cuenta el expediente
académico, una memoria y, en su caso, las competencias en idiomas que exige la Universidad de destino.

b) Informacién y atencion a estudiantes.

La Universidad, a través del Servicio de Relaciones Exteriores, mantiene un sistema de informacion
permanente a través de la web que se complementa con campafias y acciones informativas especificas
de promocion de las convocatorias.

http://www.usc.es/es/perfis/internacional/index.html

Ademas, cuenta con recursos de apoyo para los estudiantes de acogida, tales como la reserva de plazas
en las Residencias Universitarias, o el Programa de Acompafiamiento de Estudiantes Extranjeros (PAE),
a través del cual voluntarios/as de la USC realizan tareas de acompafiamiento dirigidas a la integracion
en la ciudad y en la Universidad de los estudiantes de acogida. La relacion completa de servicios
ofertados a los estudiantes de acogida puede ser consultada en el siguiente enlace:
http://www.usc.es/es/perfis/internacional/servizos.html

En cuanto a los/as estudiantes de acogida, se organiza una sesion de recepcién, al inicio de cada
semestre, en la que se les informa y orienta sobre la Escuela y los estudios, al tiempo que se les pone
en contacto con los coordinadores académicos, que actuaran como tutores, y el personal del Centro
implicado en su atencién.

c) Informacion sobre acuerdos y convenios de colaboracion activos y convocatorias o
programas de ayudas propios de la Universidad.

Se cuenta con acuerdos y convenios de intercambio con Universidades espafiolas, europeas y de paises
no europeos, a través de programas generales (Socrates/Erasmus, SICUE/Séneca) y de convenios
bilaterales.

La tabla siguiente muestra los convenios de la Escuela Politécnica Superior de Ingenieria con
universidades europeas dentro del programa Erasmus en el curso 2020-21.
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UNIVERSIDAD PLAZAS | MESES
UNIVERSIDADES PORTUGUESAS
Instituto Politécnico de BRAGANCA 1 9
Instituto Politécnico de CASTELO BRANCO 2 9
Instituto Politécnico de PORTALEGRE 3 9
Instituto Politécnico de VIANA DO CASTELO 2 9
Escola Superior Agraria da PONTE DE LIMA (IPVC) 2 9
Instituto Superior de Agronomia (Univ.Técnica de LISBOA) 5 6
Universidade do PORTO 2 9
Universidade de Tras-os-montes e Alto Douro (VILA-REAL) 6 9
Universidade Nova de LISBOA 3 9
UNIVERSIDADES ITALIANAS
Universita degli studi di PERUGIA 2 4
Universita degli studi di FIRENZE 2 9
Universita degli studi di PALERMO 2 9
Universita Politecnica delle Marche (ANCONA) 3 9
Universita degli studi di TRENTO 1 9
Universita degli studi del MOLISE 2 9
UNIVERSIDADES ALEMANAS
Fachhochschule NEUBRANDENBURG (Univ. of Applied Science) 6
Georg Simon ohm Fachhochschule NURNBERG (Univ. of Applied 6
Science)
George-August Universitat GOTTINGEN 2 6
Technische Universitat MUNCHEN 2 10
Georg-August — Universitat GOTTINGEN 2 9
Reinisch-Westfalische Technische Hochschule AACHEN 2 12
Albert-Ludwigs Universitdt FREIBURG 1 12
UNIVERSIDADES HOLANDESAS
Christelijke Agrarische Hogeschool. DRONTEN 6 10
UNIVERSIDADES FRANCESAS
E.N. Supérieure Agronomique de TOULOUSE (E.N.S.A.T.) 2 9
Agrocampus Ouest - RENNES 2 12
Université ¢’ ORLEANS 1 12
ENITA de BORDEAUX 2 5
Université Henri Poincaré - NANCY 2 9
UNIVERSIDADES CHECAS
Czech University of Life Sciences - PRAGUE (CULS) 2 6
Mendel University of Agriculture and Forestry — BRENO 2 9
UNIVERSIDADES BELGAS
Universiteit GENT 2 9
UNIVERSIDADES HUNGARAS
Eo6tvods Lorand — BUDAPEST 2 5
UNIVERSIDADES POLACAS
Warsaw University of Technology — VARSOVIA 2 9
University of Technology and Life Sciences — BYDGOSZ 2 10
Akademia Rolnicza W SZCZECINIE 1 9
UNIVERSIDADES FILANDESAS
University of JOENSUU (Joensuun Yliopisto) 3 9
UNIVERSIDADES NORUEGAS
Norwegian University of Life Sciences (UMB) 2 9
Bergen University College 2 10
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UNIVERSIDADES GRIEGAS

Technological Education Institute of LAMIA 2 9
UNIVERSIDADES MALTESAS
University of Malta 2 9

Tabla 5.

Los convenios de la EPSE con Universidades espafiolas dentro del programa SICUE/Séneca para la

titulacion de Ingenieria Agronémica en el curso 2020-2021 fueron los siguientes:

UNIVERSIDAD PLAZAS | MESES
Universidad de Valladolid — Campus de Palencia 2 9
Universidad de Zaragoza — Campus de Huesca 2 9
Universidad de Cérdoba 2 9
Universidad Politécnica de Valencia 2 9
Universidad de Lleida 2 9

La EPSE también cuenta con convenios bilaterales para el intercambio con otras universidades del

mundo, entre ellas las que se relacionan a continuacion:

UNIVERSIDAD PAIS
Universidad de Buenos Aires Argentina
Universidad Nacional de Santiago del Estero Argentina
Universidade Federal de Bahia Brasil
Universidade Federal de Sad Paulo UNESP Brasil
University of New Brunswick Canada
Universidad de Las Américas Chile
Universidad de Valparaiso Chile
Pontificia Universidad Catolica de Chile Chile
Universidad Nacional Costa Rica
Universidad de La Habana Cuba
Universidad de Las Villas Cuba
Universidad Autdnoma del Estado de México México
Universidad Juarez del Estado de Durango México
Instituto Tecnoldgico de El Salto, Pueblo Nuevo, Durango México
Instituto Tecnoldgico de Monterrey México
Universidad de La Republica Uruguay

Tabla 6.

En cuanto a programas de ayudas a la movilidad propios de la Universidad de Santiago de Compostela,

existen en la actualidad los siguientes:

- Programa de becas de movilidad para Universidades de Estados Unidos y Puerto Rico integradas

en lared ISEP.

- Programa de becas de movilidad para Universidades de América, Asia y Australia con las que se

tienen establecido convenio bilateral.

- Programa de becas de movilidad Erasmus para Universidades de paises europeos

- Programas de becas de movilidad Erasmus Mundus External Cooperation Window (EMECW) para

Universidades de Asia Central y de América del Sur.
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5.1.3. Procedimientos de coordinacion docente horizontal y vertical del plan de estudios.

Esta previsto establecer en la titulacion mecanismos que garanticen la coordinacién horizontal (dentro
de un curso académico) y vertical (a lo largo de los distintos cursos) de las asignaturas, materias y
bloques de que consta el plan de estudios.

La Comision de Titulo del Master en Ingenieria Agrondmica seré el principal instrumento de coordinacién
de la titulacion. Su composicion esta establecida en el Sistema de Garantia Interna de Calidad (SGIC)
del Centro, estando formada por el/la directora/a del centro que actuara como coordinador/a del titulo,
ellla responsable de calidad del centro (RCC), un/a coordinador/a del primer curso, tres coordinadores/as
de los mddulos de especialidad, un/a coordinador/a de practicas externas, un/a coordinador/a de trabajos
fin de master, dos estudiantes y el/la responsable de la unidad de apoyo a centros y departamentos en
representacion del personal de administracién y servicios.

Entre las funciones de la Comision de Titulo cabe destacar las siguientes:

- Analizar la informacidn proporcionada por el Coordinador del Titulo y el/la RCC para llevar a cabo
el seguimiento y la valoracion de la eficacia y la adecuacién del Titulo.

- Realizar un informe de los resultados del titulo y las propuestas de mejora (Memoria de Titulo) y,
cuando sea necesario, hacer propuesta de modificacién o suspension del titulo.

Para la coordinacion vertical se establecera la figura de Coordinador/a de Titulo. Para la coordinacién
horizontal se estableceran las siguientes figuras: un coordinador/a de primer curso, un coordinador/a
para cada modulo de especialidad (3 en total), un coordinador/a de practicas externas y un coordinador/a
de Trabajo Fin de Master, que formaran parte de la Comisién de Titulo del Master. Estas figuras estan
reconocidas en la Planificacion Académica Anual de la USC, junto con la de los coordinadores de las
diferentes asignaturas, los de intercambios de estudiantes y los tutores de las practicas externas, al
figurar como tales y contar todos ellos con un reconocimiento en su capacidad docente por sus
actividades de gestion y coordinacion.

La Direccion de la Escuela elaborara un plan de trabajo, siguiendo las pautas establecidas por el propio
Sistema de Garantia Interno de Calidad del Centro, recogido en el apartado 9 de esta Memoria, y velara
por su cumplimiento para que la coordinacién ejercida permita una mejor organizacion docente, una
mayor coherencia y relacion entre los contenidos de las diferentes asignaturas, y el éxito en el logro de
las competencias que debe adquirir el alumnado con la obtencion del Master en Ingenieria Agrondmica.
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6.1 Personal académico disponible.

Tomando los datos del Plan de Organizacién Docente (POD) del curso 2019-20, un total de
48 profesores participarian en la docencia del MIA. El 93% del profesorado son doctores
con dedicacion a tiempo completo y sus categorias académicas se indican en la siguiente
tabla:

Categoria N° de profesores
Catedratico de Universidad 9

Titular de Universidad 23
Catedratico de Escuela Universitaria 1

Titular de Escuela Universitaria 3
Contratado Doctor 10
Ayudante Doctor 2
TOTAL: 43

Tabla 6.1

Este profesorado comparte docencia en muchos casos con otras titulaciones impartidas en
la EPSE y en otros centros del Campus.

a) Experiencia docente.

En lo que se refiere a la experiencia docente del personal académico, a continuacion, se
ofrecen los datos aportados por el Vicerrectorado de Responsabilidad Social y Calidad para
el curso 2019-20, correspondientes a los quinquenios del profesorado que imparte la actual
titulacion:

N° de quinquenios
N° de profesores concedidos
(hasta diciembre de 2020)
48 144
Tabla 6.3

Los datos anteriores muestran la tendencia general de que el profesorado de la actual
titulacion de Master en Ingenieria Agrondémica cuenta con una importante y dilatada
experiencia.

Valgan como ejemplo los resultados obtenidos por el conjunto del profesorado en las
encuestas realizadas al alumnado sobre la calidad de la docencia recibida (sobre 5 puntos),
que estan por encima de la media del centro y de la USC en su conjunto en la mayoria de
los casos:

2016/2017 | 2017/2018 | 2018/2019 | 2019/2020
Valoracion media de la titulacion

L - 3.56 3.43 3.56 3.47
de Ingenieria Agronomica
Valoracion media de las
titulaciones de la EPS 328 335 338 348
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Valoracion media de la USC 3.46 3.46 3.49 3.53
Tabla 6.5

b) Experiencia investigadora.

En lo que se refiere a la experiencia investigadora del personal académico, la totalidad del
profesorado que imparte docencia en la titulacion actual posee el grado de doctor. Ademas,
segun los datos aportados por el Vicerrectorado de Responsabilidad Social y Calidad,
suman 96 sexenios concedidos a fecha de 2020.

La EPS de Ingenieria es uno de los centros de la USC con mayor actividad investigadora,
lo cual esta acreditado por la participacion de su profesorado en multiples proyectos y
contratos. La captacidn de recursos de 1+D+i a lo largo de los ultimos afios ha situado a la
EPSE como la principal referencia investigadora del Campus de Lugo como se puede
comprobar en las siguientes figuras:

Captacion de recursos de |+D+H
Escola Politécnica Superior

= 20402043, 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2013 2019 -

Como se puede observar en las figuras anteriores, la captacién de recursos por los grupos
de investigacion radicados en el centro en los Ultimos tres afios ha oscilado entre los 2,5 y
4,3 millones de euros anuales, lo que ha supuesto en torno al 43% de la totalidad de los
recursos de 1+D+i captados por el Campus de Lugo, en el que hay un total seis centros
universitarios propios de la USC (http://www.usc.es/gl/centros/).
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c¢) Ambitos profesionales del profesorado.

Tomando los datos del Plan de Organizacion Docente (POD) del curso 2019-20, el perfil
profesional del profesorado que imparte docencia en el MIA de la EPS de Ingenieria de
Lugo, aparece reflejado en la siguiente tabla organizado por las areas de conocimiento a

las que pertenece:

A ~ : : N° de
Area de Cofiecemento Perfil Profesional
profesores

Botanica Doutor en Bioloxia 3

Doutor Enxefieiro de Montes 1

Ecoloxia Doutor en Bioloxia 3

, L " Doutor en Economia 2

Economia, Socioloxia e Politica . ,
Aarari Doutor Enxefieiro Agronomo 1
graria . . o e

Licenciado en Ciencias Econdmicas 1

Doutor en Bioloxia 5

Edafoloxia e Quimica Agricola Doutor en Quimica 1
Doutor en Farmacia 1

Expresién Gréfica da Enxefiaria Doutor Er~1x§nelro Agronomo 2
Enxefieiro Agrénomo 1

Fisioloxia Vexetal Doutor en Bioloxia 1
Xenética Doutor en Bioloxia 2
Doutor Enxefieiro Agronomo 16

Enxefiaria Agroforestal Doutor Enxefieiro de Montes 7
Doutor Enxefieiro Industrial 1

Enxefaria Cartograﬂca,’Xeodesma e Doutor Enxefieiro Agrénomo 9

Fotogrametria

Producion Animal Doutor en Veterinaria 1
Doutor Enxefieiro Agronomo 7

Producion Vexetal Doutor en Bioloxia 6
Doutor Enxefieiro de Montes 1

Proxectos de Enxefaria Doutor Enxefieiro Agronomo 4
Tecnoloxia de Alimentos Doutor en Bioloxia 2

Tabla 6.5

d) Estimaciones de profesorado necesario para la docencia del nuevo plan.

A la vista de los nimeros anteriores, en principio no seria necesaria la contratacion de nuevo

profesorado.
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6.2. Otros recursos humanos disponibles.

La EPS de Ingenieria, centro en el que se impartira el Master en Ingenieria Agrondmica
conjuntamente con otras titulaciones, cuenta con el siguiente personal de administracion y
servicios (PAS), que contribuira con su trabajo al correcto desarrollo de la nueva titulacion:

UNIDAD DE APOYO A LA GESTION DE CENTROS Y DEPARTAMENTOS | Dotacién
Responsable de la Unidad 1
Puesto Base 2
Personal de Administracion | Résponsable de Asuntos Econdmicos 1
Secretaria de Direccion del Centro 1
Secretaria'de Departamento 2
(una compartida con otro departamento)
Conserje 1
Conserjeria Auxiliar Técnico Informatico 3
Oficial de Servicios 1
Finca de Practicas Técr?ico de Investigacion 1
Jardinero 2
PERSONAL DE OTRAS UNIDADES / SERVICIOS Dotacién
Area de Informatica Técnico Especialista Informatico 1
Dpto. de Produccion Vegetal Técnico de Investigacién 1
TOTAL: 17

Tabla 6.7

La EPS cuenta 17 personas dentro del sector de Personal de Administracion y Servicios
(PAS) para asumir la gestiéon de un centro con mdiltiples titulaciones y gran numero de
actividades docentes y de investigacion. Aunque el nimero actual de PAS es suficiente, se
deberan analizar las necesidades creadas por la reciente implantacion de las titulaciones
adaptadas al Espacio Europeo de Educacion Superior para determinar la conveniencia o no
de un refuerzo del personal administrativo y de servicios.

6.3 Mecanismos para asequrar la igualdad entre hombres y mujeres y la no
discriminacioén de personas con discapacidad.

El acceso del profesorado a la Universidad se rige por:

1) La “Normativa por la que se regula la seleccion de personal docente contratado e interino
de la Universidad de Santiago de Compostela”, aprobada por Consejo de Gobierno de 17
de febrero de 2005, modificada el 10 de mayo del 2007 para su adaptacion a la Ley Organica
4/2007, de 12 de abril, para el caso de personal contratado, y

2) la “Normativa por la que se regulan los concursos de acceso a cuerpos de funcionarios
docentes universitarios”, aprobada por Consejo de Gobierno de 20 de diciembre de 2004.

Ambas normativas garantizan los principios de igualdad, mérito y capacidad que deben regir
los procesos de seleccion de personal al servicio de las Administraciones Publicas.

Ademas, en lo referente a la igualdad entre hombres y mujeres, la USC, a través del
Vicerrectorado de Responsabilidad Social y Calidad, ha elaborado un Plan de Igualdad entre
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mujeres y hombres que incorpora diversas acciones en relacion a la presencia de ambos en la
USC, de acuerdo con lo establecido en la Ley Organica 3/2007 de 22 de marzo para la igualdad
efectiva de mujeres y hombres. Este “Plan estratégico de igualdad de oportunidades entre
mujeres y hombres 2009-2011", fue aprobado por el Consejo de Gobierno de la USC el 25 de
marzo de 2009, encontrandose informacion sobre el mismo en la siguiente pagina web:
http://www.usc.es/es/servizos/oix/documentos.html
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS.
7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y servicios disponibles.

Los estudios de Master propuestos se desarrollaran en las instalaciones de la EPS de Ingenieria de la
Universidad de Santiago de Compostela, en el Campus de la ciudad de Lugo.

En esta Escuela se impartiran asimismo otras titulaciones de Grado y Master, por lo que sus instalaciones
seran compartidas por todas ellas, como lo han sido hasta el momento por las titulaciones actuales.

A continuacion, se detallan los espacios de los que se dispone y los equipamientos y servicios instalados
en ellos.

Aulas de uso general:

El Centro cuenta con 18 aulas de uso general, repartidas en cuatro aularios independientes y dos
pabellones mixtos, con la siguiente capacidad y equipamiento:

Numero Capacidad | Equipamiento
4 131
6 84 Todas ellas estan equipadas con ordenador,
4 70 cafion de video, retroproyector, encerado y
1 54 conexion a internet por cable y wi-fi. Las dos de
1 44 menor capacidad, disponen de mesas mdviles
2 30 individuales.

Cap. Total = 1.466

Tabla7.1

Aulas de pequefias dimensiones o Seminarios:

En el Centro se dispone de 6 seminarios, indicados para la utilizacién con grupos reducidos y para la
docencia interactiva y tutorada. Se localizan en tres pabellones de uso mixto, donde también se alojan
laboratorios y despachos del profesorado. Estas pequefias aulas tienen la siguiente capacidad maxima
y equipamiento:

Numero | Capacidad max. | Equipamiento
1 42
1 31 Todas ellos estan equipados con ordenador,
1 24 cafion de video, encerado y conexion a internet
1 23 por cable y wi-fi. Tres de ellos cuentan también
1 16 con retroproyector.
1 12

Tabla 7.2

Aulas de informatica:

El Centro dispone de 7 aulas de informatica de 20 puestos para estudiantes cada una perfectamente
equipadas, por lo que la capacidad total del centro es de 140 puestos. Ademas, se dispone de cobertura
de red inalambrica en todo el edificio para el acceso a la red. Una de estas aulas esta practicamente
siempre a disposicion del alumnado del Centro para la consulta y el trabajo individual.
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De manera complementaria a estas aulas, el Centro dispone de 20 ordenadores portatiles que pueden
ser utilizados en cualquiera de las aulas de uso general o0 seminarios, si fuese necesario.

Lugares de utilizacion especifica:

Al tratarse de una Escuela Politécnica en la que se imparten diferentes titulaciones de ingenieria
relacionadas de caracter agroforestal y civil, las instalaciones anteriores se complementan con un
conjunto de laboratorios y naves taller que se encuentran repartidos por los tres pabellones del Centro.
Estos pabellones, junto con los cuatro aularios, el edificio administrativo y las fincas de practicas,
constituyen el conjunto de las instalaciones de la Escuela.

et

central_‘ N s practicas '

e P
\ \
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Concretamente, se dispone de 18 laboratorios y 8 naves taller, siendo los méas directamente implicados
en esta titulacion de Master los laboratorios de Célculo de Estructuras, de Edafologia, de Ecologia, de
Proteccion Vegetal, de Cultivos Herbaceos, de Fitotecnia, Jardineria y Arboricultura, de Mecanizacion,
de Topografia y de Electrotecnia, y las naves taller de Materiales y Tecnologia Mecanica, de
Construccion, de Mecanizacién y de Hidraulica, ademas de los espacios definidos como de usos
multiples.

Por otro lado, también se dispone de dos aulas genéricas de expresion grafica (que se pueden convertir
en una sola), de 37y 35 plazas, y de un seminario de Topografia, de 22 plazas, como complemento para
las practicas de estas disciplinas. Para la realizacién de determinadas practicas se utilizan laboratorios
presentes en la vecina Facultad de Veterinaria como el laboratorio de Tecnologia de los Alimentos, que
incluye Sala de Cata, y el de Microbiologia.

Existe asimismo la posibilidad de utilizar la finca de practicas adscrita al Centro. Consta de tres zonas
diferenciadas, pero todas ellas adyacentes al centro. La primera de ellas, ubicada a 100 m del centro es
la Vaguada del Campus con una superficie de 1,3 ha y que se utiliza para practicas relacionadas con
cultivos en invernadero (superficie disponible de invernaderos: 900 m2), fruticultura, horticultura, cultivos
herbaceos... La segunda, de 1,3 hectareas, esta situada también a 100 m. de la Escuela, en el poligono
Sur-K, y se utiliza para practicas de fitotecnia, horticultura, fruticultura, agricultura ecoldgica, cultivos

herbaceos extensivos, mecanizacién agraria..., ademas de ensayos de investigacion en ambos cas~
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También se dispone en el entorno de la Escuela de una superficie de 1,4 ha de jardines y parterres para
las practicas relacionadas con la jardineria.

Todos estos espacios sirven de escenario al importante trabajo de practicas que requieren practicamente
todas las asignaturas propuestas para este Master, y para cuyo desarrollo se emplea en cada caso el
equipamiento adecuado, propiedad de la USC y gestionado por el centro.

Otras instalaciones:

Ademas de los espacios mencionados anteriormente, la EPS de Ingenieria cuenta con un Salon de Actos
y con una Sala de Juntas de menores dimensiones, dotada con medios para videoconferencia. En el
siguiente cuadro se recoge la dotacion detallada de ambos espacios:

Local Capacidad | Equipamiento
, Cuenta con ordenador, tres cafiones de video con
Salon de i
Actos 250 pantallas de gran formato, conexién fisica a

internet, megafonia y equipo de sonido.
Cuenta con ordenador, tres cafones de video,

Sala de equipo de videoconferencia, conexion fisica a
51 . . :
Juntas internet, encerado electronico, TV y equipos de
reproduccion de VHS y DVD.
Tabla 7.3

También existe una sala para reuniones, conocida como Sala de Personal, dotada con una mesa grande
y sillas, y con una capacidad para 12 personas.

Por ultimo, el Centro cuenta con un servicio de reprografia abierto al publico en general, atendido por
una empresa concesionaria externa.

Biblioteca y locales para el trabajo auténomo del alumnado:

No existe en este Centro una biblioteca propia. Este servicio esta cubierto por la Biblioteca Intercentros
del Campus de Lugo, que forma parte de la Biblioteca Universitaria de la USC. Se trata de un edificio
situado al lado de la Escuela Politécnica Superior, que cuenta con los siguientes servicios (mas detalles
en su pagina web: http://busc.usc.es/A_Biblioteca/Puntos_de_servizo/inter.asp):

Varias salas de lectura, organizadas por contenidos tematicos.
Préstamos en sala y a domicilio.

Préstamo interbibliotecario.

Hemeroteca (revistas y prensa, en formato electrénico y en papel).
Salas de trabajo en grupo.

- Sala de investigadores.

- PCs para el acceso a la red y la consulta de Proyectos Fin de Carrera.
- Mas de 1.600 puestos de lectura.

- Amplios horarios de apertura, sobre todo en periodos de examenes.

Convenios para la realizacion de practicas externas.

Tal y como se detallo en el apartado 5 de esta memoria, en esta titulacion de Master las practicas
externas se contemplan como obligatorias, por lo que es necesario garantizar una oferta anual de plazas

para practicas externas que cubra la demanda de los estudiantes del Master. Las practicas consistiran
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en la realizacion, por parte del alumno, de practicas en una empresa u organismo durante 250 h a efectos
de obtencion de 10 créditos equivalentes (1 crédito ECTS = 25 horas de précticas).

La oferta de préacticas en el Master se sustentara en el actual Programa de Practicas Externas que
gestiona la EPS de Ingenieria cuya coordinacién general recae en la Subdireccién de Practicas del
centro. En este sentido, la Escuela Politécnica Superior cuenta con cerca de 400 convenios con
empresas e instituciones para que el alumnado de las distintas titulaciones que se imparten en ella pueda
realizar practicas externas. En el ambito de la Ingenieria Agrondémica estos convenios ofertarian un total
de 180 plazas para préacticas externas de los estudiantes del Master, con lo que se puede garantizar la
disponibilidad de las 40 plazas anuales para los alumnos de nuevo ingreso contemplados en el apartado
1.3 de la presente memoria. El listado completo de las empresas e instituciones con convenio con la EPS
para la realizacion de préacticas externas puede ser consultado en la web del centro:
http://www.usc.es/gl/centros/eps/caixa_alumnado/practicas_externas.html

Condiciones de accesibilidad:

Por la construccion relativamente reciente de la Escuela y la Biblioteca Intercentros, practicamente todas
las instalaciones generales de uso docente comentadas anteriormente reunen condiciones de
accesibilidad adecuadas para personas con discapacidad.

En todo caso, cualquier mejora, modificacién o ampliacion debera observar los criterios de accesibilidad
universal y disefio para todos, segun lo dispuesto en la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de
oportunidades, no discriminacidn y accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

Recursos en red para la docencia:

En este apartado es importante sefialar que la Universidad de Santiago de Compostela cuenta con un
Centro de Tecnologias para el Aprendizaje (CeTA) que ofrece los recursos necesarios para la
elaboracion de cursos virtuales a través del Campus Virtual.

Mecanismos para garantizar la revision y el mantenimiento:

Los servicios de Conserjeria del Centro tienen la responsabilidad del mantenimiento general de las
instalaciones, con la ayuda del buen uso por parte de toda la comunidad universitaria.

Ademas, la USC cuenta con los siguientes servicios técnicos de mantenimiento y reparacion, bajo
responsabilidad del vicerrectorado con competencias en materia de infraestructuras:

a) Infraestructuras materiales:
Oficina de arquitectura y urbanismo (http://www.usc.es/es/servizos/oau/)
Oficina de gestion de infraestructuras (http://www.usc.es/es/servizos/oxi)
Servicio de medios audiovisuales
(http://www.usc.es/es/servizos/servimav)
Servicio de prevencion de riesgos laborales (http://www.usc.es/sprl)

b) Recursos informaticos:
Area de TIC (http://www.usc.es/gl/servizos/atic/)
Centro de tecnologias para el aprendizaje (http://www.usc.es/ceta/)
Red de aulas de informatica (http://www.usc.es/gl/servizos/atic/rai)
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7.2. Dedicacion de los recursos del centro a la titulacion de Master en Ingenieria Agronémica.
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Para garantizar el desarrollo de las actividades formativas planificadas en el Master en Ingenieria
Agrondmica, algunos de los recursos de la EPS de Ingenieria se dedicaran en exclusiva a esta titulacion.

Para la docencia expositiva de los dos cursos del Master se destinaran dos aulas, bien en turno de
mafiana o de tarde. La docencia interactiva sera repartida entre esas mismas aulas y otros espacios
(laboratorios, seminarios, aulas de informatica, etc...) en funcion del tipo de actividad de que se trate.

Entre los laboratorios especificos de esta titulacion destacan los siguientes: Botanica, Fisiologia Vegetal,
Edafologia, Electrotecnia, Calculo de estructuras-Construccion-Materiales, Mecanizacion, Hidraulica,
Fitotecnia, Topografia, Ecologia, Proyectos, Proteccion Vegetal, Jardineria, Cultivos y Fruticultura.
Destacar también la nave-taller de mecanizacion que alberga el parque de maquinaria utilizado para
practicas, que consta de 5 tractores, 1 cosechadora de cereales autopropulsada y una coleccion de unas
50 maquinas y aperos diferentes. También se dispone de una instalacidn de ordefio mecanico de vacuno.

Para la realizacion de las actividades en las fincas de préacticas el centro dispone de 3 trabajadores en
plantilla, ademas de convocar anualmente 7 becas de colaboracion para que los estudiantes que lo
deseen también participen en los trabajos de las fincas de practicas. También se dispone de una
furgoneta para traslado de material y personal a las fincas de practicas.

Para las practicas relacionadas con Produccion Animal el centro tiene un convenio con la Diputacion
provincial de Lugo para poder utilizar las instalaciones de la Granja Gayoso-Castro, ubicada en Castro
de Ribeiras de Lea a 20 km de la Escuela. En esta granja de 300 ha de superficie posee ganado vacuno
de carne y leche, porcino, ovino y avicola. En ella se realizan practicas de mecanizacién de produccion
forrajera, ensilado y distribucion de alimentos.

Destacar la existencia de una finca de préacticas propia de 4 ha adyacente a la Escuela. Esta finca esta
dividida en tres zonas: la Vaguada del Campus Universitario (1,3 ha), los jardines que rodean al centro
(1,4 ha) y la finca del poligono Sur-K (1,3 ha). Las parcelas ubicadas en la Vaguada del Campus
Universitario acogen précticas de fruticultura, viticultura y cultivos. En esa misma Vaguada también se
ubican los 3 invernaderos utilizados para préacticas de cultivos horticolas y ornamentales, asi como de
jardineria. La superficie total disponible de invernaderos es de 900 m2, que se reparten en tres mddulos
de 150, 300 y 450 m2. En la finca del poligono Sur-K esta en marcha en estos momentos la construccion
de una nave para almacenamiento de maquinaria y material de practicas de 700 m2. En dicha finca se
realizan practicas de mecanizacién, proteccion de cultivos, cultivos ornamentales, plantas medicinales y
aromaticas, horticultura, fitotecnia y cultivos.

Para las actividades formativas relacionadas con la jardineria se dispone, ademas de los invernaderos
citados anteriormente, de los jardines que rodean al centro con una superficie de 1,4 ha, en donde existe
una coleccién permanente de especies ornamentales (arboles, arbustos, plantas), asi como de sistema
de riego de jardines, parterres, setos, rocallas, caminos, etc... En la nave de maquinaria se dispone de
maquinaria de mantenimiento de areas verdes (cortacéspedes, desbrozadoras, soplador, etc.) y en el
pabellén 1 se dispone de un laboratorio de uso especifico para jardineria.

La disponibilidad de lugares y materiales de utilizacidén especifica por parte de la titulacion propuesta,
creemos que garantiza el desarrollo de las actividades formativas previstas. Ademas de las instalaciones
propias, anualmente se realizan en torno a unos 35 viajes de practicas cada curso académico para la
realizacion de visitas a sectores profesionales reales, con las que se complementan los recursos
existentes en el centro. Para mas informacion sobre las infraestructuras disponibles en el centro, puede
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consultarse el apartado correspondiente  disponible en la web de la EPS:
http://www.usc.es/gl/centros/eps/Infraestructura.html

7.3. Prevision de adquisicion de los recursos materiales y servicios necesarios.

A la vista del apartado anterior, se puede concluir que los recursos materiales y servicios disponibles son
suficientes para poner en marcha el Master, aunque se podrian hacer las siguientes matizaciones:

- No se requiere una gran accion especifica extraordinaria de nuevos recursos, en la medida en que se
parte de la dotacion disponible para la titulacion de Ingenieria Agrondmica que se imparte actualmente
en la Escuela.

- No obstante, seria necesario una adecuacion de los espacios docentes (sobre todo las aulas grandes
de formato escalonado), adaptandolos a las metodologias asociadas al nuevo plan. En este sentido, se
cursara al vicerrectorado correspondiente la solicitud de los recursos necesarios para su transformacion
en el menor tiempo posible.

- Con respecto al material de practicas de alto valor especifico de la titulacion, ante la necesidad de
aumentar y modernizar la actual dotacion para el cumplimiento de los objetivos marcados, e
independientemente de lo que el Centro pueda hacer en cuanto al empleo de sus recursos propios, sera
necesario arbitrar procedimientos de compra o alquiler con la implicacién de la USC y de otras
instituciones publicas y privadas. Hay que destacar en este apartado que se estdn negociando y
ejecutando importantes convenios con empresas del sector para el alquiler de estos aparatos.

- El resto del equipamiento necesario para el adecuado desarrollo de la actividad docente se renovara y
actualizara periédicamente, a través de los recursos que para este fin recibe anualmente la Escuela,
como centro integrante de la USC. En este sentido, ya esta prevista la adquisicion de nuevo material
para la titulacidn en el Plan Plurianual aprobado por el Centro.

- Por ultimo, con respecto a la Biblioteca, su uso y sus recursos permiten el acceso a la informacion,
desde obras generales a manuales especializados, y la familiarizacion con la produccion cientifica por
parte de toda la comunidad universitaria. Se convierte asi en una herramienta de apoyo fundamental
para las diferentes asignaturas del Master y sus nuevas metodologias de ensefianza-aprendizaje, asi
como para la adquisicion de competencias relacionadas con la busqueda, seleccion de informacion y
discriminacién de datos.

n
@
Qo
(o]
o
c
Rel
o
@©
s
L
£
S
©
©
(]
o
(]
7
=
17}
o
=
<
@©
c
@©
©
©
©
=
(@]
]
=
(]
o
f
©
(@]
>
9
o
2
7}
Q
Qo
[e]
o
c
o
o
]
o
=}
©
Q
(O]
°
(0]
7
=
»
o
=
<
c
]
o
e
®
L
=
=
(O]
>
'
o
~
[sp]
o
o
Ye]
~
—
0
[32]
~
[e)]
<
Yo}
N
3]
N
<
AN
o
[ce]
1o
<
<
=
()]
O




http://www.usc.es/gl/centros/eps/Infraestructura1.html

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=445802423254973517500370



Relacion de empresas con convenio con la EPSE para al realizacion

de practicas en el sector agrario. (actualizado Junio 2021).

EMPRESA LOCALIDAD SECTOR
ABERTAL S. COOP. GALEGA Lalin. (Pontevedra) Enxefiaria
A CARQUEIXAS.C.G. Cervantes (lugo) Forestal
ADEGAS PiO DOMINGUEZ S.L. Pobra de Trives - Ourense Agrario
AEROCAMARAS SLU Lalin (Pontevedra) Varios
AFRICOR LUGO Lugo Agrario
AGACA Corufia Agrario
AGAEXAR (ASOCIACION GALEGA DE EMPRESAS DE Varias localidades Xardineria

XARDINERIA) Ver no anexo relacion de socios

AGBAR CERTIFICACION S.L.

Bergondo — A Corufia

Control de calidade de
materiais

AGENCIAY SERVICIOS INMOBILIARIOS RODESPI S.L. A Cafliza - Pontevedra Enxefiaria
AGRICOLA DENA Meafio - Pontevedra Agrario
AGRICULTURA'Y ENSAYO SL Alcalé de Guadaira. Sevilla Agrario
AGRISEARCH UK LTD. Zaragoza - Vigo Agrario
AGRIS S. COOP. GALEGA Friol. Lugo Agrario
AGROBOTICAS.L. lalin Agrario
AGRO DAS SEBOLAS, S. L. Visantona, Mesia A Corufa Xardinaria

AGROAMB PRODALT

Castro de Rei. Lugo

Tratamento de Residuos,
Medio Ambiente

AGROFOR PROXECTOS Cuntis. Pontevedra Enxefiaria
AGROMARKET S.L. Ortigueira — A Coruia Agrario
AGRONOVO ECOLOXIAS.L. Lugo Agrario
AGROPECUARIA DE LUGO, SL Paramo (Lugo) Gandeiria
AGROPYCAS.L. Lugo Agrario

AGROREYMA SUMINSTROS CB

Ribadeo (Lugo)

Ingenieria. Agricola.

AGROSOFT CONSULTORESS.L. Lugo Enxefaria, Obras Publicas

AGROTEC ENTRECANALES SL Lugo, cantabria Gandeiria

AGROTECNICAS DO SALNES S.L. Vilanova de Arousa. Agrario
Pontevedra

AGROVALDES S.C. Valdés - Asturias Agrario

AGRUPACION DE COSECHEROS DE ALBARINO DO SALNES Ribadumia. Pontevedra Agrario

AGUSTIN REY SANTISO Vilagarcia de Arousa. Enxefiaria
Pontevedra

AIRA SOCIEDAD COOPERATIVA GALEGA Taboada (Lugo) Agrario

AIRAS MONIZ SL Chantada (Lugo) Lacteo

ALBEITANERIA. S.L. Mazaricos - A Corufia Agrario
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ALCOTERMAS SL.

Lugo

Construcion
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ALFA INSTANT S.A.

A Coruia

Laboratorio de Ensaio de
materiais

ALVARO NUNEZ GERREIRO Santa Comba (A Corufia) Gandaria
ALVARO RODRIGUEZ EIRAS, SL. Lugo Agrario
ALVEIRO OFICINA TECNICA AGRICOLA Santa Comba - A Corufia Enxefaria
AMALIA VICENTE ALVAREZ. OFICINA TECNICA DE Enxefiaria e Gondomar. Pontevedra Enxefiaria
Topografia

ANDRES MARINO PITA DA VEIGA Arzla - A Corufia Enxefiaria
ANGEL MANUEL GONZALEZ PINTO O Carballifio. Ourense Enxefiaria

ANTALSISS.L. A Corufia Construcion
ANTONIO MUINOS Cambre (A Corufia) Alimentacion
APIA XXI S.A. Santander Enxefaria
APLICACIONES TOPOGRAFICAS Y CARTOGRAFICAS SL. Lugo Enxefaria,
ARBOREJARDINS.L. Lugo Xardinaria
ARENA ASESORES EN RECURSOS NATURALES SL Lugo Forestal
ARMANDO LUIS NOGUEIRA NAVEIRA Betanzos — A Corufia Enxefiaria
ARTABRA S.A.U Arteixo - A Corufia Agrario

ARTESANOS QUESEROS DE GALICIAS.C.G.

Aranga — A Corufia

Agrario, Alimentacion

ARTESANS GANDEIROS SOC. COOP. Lugo Gandaria
ARVITOT S.L. Vilalba. Lugo Forestal. Ingenieria
ASAJA GALICIA (SINDICATO AGRARIO) Varios Agrario

ASESORIA AGROFORESTAL LOMBARDIA

Monforte de Lugo. Lugo

Agrario-Forestal

erificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

ASESORIA TECNICA VITIVINICOLARLL. Chantada. Lugo Agrario
ASOCIACION DE EMPRESARIOS DA 12 TRANSFORMACION DE Lugo Forestal
MADEIRA DE LUGO
ASOCIACION DE DESENVOLVEMENTO RURAL “Marifia-Betanzos” Abegondo. A Corufa Varios
ASOCIACION DE GANDEIROS A FONSAGRADA A Fonsagrada. Lugo Gandaria
ASOCIACION DE GRUPOS DE DESENVOLVEMENTO RURAL-GDRS DE Varios Varios
GALICIA
ASOCIACION ESPANOLA DE PARQUES Y JARDINES PUBLICOS Varios Jardineria
ASOCIACION FORESTAL DE GALICIA Varios: Santiago Xinzo Forestal

Ponteareas
ASOCIACION GALEGA DE EMPRESAS DE XARDINERIA Varios Xardinaria
ASOCIACION XESTION AGROGANDEIRA GALEGA (XEAGRO) Sarria (Lugo) Gandaria -
ASOCIACION GANDEIROS AGRINA Castroverde (Lugo) Gandaria %
ASOCIACION TERRAS DE LUGO San Miguel de Orbazai. Lugo | Varios %
ASOGAL CONSTRUCCIONES S.L. Lugo Obra Civil E’
AULA DE PRODUCTOS LACTEOS Lugo Lacteo §
AVIPORTO Portomarin. Lugo Agrario :So
AYUNTAMIENTO DE LA MATANZA DE ACENTEJO Tenerife Varios g
BASARTEA Pamplona - Navarra Forestal §
BERTANA INGENIERIAS.L. Pontevedra Xeomatica
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BETANFLOR Bergondo - A Corufa Xardinaria
BIESCA AGROFORESTAL Y MEDIAMBIENTAL S.L. Cnadas. Asturias Forestal
BIOFORGA SL A Guarda (Pontevedra) Biomasa
BIOPALAS, SL Lugo Biomasa
BLANCO DE LAGO, S.C. Mazaricos. A Corufia Agrario

BLOQUES CANDOS.L.

Castro Riberas de lea (Lugo)

Construccion. Hormigon

BODEGAS GERARDO MENDEZ, S.L.

Meafio (Pontevedra)

Viticultura

BODEGA MANUEL GONZALEZ DOMINGUEZ

Meafio — Pontevedra

Agrario

BODEGAS EL GRIFO S.A.

San Bartolomé de Lanzarote
(Las Palmas de Gran

Agrario. Viticultura

canaria)
BODEGAS LA VAL Rosal - Pontevedra Agrario
BRANA S.C.L. Tarreirigo Esgos - Ourense Forestal
BREOGAN INGENIERIAS.L. Lugo Enxefiaria
CABILDO DE LANZAROTE Lanzarote Varios
CABILDO DE TENERIFE Tenerife Forestal
CAFES CANDELAS S.L. Lugo Alimentacion

CALFENSA (SEMENTES DE GALICIAS.L))

Santa Comba. Lugo

Agrario, Xardinaria

CALVO CONSERVAS S.L.U.

Carballo. A Corufia

Alimentacién

CAMPOASTUR PRODUCTOS Y SERVICIOS, S. COOP. ASTURIANA

Gijon, Asturias

Agrario

CANTEIRA DO PENEDO S.A. Lugo Explotacion mineira.
Aridos

CARLOS ALBERTO RODRIGUEZ AMEIJEIRAS A Estrada Pontevedra Enxefieria

CARRONZAS.L. Baralla - Lugo Forestal

CARTO GALICIA Santiago de Compostela Enxefaria

CASA CASTELAO SL A Fonsagrada Lacteo

CASTANER Y CASTANER SL Lugo Construcion

CAUSSADE SEMILLAS, SL. Ledn Agrario

CELTGASS.L.

Vigo - Pontevedra

Combustibles

CENILESA ESTUDIOS TECNICOS Y CONTROL S.L. Lugo Control de calidad en
construccion
CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA DE ARAGON (CITA) | Zaragoza Agrario

CENTRO DE INVESTIGACIONS AGRARIAS DE MABEGONDO

Mabegondo — A Corufa

Investigacion Agraria,
Forestal
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CENTRO DE INVESTIGACIONS FORESTAIS E AMBIENTAIS DE Pontevedra Investigacion Agraria,
LOURIZAN Forestal

CENTRO REGIONAL DEL AGUA (CREA) Albacete Varios

CERES ENXENARIA Tapia de Casariego - Asturias | Agrario

CERNA ENXENARIA Y ASESORIA Lugo Enxefaria

CHAO DO COUSOS.L. Pobra de Trives - Ourense Agrario

CHAO DO COUSOS.L. Trives. Ourense. Agrario

CIES ATLANTICO SLU Vigo. Pontevedra Dbra civil




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=445802423254973517500370



CLECES.A A Corufia Medio ambiente
CLUB DE GOLF DE LUGO Lugo Enxefaria
CLUSTER DE LA ACUICULTURA DE GALICIA Ribeira - A Corufa Acuicultura
COGASAR SOCIEDAD COOPERATIVA GALEGA Sarria - Lugo Agrario
COMERCIAL AGROPRES S.L. Castropol — Asturias Agrario

COMERCIAL CEREIJO S.A

Lugo

Magquinaria Agraria-
Forestal

COMPASS TOPOGRAFIA Y ARQUITECTURA, S.C. As Pontes de Garcia Enxefiaria
Rodriguez (A Corufia)
CONCELLO DE A ESTRADA Pontevedra Varios
CONCELLO DE AS PONTES As Pontes varios
CONCELLO DE CANGAS DO MORRAZO Pontevedra Varios
CONCELLO DE CHANTADA Chantada Varios
CONCELLO DE CULLEREDO Culleredo. A Corufa. Varios
CONCELLO DE FOZ Foz. Lugo Varios
CONCELLO DE LANCARA Lugo Varios
CONCELLO DE LUGO Lugo Varios
CONCELLO DE MACEDA Maceda. Ourense Varios
CONCELLO DE O BARCO DE VALDEORRAS O Barco. Ourense. Varios

CONCELLO DE VILAGARCIA DE AROUSA

Vilagarcia, Pontevedra

Enxenaria Civil

CONCELLO DE VILAR DE SANTOS Ourense Varios
CONFORMA FORESTAL Santiago de Compostela Forestal.
CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC) Varios Varios
CONSELLERIA DE MEDIO AMBIENTE. XUNTA DE GALICIA. Varios Varios.
CONSELLERIA DE MEDIO RURAL E DO MAR Varios Varios
CONSELLO REGULADOR D.O. VALDEORRAS Valdeorras (Ourense) Viticultura

CONSELLO SUPERIOR DE INVESTIGACIONS CIENTIFICAS Santiago Agrario, Forestal
CONSERVACION Y SERVICIO FORESTAL Valle de Finolledo. Ledn Forestal
CONSORCIO AS MARINAS Bergondo. A corufia varios
CONSORCIO LOCAL CONCA DO LEREZ Cercedo. Pontevedra. Varios

CONSTRUCCIONES ISIDRO OTERO S.L.

Mondofiedo - Lugo

Construcion

CONSTRUCCIONES MAYO Y MONTES

Esteiro. A Corufia

Construcion

CONSTRUCCIONES SANLE LUGO.S.L. Lugo Construcion
CONSTRUCCIONES TROITEIRO Arzla Construcion
CONSTRUCCIONES Y CANALIZACIONES JOSE SAAS.L Foz - Lugo Construcion

CONSTRUCCIONES Y PREFABRICADOS MILLADOIRO SL

Milladoiro. A Corufia

Construcion
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CONSTRUCTORA SAN JOSE S.A. Pontevedra Obra Civil
CONSULTING TECNICO CPM STUDIOS.L. Santa Comba — A Corufa Enxefiaria
CONSULTORA DE INGENIERIA AGRICOLA E INDUSTRIAL DEL Pontevedra Enxefiaria
NOROESTE S.L.P.

CONSULTORA NATUTECNIA S.L. Santiago de Compostela Enxefiaria

COOPERATIVA AGRARIA PROVINCIAL DA CORUNA SCG

Arteixo. A Corufa

Agrario
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COOPERATIVA CORUNESA DE RAZAS SELECTAS S.C.L..(COCORASE) A Corufia Agrario
COOPERATIVA HOXE (S.C. GALEGA) Lalin - Pontevedra Lacteo
COOPERATIVAS LACTEAS UNIDAS (CLUN) Pontemaceira (A Corufia) Lacteo
COOPERATIVAS OURENSANAS S. COOP. GALEGA Ourense Alimentario
COOPERATIVA SAN ANTONIO DE POL (POLUGA) Pol - Lugo Agrario
COOPERATIVA SANTA MARIA DO VAL Naron - A Corufia Agrario
COOPERATIVA VITIVINICOLA AROUSANA SCG Meafio. Pontevedra Agrario

COPASA (S.A. DE OBRAS Y SERVICIOS Ourense Obra civil, construcion
COREBER (COOPERATIVAS REUNIDAS DE BERGANTINOS) Laracha — A Corufia Agrario
CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A Grado. Asturias/ Outeiro de Lé&cteo

Rei. Lugo..

CORPORACION LABER, LABORATORIO Y CONSULTORIA SL

Santiago de Compostela

Control de calidad
alimentaria.

COTA (CENTROS DE OCIO TURISTICO AGROPECUARIO S.L.)

Vilasantar — A Corufia

Agrario

CRC OBRAS Y SERVICIOSS.L. A Coruia Obra civil, Construcion
CUMAS XALLAS E BARCALA SOC. COOP GALEGA Mazaricos. Agrario
CHOCOLATES MORENO RIBADEO SL Ribadeo (lugo) Alimentario
DANIEL BLANCO RIVERO. ING. TECNICO Laza. Ourense Enxefaria
DARIO FERREIRO SAN GREGORIO O Corgo - Lugo Enxefiaria
DELAGRO SOC. COOP. Valdés. Asturias. Agrario
DEPUTACION PROVINCIAL DE LUGO Lugo Varios
DEPUTACION PROVINCIAL DE PONTEVEDRA Pontevedra Varios
DIE GABINETE TECNICO SLU Ponteareas Enxefiaria
DIOPTRA Lugo Topografia
DIPUTACION PROVINCIAL DE BARCELONA Barcelona Varios
DIVICOTEL S.L. Ourense Construcion
DURAN, MAQUINARIA AGRICOLA SL Lugo Agricola
3EDATA INGEIERIA AMBIENTAL S.L. Lugo Enxefiaria
ECOAGRO-CASTRO S.L. Castro Riberas de Lea (Lugo) | Agrario
ED50 S.L. A Corufia Enxefaria
EDP RENOVABLES EUROPE SL Madrid Enerxia
EIDO GALICIAS.L. A Corufia Enxefiaria
EIXO AGROQS.L. Ames. Santiago de Agrario
Compostela
EKILAN FORESTAL Irufia. Pamplona Forestal
EMBRIOMARKET S.L. Bergondo. A corufia Gandaria
EMPRESA FMC FORESTAL Y MEDIOAMBIENTE CONSULTORES Porto do Son. A Corufia Forestal
EMPRESA MONFORTE S.L. Lugo Transportes
EMPRESA DE TRANSFORMACION AGRARIA, S.A. (TRAGSA) VARIOS Agrario
ENCE (NAVIA) Navia.Asturias. Forestal
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ENDESA GENERACION S.A.

As Pontes. A Corufia

ENTORNO AMBIENTAL S.L.

Cervo - Lugo
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ENTYL INGENIEROS S.L. Ferrol — A Coruia Enxefiaria
EOLICIAS.L. Ourense Enxefiaria
EPTISA SERVICIOS DE INGENIERIA SL Lugo Enxefiaria
EQUALTECNIA SL. Lugo Enxefiaria

EQUATTRO ARQUITECTURA MAS ENXENARIA S.L.,

Ponferrada - Ledn

Enxefiaria, Proxectos

E-SOSTIBLE S.L.P. Lugo Enxefiaria
ESPINEIRA CENTRO DE XARDINERIA Boiro - A Corufia Xardinaria
ESPOAGRO INGENIERIA SL. A Corufia Agrario
ESTACION CIENTIFICA DO CAUREL Seoane do caurel. Lugo Forestal

ESTACION DE VITICULTURA E ENOLOXIA DE GALICIA

Leiro. Ourense

Investigacion agraria

ESTACION EXPERIMENTAL AGRICOLA DO BAIXO MINO

Salceda de Caselas.
Pontevedra.

Investigacion Agraria

ESTACION EXPERIMENTAL DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DE
RIBADUMIA

RIBADUMIA-

Investigacion Agraria

ESTACION FITOPATOLOXICA DO AREEIRO

Areeiro - Pontevedra

Investigacion Agraria,
Forestal

ESTEIRO FLOR S.C. Muros. A Corufia Xardinaria
ESTUDIO DE ENXENARIA RAMISQUIDO S.. Laracha. A Corufia Enxefiaria
ESTUDIO DE GESTION MEDIOAMBIENTAL S.L. Ourense Enxefaria
ESTUDIO TECNICO FERRENO, S.L. Milladoiro (Ames) A Corufia | Enxefaria.
ESTUDIOS E INICIATIVAS FORESTALES S.L. Negreira — A Corufia Forestal
ESTUDIOS TECNICOS TOPYSA S.L. Lugo Enxefiaria
ESTUDIOS Y PROYECTOS AGROGAL GALICIA INGENIEROS S.L. Lugo Enxefiaria
EURIBRID ESPANA, S.A. (GRUPO NUTRECO) Muras - Lugo Gandeiria
EUROESTUDIOS Madrid Enxefaria
EUROFINS AGROSCIENCES SERVICES Sevilla Agrario
EUROPA AGROFORESTAL S.L. Valladolid, Medio ambiente, Forestal

Ponferrada - Ledn

EUROSERUM IBERICA S.L.U.

Monforte de Lemos

Agricola

EXCAVACIONES J. CARREIRAS.L.

Santiago de Meilan. Lugo

Excavacions, movementos
de terra

erificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

EXTRACO CONSTRUCIONS E PROXECTOS S.A. Ourense Construcion
FAURECIA INTERIOR SYSTEMS ESPANA S.A. Porrifio (Pontevedra) Forestal
FEIRACO S.C.G. Ames - A Corufia Léacteo
FELIPE RODRIGUEZ MERA Ourense Agrario
FERNANDO PEREIRA GARCIA Vilalba. Lugo Enxefaria Civil
FERROVIAL AGROMAN Madrid Construcion
FERTINAGRO NUTRIENTES Teruel GRARIO

FLORENCI SUESCUN COSNTRUCCIONES SL

Larraga. Navarra

Construcién, Obra civil

FLORES DE LIRES S.L.

Fisterra- A Corufia

Agrario, Xardinaria

FLORES TOXAL

A Guarda- Pontevedra

Xardinaria

FOMENTO VEGETAL S.L.

Castropol. Asturias

Agrario
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FONT VELLA S.A.

Barcelona

Alimentacion

FORESTAL MALLEZA SL

Pravia (Asturias)

Forestal

FORSAIS.L.

Vigo. Pontevedra

Xardinerfa. Medio
Ambiente. Incendios

FRANCISCO GOMEZ Y CIA, SL.

Touro — A Corufa

Obra civil, aglomerados,
mineria

FRANCISCO JAVIER LOPEZ VALINA. Oficina Técnica Sarria - Lugo Enxefiaria
FRANCISO TRILLO MONTERROSO Vimianzo. A Corufia Enxefiaria
FUNDACION CENTRO TECNOLOGICO FORESTAL Y DE LA Pumarabule. Carbayin. Forestal
MADERA (CETEMAS) (Asturias)

FUNDACION ORTEGALIA Ortigueira Varios
FUNDACION PARA O FOMENTO DA CALIDADE INDUSTRIAL EO Santiago de Compostela Varios
DESENVOLVEMENTO TECNOLOXICO DE GALICIA

FUNDACION RAMON GONZAALEZ FERREIRO Allariz. Ourense Agrario
FUNGICULTURA MUINOS (ANTONIO MUINOS INSUA) Cambre - A Corufia Agrario

GABINETE CARTOTEC SLU

Melide (A Corufia)

Enxefiaria, Topografia

GABINETE TECNICO AGROPECUARIO TERRA CHA Vilalba. Lugo. Agrario

GALICIA AGRICOLA, S.L. Rébade (Lugo) Agrario

GALIFLORS.L. Muros de San Pedro - A Xardinaria
Coruiia

GALIPLANT SAT Tomifio . Pontevedra Xardinaria

GAMA E HIJOS S.L.

Pontecesures - Pontevedra

Estructuras metélicas

GANADERIA A TORRE SC Palas de Rei. Lugo Gandaria
GANADERIABELLOS.C. Trazo. A Corufia Gandaria
GANADERIA CASAS S.C. A Estrada. Pontevedra Gandaria.
GANADERIA LISTE S.C. Trazo. A Coruia Gandaria
GANADERIA REGO S.C. Lancara (Lugo) Gandaria
GARCIA FORESTAL, S.L. Cedeira (A Corufa) Forestal

GARCIA Y SANCHEZ DE MELIDE

Melide (A Corufia)

Construcion

GECOTOP SERVICIOS INTEGRALES Padrén - A Corufia Enxefaria
GEOGRAMAS.L. Vitoria-Gasteiz Enxefiaria
GEOIDE ENXENARIA S.L. Lugo. Pontecaldelas. Enxefiaria

Pontevedra
GESPLAN Santa Cruz de Tenerife Enxefaria
GESTAGUA S.A. Madrid Enxefaria
GESTEGA MONFORTE S.L. Monforte - Lugo Agraria
GIMENA ENXENARIA Lugo Enxefiaria
GLOBAL SOLUTIONS, SL Lugo Enx. aerondutica
GOCS.A. Vigo Consultoria, Enxefieria,

Control de Calidade

GRANJA MARINA PLAYA DE VARGAS 2001 SL

Telde. Tenerife

Alimentacion animal

GRUPO ALTOPASO

A Coruia

Agrario

GRUPO AZIERTA GEOTEYCO S.A.

Madrid, Corufa

Enxefaria civil
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GRUPO BASCUAS 2008 S.L. Lugo Enxefiaria Civil
GRUPO LECHE RIO SA Lugo Lacteo
GRUPO LOSAN, ASERPAL A Corufa Forestal

H20 INCIATIVAS NO MEDIO RURAL Lugo Enxefiaria
HIFAS DA TERRA Pontevedra Alimentacion,

Fungicultura.

HORTOFLOR 2. SOCIEDADE COOPERATIVA LIMITADA

Cenlle. Ourense

Agrario

HUSO 29 ESTUDIOS Y CONSTRUCCIONES S.L.L.

As Somozas -Rianxo A
Corufa

Enxefaria, Topografia,
Obra Civil e Construccion
Industrial

ICEACSA CONSULTORES S.L.U.

A Coruia

Obra civil

ICOSS.C.G,

Chantada. Lugo

Agrario

IDOM ( Enxefieiros e Arquitectos Consultores, IDOM S.A.)

Santiago de Compostela

Enxenaria, Consultoria

IGM INGENIERIA Y GESTION MEDIOAMBIENTAL S.L. Madrid Forestal

IKEA A Corufia Varios

IMASGAL TECNICA SL Lugo Enxefiaria, Topografia

INASUS S.L. Lalin (Pontevedra) Construccién

INDESNOR Ingenieria y desarrollos del Norte S.L.U. Lugo Enxefieria, enerxias
renovables, telefonia.

INDUGAL Carballo. A Corufia Enxefieria

INDUSTRIAS LACTEAS ASTURIANAS S.A.. (RENY PICOT) Navia- Asturias Lacteo

INECO INGENIERIA Y ECONOMIA DEL TRANSPORTE SA

Madrid

Enxefiaria do transporte

INGACAL: INSTITUTO GALEGO DE CALIDADE ALIMENTARIA

Sergude. A Corufia

Alimentacién

INGENIERIA AGRICOLA RODRIGUEZ S.A. Santa Comba Agricola
INGENIERIA ARZA Lugo Enxefaria
INGENIERIA DEL NOROESTE Santiago de Compostela Enxefiaria
INGENIERIA INSITU Lugo Enxefiaria
INLOGA ENXENEIROS SL Lugo Enxefiaria
INMOBILIARIA QUINTELA Mexico DF Construccién

INMOBILIARIA VILLAMOR SC

Melide. A Corufa

Construcion

INNOLACT S.L. Castro Riberas de Lea. Lugo | Lacteo
INORDE (Instituto ourensan de desenvolvemento econdmico) Ourense Varios
INSE CONTROL CONSULTORIA TECNICA Sarria (Lugo) Varios

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROBIOLOGICAS DE
GALICIA (CSIC)

Santiago de Compostela. A

Corufa.

Investigacion Agraria,
Forestal

INTEGA ENXENARIA E MEDIO AMBIENTE SLLP

Xinzo da Limia. Ourense

Enxefiaria. Agroforestal,
Medio ambiente

INTEGRO DE XARDINERIA E MEDIOAMBIENTE S.L.

Santiago de Compostela

Xardinaria

INVATIA RESEARCH S.L.

Porqueira. Ourense

Alimentacién

INVERNADERO SAMIL S.L.

Vigo

Xardinaria, forestal

INVESTIGACION Y CONTROL LUGO S.L. (INVECO)

Lugo

Calidade, Construcién
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ISNOR S.A Ponferrada. le6n Enxefieria
JARDIN LUGO S.L. Lugo Xardinaria
JARDINERIA ARCE S.L. Sada, A Corufia Xardineria
JAVIER SABIN VILAR A Capela - Lugo Agrario
JORGE ALVAREZ PRIETO Ferrol - A Corufia Enxefiaria

JOSE ANTONIO ABEJON MUNIZ

Boiro. A Corufia

Enxefiaria Civil

JOSE MARIA ESCUDERO TOMAS

Sarria. Lugo

Enxefiaria

JOSE NO MANTINAN E HIJOS, CONSTRUCCIONES S.A.

A Coruia

Construcion

JOSE RAMON CABADO RODRIGUEZ

Santiso — A Corufa

Formigon, Bombeos

JUAN CARLOS CAMPELO PENA Lugo Enxefieria
KIWI ESPANA S.A. Porrifio. Pontevedra Agrario
LACTEOS CASA MACANS.L. Taboada. Lugo. LActeo
LACTEOS LORANS.L. Abadin. Lugo Lacteo
LAGAR DE FORNELOS S.A. O Rosal (Pontevedra) Agrario
LANDELAR -DISENO DE ESPACIOS VERDES Lugo Xardinaria
LASURGAL SL (DAYRLACS.L.) Melide. A Corufia Lacteo
LAURA BEGONA OTERO Chantada. Lugo Xardinaria
LECHE DE GALICIA S.A (LACTALIS) Vilalba. Lugo Lacteo
LEIRO OFICINA TECNICA Sarria - Lugo Enxefiaria
LEMOS, SOC. COOP. GALEGA Monforte. Lugo Agrario
LICENCINS.L. Lugo Enxefiaria

LIGAL (LABORATORIO GALEGO INTERPROFESIONAL ANALISE
DO LEITE)

Guisamo - A Coruiia

Alimentacion

erificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

MARISCOS RAMAIS

LOGICA EQUIPAMIENTOS INTEGRALES SL. A Corufia Topografia

LUF VILLARAVID SL Lugo Forestal

LUGO ARQUITECTOS TECNICOS ASOCIADOS SLP Lugo Construcion

LUIS GONZALEZ-REDONDO NEIRA Poio - Pontevedra Agrario

LUIS PADIN REY Sanxenxo - Pontevedra Agrario

MADERAS C. LATA S.L. Vedra - A Corufia Forestal

MADERAS CASTANEIRAS S.L. Ponferrada (Ledn) Forestal

MADERAS DE LA FUENTE Astorga (Ledn) Forestal

MADERAS EMPALME S.L. Coles. Ourense Forestal

MADERAS GARCIA HERMANOS Valdés. Asturias. Forestal ,9
(s2)

MADERAS PUXEIROS S.L. Vilamartin de Valdeorras Forestal §

(Ourense) =

3

MAMPATEL S.L Outeiro de Rei. Lugo Enerxia §
O

MANCOMUNIDAD DE AYUNTAMIENTOS DEL NORTE DE GRAN Araucas (Las Palmas) Enxefiaria %

CANARIA §
CO

MANUEL MOSQUERA GARCIA Ordes (A Corufia) Agrario §
N
(2]
O

Outes - A Corufia

Alimentacion

MASMARTINET VITICULTORS

Tarragona

Agrario

MATERIALES Y CONSTRUCCIONES AMADOR SL

Monfero. A Corufia

Construcion
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MAXCONTROL NOROESTE A Corufia Alimentacion-
MELISANTO SCG Melide (A Corufia) Agricola
MIGUEL AGRICOLAS.L. Lugo Agricola
MILHULLOA S. COOP. GALEGA Palas de Rei (Lugo) Agricola
MINISTERIO DE HACIENDA Y ADMINISTRACIONES PUBLICAS VARIOS Varios

(INSTITUTO GEOGRAFICO NACIONAL)

MISION BIOLOXICA DE GALICIA (CONSEJO SUPERIOR DE
INVESTIGACIONES CIENTIFICAS)

Salcedo - Pontevedra

Investigacion Agraria,
Forestal

MONET TECNOLOGIA DE INNOVACIONS.L.

Nigran

Agrario

MONTAJES MECANICOS Y PUESTA EN MARCHA JR S L.

As Pontes

Montaxes industriais

NAGAR SERVICIOS AMBIENTALES S.L.N.E.

Oza dos Rios. A Corufia

Agrario, Forestal

NANTA S.A. Begonte. Lugo Alimentacion animal

NEIKER Arkaute — Vitoria, Derio Investigacion Agraria,
Biscaia Forestal

NORDESFLOR RIBADEO S.L. Ribadeo - Lugo Xardinaria

NORFOR (NORTE FORESTAL) S.A. Pontevedra Forestal

NORTAGROS.L. Lugo Enxefiaria

NORTEO Soluciones y Proyectos, S.L., Ribadeo - Lugo Enxefiaria

NORTOP INGENIEROS SLU Lugo Enxefiaria

NORVENTO ENXENARIA Lugo Enxefiaria. Enerxia

NOVAFRIGSA S.A. Lugo Alimentacion

NOVAGEO

Amadora (Portugal)

Ingenieria Civil

NUTER FEED S.A.U.

A Coruna

Alimentacién

O CANAL, SOCIEDAD AGRARIA DE TRANSFORMACION

Castro de Rei - Lugo

Agrario

OBRAS CAMINOS Y ASFALTOS S.A. (OCASA)

Ourense, Lugo

Construcion, mixturas
vituminosas, aridos

OBRAS CIVILES DEL ATLANTICOS.L.

Carral. A Corufia

Obra Civil

OBRAS Y CONSTRUCCIONES CORTIZO S.L. Lugo Construcion
OBRAS Y VIALES BASCUASS.L. Lugo Obra civil
OBRASCON HUARTE LAIN S.A. (OHL) Madrid Construcion

OGMIOS PROYECTO S.L.

Culleredo- A Corufia

Construccion

0S IRMANDINOS S.C.L.

A Devesa - Ribadeo

Agrario

OSHGA (OBRAS Y SERVICIOS HISPANIA GALICIAS.A)

Vigo, Corufia, Santander,
Asturias

Construcion

OVICA (ASOCIACION DE CRIADORES DE CAPRINO DE GALICA) Lugo Gandaria, Agrario

OVISA PAVIMENTOS E OBRAS Lugo Obra publica. Asfaltos e
pavimentos

PANADERIA ILLAN SL Lugo Alimentacion

PANADERIA REGUERA

Vegadeo - Asturias

Alimentacion

PARRONDO OBRAS Y SERVICIOS SL

Tineo (Asturias)

Construccion

PARQUES Y PAISAJES S.L.

Ourense

Xardinaria
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Topografia
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PEMADE (USC) Lugo Forestal
PIENSOS COINSA SL. Sarria. Lugo Gandaria
PIENSOS NANFOR S.A. Begonte.Lugo Gandaria

Padrén- A Corufia

PILDO LABS GALAICA

Nigran (Pontevedra)

Ingenieria aeronautica-
consultoria

PIZARRAS DE QUIROGA S.A. (PIQUISA)

O Barco de Valdeorras -
Ourense

Mineria

PRAXAIR ESPANA S.L.U. Vigo Gases industriais e
mixturas.
PREFABRICADOS EIROS S.L. Meira - Lugo Construcion
PREFABRICADOS GONZALEZ MADARRO S.L. Becerrea - Lugo Forestal
PROESTE S.L. Lugo Enxefiaria
PROCAT INGENIERIA Y MEDIOAMBIENTE S.L. Nigran (Pontevedra) Enxefiaria
PROGANDO S.M. Arteixo - A Corufia Agrario
PROITEC INGENIERIAS.L. Lugo Enxefieria
PROXECTO HOME FUNDACION MONTE DO GOZO Santiago Xardinaria, Outros
PROYESTEGAL, S.L. Lugo Enxefiaria

PROYFE S.L. Narén, A Corufia Consultoria. Enxefiaria
Civil. Topografia

PUENTES INFRAESTRUCTURAS SLU Oroso. A Corufia Obra Civil

PULEVA FOOD S.L. Nadela - Lugo Lacteo

QUEIXERIA PRESTES SL Vilalba Lugo Lacteo

QUEIZUAR SL. Touro (A Coruia) Lacteo

QUESERIAS ENTREPINARES (Sociedad Queserias Entrepinares S.A.U.) | Vilalba. Lugo Lacteo

QUESERIAS SARRIANAS S.L. Sarria. Lugo Lacteo

QUINTA DO COUSELOS.L. O Rosal. Pontevedra Agrario

RAMOS REY CONSTRUCCIONES SL.

Arzla. A Corufia

Construcion

REPOBLACIONES Y MONTAJES CASPOR S.L

Cangas de Narcea - Asturias

Forestal

REPOBOACIONS E DESBROCES DO NOROESTE

Ponte Bora - Pontevedra

Forestal

RICARDO TASENDE LOPEZ Y OTRO S.C.

Culleredo - A Coruia

Enxefaria, Arquitectura

ROBERTO LEMA MOREIRA

Carballo. A Corufia

Enxefiaria Rural

ROBUR INGENIERIA Lugo Forestal
ROYALVERD SERVICE SLU Varios Agrario
SALVADOR S. PEREIRA PENA. Enx. Técnico Pontevedra Enxefieria.

SAN WINTILA S.L.

Carballifio - Ourense

Forestal, Agrario

SANTA MARIA DO VAL SOC COOP. GAL. Ferro. A Corufia Agrario

SAT DOROKNA Dorofia.-Castafieda. Arzia. A | Gandaria
Coruiia

SAT LONGUEIRON XUGA 934 Ponteceso. A Corufia Gandaria

SAT SAN SALVADOR Foz- Lugo Forestal.

SELFORGA S.L Becerred - Lugo Forestal
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SENEN PRIETO INGENIERIA S.L.

Lugo

Enxefiaria

SERAGRA ENXENARIAS.C.

Caldas de Reis - Pontevedra.

Enxefiaria, Agrario

SERAGRIVIFOR SL

Quiroga (Lugo)

Forestal, Agrairo

SERAGRO S. COOP. GALEGA

Ames. A Corufa

Agrario

SERFOLUCUS Lugo Forestal. Agricola
SERIDA Asturias Agrario
SERRADOIRO DE MADEIRA FELIPE VICENTE Vilarifio de Conso. Lugo Forestal
SERRERIAS RODRIGUEZ S.L. Valga. Pontevedra Forestal

SERTOGAL S.L. Ourense Enxefiaria, Topografia
SERVANDO ROMERO SERVICIOS MEDIOAMBIENTALES Lugo Forestal
SERVICIOS VERDES S.L. Vigo. Pontevedra Enxefiaria

SERVITEC MEDIOAMBIENTE S.L

A Coruia, Villafranca del

Forestal. Medioambiente.

Bierzo - Ledn Enxefiaria
SETEGA ENXENERIA (SERVICIOS TECNICOS Lugo Forestala
MEDIOAMBIENTALES)
SEYCOFOR S.L. (SERVICIOS Y CONTRATAS FORESTALES) Oviedo - Asturias Forestal
SIAL INGENIERIAS.L. Lugo, Santiago Enxefiaria
SICON SOLUCIONESS.L. Lugo Enxefaria
SIMON PENA VILASENIN (UAVGALICIA) Teo (A Corufia) Varios
SINDICATO LABREGO GALEGO Varios Agrario
SINERGIAS SOSTENIBLES RESIFOREST SL Sarria (Lugo) Varios
SOCIEDAD ESTAL AGUAS DE LAS CUENCAS DEL NORTE Valladolid Obra hidréulica
SOCIEDAD QUESERIAS ENTREPINARES S.A.U. Villalba Lacteo

SUFLENORSA TRANSANITARIOS S.L.

Vigo- Pontevedra

Enxenaria Civil

SUREXPOR COMPANIA AGRARIA, S.L.

Almonte (Huelva)

Agrario

SYNGENTA ESPANA

Galicia

Agrario/Forestal

TARRIO Y SUAREZ S.L

Rianxo - A Corufa

Construcion

TECNICAS DE NUTRICION S.A. Cambre — A Corufia Gandaria
TECNICAS Y DESARROLLO RURAL Luarca. Asturias. Agrario
TENZAS, ENXENARIA E ASESORAMENTO LEGAL SL Lugo Varios
THALER SA A Corufa Forestal
TIMBERGAL Lugo Forestal
TOPCAD ENXENARIAS.L. Ribadeo. Lugo. Enxefiaria
TOPODEL - TOPOGRAFIA Y DELINEACION - Pontevedra Topografia
TOPONORT A Corufia Enxefiaria
TRABE INGENIERIA C.B. Meira. Lugo Enxefiaria
TRAGSA Galicia Enxefiaria
TU JARDRIN GARCIA DIAZ S.L. Lugo. Xardineria
UGASMA SOCIEDADE COOPERATIVA GALEGA Boimorto. A Corufia Agrario
UNIONS AGRARIAS (SINDICATO AGRARIO) Galicia Agrario
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UNIONS AGRARIAS DE XALLAS E BARCALA Santa Comba. A Corufia Agrario
UNIVERSIDAD DE LLEIDA Lleida Varios
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA (CATEDRA BAYER) Valencia Agrario
URBEMINOS.L. Ourense Construcion
UTE CONSORCIO LOURO Vigo. Pontevedra Obra Civil
UTE O CEBREIRO O Cebreiro Obra Civil
VALLEDOR SOCIEDAD COOPERATIVA Pola de Allande - Asturias Forestal
VAZQUEZ INGENIEROS S.L. Lugo Obra Civil
VERDURAS CHELIN S.C. Arteixo (A Corufa) Agricola
VINA ALMIRANTE S.C.G Portas - Pontevedra Agrario
VINA COSTEIRA SCG Ribadavia (Ourense) Viticultura
VINOS VALTUILLE Valtuille. Leon. Agrario
VIVEIROS O REGO Cambre. A Corufia Xardinaria
VIVEROS CABALEIROS Lourenza. Lugo Xardinaria
VIVEROS DE MIGUEL Vilalba. Lugo Xardinaria
VIVEROS DE ORTIGUEIRA S.A. Sta. Cruz de Rivadulla - A Xardinaria
Coruiia
VIVEROS O BARREIRO (Viveros de Lois) Ribadumia. Pontevedra Xardinaria
VIVEROS VIVEI-XAS Currés. Pontevedra xardinaria
XARDINERIA MORRAZOS.L. Moafia. Pontevedra Xardinaria
XATEPRO A Corufia Enxefiaria
XESFOREST INGENIERIA SLP Lugo Consultoria
XEOTEC S.C. Santiago de Compostela Obra civil

XESFOREST INGENIERIA, SLP Lugo Consultoria-Forestal

XESTION AGROGANDEIRA E NATUREZ S.L. Lugo Agrario

XESTION AMBIENTAL DE CONTRATASS.L. Vigo Obra civil, Recuperacon
ambiental

3-EDATA INGENIERIA AMBIENTAL Lugo varios
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8. RESULTADOS PREVISTOS.

8.1 Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su justificacion.

Seran tres las tasas a considerar, proponiéndose luego como objetivo de la titulacion intentar mejorar,
en la medida de lo posible, los resultados obtenidos. Estas tasas se calculan de la siguiente manera:

- Tasa de rendimiento = relacion porcentual entre el nimero total de créditos aprobados (excluidos
adaptados, reconocidos o convalidados) por los estudiantes en un plan de estudio y el numero total de
créditos matriculados.

- Tasa de éxito = mide la facilidad/dificultad con que los estudiantes superan las materias de las que se
examinan.

- Tasa de evaluacion = relacion porcentual entre el nimero total de estudiantes de una cohorte de nuevo
ingreso que debieron obtener el titulo el afio académico anterior y que no se han matriculado ni ese afio
académico ni en el anterior.

Los indicadores de las tasas de los ultimos cuatro cursos son aspectos a tener en cuenta en la
justificacion del titulo propuesto, por lo que se indican en las siguientes tablas:

Master en Ingenieria Agronomica
2016-2017 2017-2018

Indicador 2018-2019  2019-2020

Tasa de rendimiento (%)
Tasa de éxito (%)
Tasa de evaluacion (%)

Asi pues, los resultados mostrados para la actual titulacion de MIA parecen lo suficientemente
significativos como para considerarlos fiables. En cualquier caso, ante la necesidad de marcar unas tasas
como objetivo a cumplir en los proximos afios, se estiman los siguientes valores, teniendo en cuenta que
las nuevas metodologias a aplicar deberian dar como resultado una mejora de la situacion actual.

Resultados previstos:

- Tasa de Rendimiento > 85%
- Tasa de Exito >90%
- Tasa de Evaluacion > 90%

Justificacién de los resultados previstos

Los resultados previstos se basan en los indicadores obtenidos hasta la fecha, ademés de en la
experiencia adquirida en los 35 afios que la Escuela Politécnica Superior de Ingenieria ha impartido este
titulo y la extinta titulacion de Ingenieria Agronémica Los datos utilizados constituyen la referencia
actualmente disponible para la propuesta realizada. La nueva organizacidén académica a la que obliga el
EEES, la utilizacién de metodologias docentes que provoquen una participacion més activa de los
estudiantes en el proceso de ensefianza-aprendizaje y la promocion de sistemas de evaluacion menos
dependientes de un unico examen final, son otros de los aspectos que se han considerado en los
resultados previstos.

8.2. Procedimiento general de la Universidad para valorar el progreso y los resultados del
aprendizaje de los estudiantes.
En atencién al PI-06 Medicién y Mejora, la Universidad de Santiago de Compostela ha establecido como
objeto del mismo, la sistematica para medir y analizar los resultados alcanzados en cada uno de '~
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procesos clave para la gestion y desarrollo de las ensefianzas que se contemplan en el Sistema de
Garantia de Calidad de los centros, de cara a establecer propuestas encaminadas a mejorar la calidad
de las ensefianzas impartidas, del propio sistema y del funcionamiento de la universidad.

Asi mismo, por lo que atafie al desarrollo del citado proceso, el Area de Calidad y Mejora de los
Procedimientos (ACMP), a partir de la experiencia previa y de la opinién de los diferentes centros,
establece los resultados a medir para evaluar la eficacia del plan de estudios de cada una de las
titulaciones y centros de la USC. Es, por tanto, responsable de analizar la fiabilidad y suficiencia de estos
datos y de su tratamiento. Entre otros, los resultados objeto de medicion y analisis, son los que siguen:

Resultados de Aprendizaje.

Resultados de Insercion Laboral.

Resultados de Recursos Humanos.

Resultados de Recursos Materiales y Servicios.

Resultados de Retroalimentacion de los Grupos de Interés (medidas de percepcion y anélisis de
incidencias).

Resultados del SGC.

El ACMP publica, antes de iniciar el proceso de revision de los resultados de los programas formativos y
del SGC por parte de los centros, la tabla de indicadores, informes, encuestas y evidencias a emplear,
asi como la informacién necesaria para su correcta interpretacion. La informacion se distribuye a los
centros a través de los canales adecuados, lo que incluye la plataforma informéatica de soporte, y se
publica de forma que se asegure la rendicién de cuentas a los diferentes grupos de interés. Las
comisiones de calidad de los centros elaboran las memorias de calidad, que son informadas por la ACMP
con caracter previo a su aprobacion en el centro. Una vez aprobadas son remitidas al vicerrectorado con
competencias en calidad que, con las areas de mejora detectadas en ellas, elaboran el plan de mejoras
de la USC para elevar al Consejo de Gobierno.
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